UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
CENTRO DE CIENCIAS HUMANAS, SOCIAIS E AGRARIAS

EDITAL DE SI'ELECAO ESPECIAL 01/2012
NIVEL MESTRADO

A Coordenacao do Programa de Pds-Graduacdo em Tecnologia Agroalimentar do Centro de
Ciéncias Humanas, Sociais e Agrarias (CCHSA) da Universidade Federal da Paraiba, no uso de
suas atribuicGes regimentais, torna publico a todos os interessados, a abertura das inscricoes
do Processo Seletivo Especial para o provimento de 4 vagas em nivel de mestrado, para as
Linhas de Pesquisa Qualidade de Matérias Primas Agroalimentares e , segundo normas deste
Edital.

PROGRAMA DE POS-GRADUAGAO EM TECNOLOGIA AGROALIMENTAR

Objetivos do programa:

Formacdo ampla e aprofundada de pesquisadores, docentes e profissionais, para atuarem na
elaboracdo e difusao do saber, no desenvolvimento da ciéncia, da tecnologia e difusao do
conhecimento agroalimentar, na area de Tecnologia de Alimentos.

Linhas de Pesquisa:

I - Qualidade de Matérias Primas Agroalimentares-QMPA
Abrange investigagbes que envolvem os diferentes sistemas de produgdo animal e vegetal e
seus efeitos no produto final.

II - Processos e Tecnologia de Produtos Agroalimentares-PTPA
Abrange investigagdes que envolvem a qualidade da matéria prima e seus sistemas de
processamento agroindustrial e distribuicao.

Publico-Alvo

Portadores de diploma de cursos em nivel superior nas areas de Ciéncias Agrarias, Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos e areas afins (ver relacdo em www.cchsa.ufpb.br).

Observacgao: Os portadores de diplomas nas areas afins terao suas inscricdes homologadas
apds avaliagdo da comissdo de selegdo.

Regime e duracao:
Regime de tempo integral, com duracdo maxima de 24 meses.

1. DAS INSCRICOES

As inscrig0es serdo realizadas na Secretaria do PPGTA no Centro de Ciéncias Humanas, Sociais
e Agrarias (CCHSA), situado no Campus III da UFPB, em Bananeiras (PB) entre os dias 15 de
marco a 16 de abril de 2012, nos horarios de 07:00 as 14:00 horas. A documentacdo necessaria
a inscricdo devera ser entregue, pessoalmente ou via correios; neste caso o Ultimo dia de
inscrigcdo sera considerado limite para postagem.

Sdo exigidos os seguintes documentos:

(1) formulario de inscrigao preenchido e fornecido pela secretaria do curso e disponivel no site:
www.cchsa.ufpb.br;

(2) diploma universitario ou equivalente (quando de universidade estrangeira deve ser
revalidado);

(3) historico escolar;

(4) uma foto 3x4 recente;

(5) curriculum vitae com copias de documentos comprobatdrios (Plataforma Lattes);



(6) uma carta de referéncia (modelo proprio) enviada pelo prdprio informante, via correio ou
pelo e-mail do Programa (ppgtaufpb@yahoo.com.br), com data de postagem até 22 de
fevereiro de 2011, ou entregue na Secretaria do Curso.

(7) copia do recibo de deposito de taxa de inscricdo (10% do Salario minimo vigente no pais),
enviar anexado a inscricdo o comprovante de pagamento realizado através da GRU — Guia de
Recolhimento da Unido. Informacdes de preenchimento em www.cchsa.ufpb.br. Em nenhuma
hipdtese havera devolugdo da taxa de inscrigdo.

(8) Pré-projeto de dissertacdo de mestrado (5 paginas, em trés vias, espaco 1,5, corpo de letra
12) contendo obrigatoriamente:

a) apresentacao e justificativa do tema de pesquisa proposto;

b) relacdo do tema com a linha de pesquisa do programa;

c) fundamentacdo tedrica do tema a ser pesquisado

d) plano de trabalho e orcamento.

e) O Pré-Projeto apresentado na inscricdo deve se enquadrar nas Linhas de Pesquisa do
Programa, sendo critério de avaliagdo pela Comissdo de Selegao. (Disponivel em
www.cchsa.ufpb.br)

2. DAS VAGAS

S3ao oferecidas 04 (quatro) vagas, sendo 3 vagas para candidatos sem vinculo
empregaticio e 01 (uma) vaga reservada para capacitacdo de docente ou técnico da UFPB. Caso
a vaga para docente ou técnico da UFPB ndo seja preenchida, esta podera ser utilizada para
preenchimento com candidatos sem vinculo empregaticio.

A distribuicdo das vagas disponiveis se da da seguinte forma:

Linha de Pesquisa VAGA
Qualidade de Matérias Primas Agroalimentares 03
Processos e Tecnologia de Produtos Agroalimentares 01

3. DO PROCESSO DE SELECI\O
O processo seletivo ocorrerd em trés etapas:

1 — Prova escrita de carater eliminatorio com nota minina 70, a ser realizada no dia 23 de abril,
as 08:30 horas, pela Comissdo de Selegao.

2 - Entrevista de carater eliminatdrio com nota minina 70, a ser realizada no dia 24 de abril, as
08:30 horas, pela Comissao de Selecao;

3 — Avaliacdo do Pré-Projeto, Histdrico Escolar, do Curriculum Vitae conforme pontuagao
estabelecida no anexo I.

3- Divulgagao do resultado final da selecdo no dia 03 de maio de 2012.

Observacgoes:

« A pontuagdo para avaliacdo do Curriculum Vitae obedecerd o seguinte critério: 100
pontos para o curriculo que obtiver maior pontuacdo e os demais serdo pontuados
proporcionalmente ao de maior valor.

4, BOLSA DE ESTUDOS

A concessdo de bolsa de estudos ao candidato aprovado esta sujeita a disponibilidade
dos recursos dos orgdos financiadores: Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e
Tecnoldgico (CNPq), Coordenadoria de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior (CAPES),
através de projetos de docentes do Programa e do REUNI.
Os critérios de selecdo dos bolsistas sdo os das agéncias financiadoras, do Colegiado de Curso e
dos coordenadores dos projetos.
A aceitacdo do candidato no PPGTA ndo implica em compromisso de concessao de bolsa.

Prof. Edvaldo Mesquita Beltrao Filho



Coordenador do PPGTA

ENDERECO PARA CORRESPONDENCIA
Programa de Pés-graduacao em Tecnologia Agroalimentar
Campus III da UFPB
58.220-000 — Bananeiras/PB

e-mail: ppgta@cft.ufpb.br; ppgtaufpb@yahoo.com.br
Coordenacdo e Secretaria do Programa
Fone: (83) 3367 1200 Ramal: 2290




ANEXO I EDITAL ESPECIAL PPGTA 02/2011

PONTUACAO PARA SELECAO DOS CANDIDATOS PARA O PPGTA

Item Critérios Peso Quant. Total

1 Pré-Projeto
Bom 10,0
Médio 5,0
Ruim 0,0

2 Titulo de Graduacéo
Graduacdo na area do programa 10,0
Graduag&o em area afim * 5,0

3 Titulo de Pés-Graduacéo
Mestrado na area do Programa 20,0
Mestrado em &rea afim 10,0
Especializacéo a area do Programa 5,0
Especializagdo em area afim 2,0

4 Atuacéo Profissional
Atuagdo no Ensino Superior (por disciplina/senegstitimos 5 anos) 1,0
Atuacdo no Ensino Médio (por ano de exerciciomals 5 anos) 1,0
Atuagdo como Monitor (por semestre) 0,7
Atuacgdo como Bolsista de Iniciag&o Cientifica (g@mestre) 1,0
Atuacdo como Bolsista de Extenséo (por semestre) 3 0
Atuacdo em Empresas na area do Curso (Ultimos$/apmestre 0,5
Orientacdo de Monografia de Curso de Especializacéd 1,0
Orientacgao de projeto de Iniciagdo Cientifica 1,0
Orientagdo de Monitoria 1,0
Orientacdo de Especializa¢éo 2,0
Orientagdo de Mestrado 3,0
Participacdo em Projeto de Iniciagdo Cientificar{o aluno de graduacéo) 1,0
Participacdo em Projeto de Extenséo (por projeto) 0,5
Cursos realizados na area do Programa (para Gauar&s) 0,1
Estagios realizados na area do programa (para2&idaoras) 0,4

5 Producéo Cientifica (Ultimo 5 anos)
Artigo Cientifico publicado em periédico (QUALISLA 10,0
Artigo Cientifico publicado em periédico (QUALIS2A 8,5
Artigo Cientifico publicado em periédico (QUALISLB 7,0
Artigo Cientifico publicado em periddico (QUALIS2B 5,5
Artigo Cientifico publicado em periédico (QUALIS3B 4,0
Artigo Cientifico publicado em peri6édico (QUALISAB 2,5
Artigo Cientifico publicado em periédico (QUALISBB 1,0
Publicacéo de livro (nivel internacional) com ISBN 20,0
Publicacéo de livro (nivel nacional) com ISBN 15,0
Publicacéo de Capitulo de livro com ISBN 6,0
Publicacéo de resumo expandido (nacional e inteynal) 1,0
Publicacéo de resumo expandido em evento regional 0,5
Publicacéo de resumo 0,1

6 Producédo Técnica (Ultimos 5 anos)
Publicacéo de artigo em Boletim Informativo ou R&as Técnicas 0,2
Publicacéo de artigo em Jornais de Circulagdoddatiaté 10) 0,2
Publicacéo de artigo em Jornais de CirculagdodRegie Local (até 10) 0,1

7 Orientagdes Concluidas
Iniciagdo Cientifica 4,0
Trabalho de conclusédo de curso (TCC) ou equivalente 1,0
Outras Orientacdes 0,5

8 Participacdo em Congressos (Ultimos 5 anos)
Participagdo como conferéncia 4,0
Participacdo com apresentacgdo de trabalhos 05
Participacdo em Congressos 0,1

9 Desenvolvimento de produto ou processo
Para cada produto ou processo desenvolvido 40

10 Histdrico Escolar
Desempenho académico Graduagdo = ou >a 8,0 10,0
Desempenho académico Gradua¢do =ou >a 7,0 e<8,0 5,0
Desempenho académico no Mestrado = ou > a 9,0 éRlork) 10,0
Desempenho académico no Mestrado > 7,5 e < 9,0 5,0

11 Disciplinas Cursadas em Programas de pdés-gradus; equivalentes ag
oferecidas pelo curso, em nimero maximo de duas
Com conceito A 10,0
Com conceito B 4,0




12 Ter vinculo empregaticio em instituicdes de Pesiga, ensino e de
extenséo

Com liberagdo em tempo integral 8,0

Com liberagdo em tempo parcial 4,0

ANEXO II EDITAL PPGTA 01/2012

Conteudos e Bibliografias Sugeridas

1-Contetdo referente a Linha de Pesquisa Qualidade d#latérias- Primas
Agroalimentares:

1.1- Metabolismo secundario e protecao de plantas.

1.2. Fatores pré-colheita e colheita e qualidadepdodutos agricolas.
1.3-Nutricdo animal.

1.4-Ambiéncia na producao animal e qualidade dodyios.

1.5Bibliografia recomendada

-CHITARRA, M. I. F., CHITARRA, A. B. Pds-colheitaedfrutas e hortaligas:
fisiologia e manuseio. 2 ed. ver. e ampl. Lavrasth), 2005. 785 p.:il.

-TAIZ, L., ZEIGER, E. Fisiologia Vegetal. 32 ed. iRpAlegre: Artmed, 2004.
719 p.:il.

-BAETA, F.C., SOUZA, C.F. Ambiéncia em edificagbeurais, conforto
animal. Vicosa, MG UFV, 1997. 246p.

- BERCHIELLI, T.T.; PIRES, A.V.; OLIVEIRA, S.GNutricdo de
ruminantes. Jaboticabal,
SP: Funep, 2006. 583p.

-MOBERG, J.P: MENCH, J.A. The biology of animatess: basic principles
and implications for animal welfare. London: Calbfshing, 2000, 392p.

-ROSTAGNO, H. S.; ALBINO, L. F. T.; DONZELE, J. Let al. Tabelas
brasileiras para aves e suinos: composicdo de rdles exigéncias nutricionais.
Vigosa: Universidade Federal de Vigosa, 2005, 186p.



-TEIXEIRA, V.H. Constru¢gbes e ambiéncia — Instakg;gpara suinos e aves.
Grafica universitaria FAEPE/UFLA. 12 edicdo 19982(.

2-Conteudo referente a Linha de Pesquisa ProcessosTecnologia de Produtos
Agroalimentares:

2.1- Qualidade de matérias-primas e segurancaraiame
2.2-Principios e Métodos de Conservacéo de Alingento
2.3-Controle de Qualidade no Processamento de Atmse

2.4-Higiene no Processamento de Alimentos.

2.5Bibliografia recomendada

-BARUFFALDI, R.; OLIVEIRA, M.N. Fundamentos de teadogia de
alimentos. v.3. Sdo Paulo: Atheneu, 1998. 317p.

-FELLOWS, P.J. Tecnologia do processamento deealios — Principios e
pratica. Porto Alegre: Editora Artmed, 2006. 602p.

-FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia doAlimentos. Sao
Paulo: Ed. Atheneu, 2008. 182p.

-GAVA, A. J..Principios de tecnologia de alimentS88p Paulo, Nobel, 2002

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de Alimentos. Porto AgArtmed, v.1, 2005,
294p.

-ORDONEZ, J. A. Tecnologia de Alimentos. Porto AkegArtmed, v.2, 2005,

3-Contetdo comum as duas linhas de pesquisa

3.1 - Analise de variancia de experimentos.

3.2 - Testes de média aplicados a dados experimmenta

3.3Bibliografia Recomendada
-COSTA NETO, P. L.. Estatistica. Sdo Paulo. Ed.g&djucher. 2002

-GOMES, F.P.. Curso de Estatistica Experimental.ed3 Piracicaba: Nobel,
1990. 468 p.



-SPIEGEL, M. R.. Estatistica. 3 ed. Sao Paulo: MarkBooks, 1993. 642p.

-VIEIRA, S.; HOFFMANN, R.. Estatistica experimentéddo Paulo: Atlas,
2002. 185p.



