Fluxograma do Curso Superior em Tecnologia de Alimentos - Vespertino

Modalidade: Educagéao Profissional e Tecnolégica de Graduagao

1° Periodo |CH| 2°Periodo |[CH| 3°Periodo |CH 4° Periodo CH| 5°Periodo |CH 6° Periodo |CH
01 08 (Pré 01 e 03) 15 23 32 (Pré 27) 39 (Pré 27)
Matematica Fisico-Quimica Desenho Tecnologia de Tecnologia do
Aplicada para para Técnico para Analise Cereias, Raizes Pescado e
Tecndlogos |60 | Tecnologos |60| Tecnologos |45 Sensorial 30 | e Tubérculos |60 Derivados 60
02 09 (Pré 03 e 04) 16 (Pré 09) 24 33 (Pré 27) 40
Quimica Andlise Fisico- Ciéncia e
Fisica Aplicada Analitica para Quimica de Gestao Tecnologia Pos- Empreendedoris
a Tecnologia |60 | Tecndlogos |60 Alimentos 60 Ambiental 45 Colheita 60 mo 60
03 10 17 (Pré 01 e 02) 25 (Pré 09) 34 (Pré 28) 41 (Pré 27)
Métodos
Quimica Geral Metodologia do Instrumentais de Tecnologia de
para Trabalho Operagdes Andlise de Operagdes Frutas e
Tecnologos | 60 Cientifico 45 Unitarias | 60 Alimentos 45 Unitarias Il | 45 Hortaligas 60
04 1 18 (Pré 11) 26 (Pré 01) 35 (Pré 15) 42 (Pré 27)
Tecnologia de
Planejamento Matérias-Primas
Quimica das Instalagdes de Origem
Organica para Microbiologia Microbiologia Contabilidade e - Tecnologia de Animal nao
Tecnologos | 60 Geral 75| de Alimentos |60 Custos 45 Alimentos 45 Comestivel 30
05 12 19 (Pré 13) 27 36 (Pré 27) 43
Principios da Tecnologia de
Introdugéo a Informatica Bioquimica de Conservagao Carnes e Projetos
Estatistica 60 Aplicada 45 Alimentos 45 | dos Alimentos | 60 Derivados 60 | Agroindustriais | 60
06 13 (Pré 04) 20 28 (Pré 17) 37 (Pré 27) 44
Pesquisa
Tecnologia do Aplicada a
Matérias-primas Principios de Higiene e Operagoes Leite e Tecnologia de
Agropecuarias | 60 Bioquimica 45 Legislagéo 45 Unitarias Il 45 Derivados 60 Alimentos 30
07 14 21 29 38 45
Seminarios em
Educacao Trabalho de
Ambiental, Conclusao de
Especial e Curso -
Sociedade e Direitos Gestéo da Seguranga do Tecnologia de
Cidadania 30 Humanos 60 Optativa 45 Qualidade 45 Trabalho 45 Alimentos 90
22 30 46
Logistica e
Optativa 45 | Comercializagao | 45 Optativa 60
31 a7
Gestdo da
Produgao 60 Optativa 60
390 390 405 420 375 510




Fluxograma do Curso Superior em Tecnologia de Alimentos - Noturno

Modalidade: Educagéao Profissional e Tecnolégica de Graduagao

1° Periodo |CH| 2°Periodo ([CH| 3°Periodo |CH| 4°Periodo |CH| 5°Periodo |[CH 6° Periodo CH| 7°Periodo CH 8° Periodo CH
01 06 11 (Pré 03 e 09) 17 23 (Pré 14) 29 (Pré 01) 35 41 (Pré 22)
Matematica Quimica Tecnologia do
Aplicada para Microbiologia Analitica para Informatica Bioquimica de Contabilidade e Analise Pescado e
Tecnologos | 60 Geral 75| Tecnodlogos |60 Aplicada 45 Alimentos 45 Custos 45 Sensorial 30 Derivados 60
02 07 12 (Pré 06) 18 (Pré 13) 24 30 36 (Pré 22) 42 (Pré 22)
Metodologia do Ciéncia e Tecnologia de
Fisica Aplicada Trabalho Microbiologia Operagdes Seguranga do Gestao da Tecnologia Pdés- Frutas e
a Tecnologia |60 Cientifico 45 | de Alimentos |60 Unitarias Il 45 Trabalho 45 Qualidade 45 Colheita 60 Hortalicas 60
03 08 (Pré 01 e 03) 13 (Pré 01 e 02) 19 (Pré 11) 25 (Pré 18) 31 37 (Pré 16) 43
Métodos Planejamento
Quimica Geral Fisico-Quimica Instrumentais das Instalagées
para para Operagdes de Analise de Operacgdes Logistica e - Tecnologia de Projetos
Tecndlogos |60 | Tecndlogos |60 Unitarias | 60 Alimentos 45 Unitarias Il 45 | Comercializagao | 45 Alimentos 45 | Agroindustriais | 60
04 09 14 (Pré 09) 20 26 (Pré 22) 32 38 (Pré 22) 44 (Pré 22)
Tecnologia de
Matérias-Primas
Quimica Tecnologia do Tecnologia de de Origem
Introducao a Organica para Principios de Leite e Gestédo da Cereias, Raizes Animal nao
Estatistica 60 | Tecnologos 60 Bioquimica 45 Optativa 45 Derivados 60 Producéao 60 | e Tubérculos | 60 Comestivel 30
05 10 15 21 (Pré 11) 27 33 39 (Pré 22) 45
Seminarios em
Educacao
Ambiental,
Especial e Analise Fisico- Tecnologia de
Matérias-primas Direitos Sociedade e Quimica de Higiene e Gestao Carnes e Empreendedoris
Agropecuarias | 60 Humanos 60 Cidadania 30 Alimentos 60 Legislagao 45 Ambiental 45 Derivados 60 mo 60
16 22 28 34 40 46
Pesquisa
Desenho Principios da Aplicada a
Técnico para Conservagao Tecnologia de
Tecndlogos | 45| dos Alimentos | 60 Optativa 60 Optativa 60 Optativa 45 Alimentos 30
a7
Trabalho de
Conclusédo de
Curso -
Tecnologia de
Alimentos 90
300 300 300 300 300 300 300 390




