UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA B
CONSELHO SUPERIOR DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO

RESOLUCAO Ne° 35/2007

Altera dispositivos que menciona da Resolugdo n°
42/2003 do CONSEPE, que aprova o0 Projeto
Politico-Pedagogico do Curso de Graduacdo em
Agroindlstria, do Centro de Formacdo de
Tecnologos, Campus 111, e da outras providencias.

O Conselho Superior de Ensino, Pesquisa e Extensdo da Universidade Federal da
Paraiba, no uso de suas atribui¢cbes e tendo em vista a deliberagdo adotada pleno
Plenério, em reunido do dia 28 de junho de 2007 (Processo n°. 23074.023473/06-40):

RESOLVE:

Art. 1° O caput dos Art. 3° e 4° e 0 Art. 5° da Resolucdo n° 42/03 do CONSEPE, que
aprova o Projeto Politico-Pedag6gico do Curso de Graduacdo em Agroindustria, do
Centro de Formacdo de Tecndlogos, Campus Ill, passam a vigorar com a seguinte
redacgéo:

Art. 3° O Curso de graduacdo em Agroindustria tera a
duracdo minima de 8 (oito) e maxima de 12 (doze)
periodos letivos e sera integralizado em 3.570 (trés mil
quinhentas e setenta) horas, distribuidas em contetdos
basicos profissionais e complementares (obrigatorios,
optativos e flexiveis).

Art. 4° Dentro do limite fixado no Artigo 3° o aluno
devera complementar a sua formacao, ao longo do Curso,
fazendo-o por meio de contetdos complementares
flexiveis e optativos, totalizando no minimo 780 horas.

Art. 5° A Composicéo Curricular do Curso, composto de
trés eixos tematicos: Producédo Agropecuaria, Tecnologia
de Alimentos, Comercializagdo e Gestdo, resulta dos
conteudos fixados de acordo com as especificacdes
abaixo, sendo desdobrados conforme especificado no
Anexo |, desta Resolucéo:

Composicdo Curricular



Carga

Componentes Curriculares H . Créditos %
oraria

1. Conteuidos Basicos Profissionais 2.385 159 63%
2. Conteudos Complementares

2.1 Contetidos Complementares Obrigatorios 405 27

2.2 Contetudos Complementares Optativos 240 16

2.3 Contetidos Complementares Flexiveis 540 36
Sub-Total 1.185 79 37%
TOTAL 3.570 238 100%

Art. 2° Substituir o ANEXO | da Resolucdo n° 42/03 do CONSEPE, que fixa a
composicdo curricular do Curso de Agroindlstria, do Centro de Formagdo de

Tecndlogos, Campus 111, pelo ANEXO 1 desta Resolucéo.

Art. 3° Substituir o ANEXO Il da Resolucdo n° 42/03 do CONSEPE, que estabelece a
distribuicdo de disciplinas por periodo letivo do Curso de Agroindustria, do Centro de

Formacdo de Tecndlogos, Campus Ill, pelo ANEXO Il desta Resolucéo.

Art. 3° Esta Resolucdo entra em vigor na data de sua publicacdo.

Art. 4° Revogam-se as disposi¢cGes em contrario.

Conselho Superior de Ensino, Pesquisa e Extensdo da Universidade Federal da Paraiba,

em 13 de julho de 2007.

ROMULO SOARES POLARI

Presidente




ANEXO | da Resolugido n2 35/2007, que altera dispositivos que menciona da Resolugdo n2
42/2003 do CONSEPE, que aprova o Projeto Politico-Pedagdgico do Curso de Graduagdo em
Agroindustria, do Centro de Formacdo de Tecndlogos, Campus lll, e da outras providencias.

IDENTIFICACAO DO CURSO

Objetivo Geral

O curso de graduagéo em agroindustria tem como objetivo formar profissionais
com conhecimentos sélidos em tecnologia, planejamento e gestdo agroindustrial, para
atuarem e/o empreenderem no campo tecnoldgico, administrativo, cientifico e de
inspecdo e fiscalizacdo dos alimentos.

Objetivos Especificos

— Desenvolver a percepg¢do dos problemas do sistema agroalimentar;

— Desenvolver uma visdo sistémica do funcionamento das cadeias de producdo
agroalimentar;

— Estimular a¢des empreendedoras nas diversas atividades da cadeia de producao;

— Incentivar a pesquisa sistematica no desenvolvimento de novas tecnologias de
processos e novos métodos de gestdo;

— Incentivar a extensdo como forma de inserir o aluno na realidade vivenciada pela
comunidade;

— Potencializar no aluno a capacidade criativa para desenvolver solugdes rapidas e
simples;

Perfil do Egresso

O Bacharel em Agroindustria é um profissional com sélida formagdo humanista, ética,
critica, reflexiva, gerencial, técnica e cientifica, que o capacita a Internalizar valores de
responsabilidade social, justica e ética profissional. Tem uma visdo sistémica da problematica
agroindustrial, buscando solugdes em respeito aos aspectos sociais, culturais, econémicos,
tecnoldgicos e ambientais, no ambito local, regional, nacional e internacional. Pode aplicar,
adaptar e gerar conhecimentos em agropecuaria, ciéncia e tecnologia de alimentos e métodos
de gestdo, tendo visdao empreendedora e administrativa frente as organiza¢des ou entidades
voltadas principalmente para producdo de alimentos. Atua em consonancia com as demandas
mundiais, nacionais e regionais das organizagGes, analisando criticamente, antecipando e
promovendo suas transformagbdes, podendo ampliar seus conhecimentos de forma
independente e inovadora.



Competéncias, Atitudes e Habilidades

O Curriculo do curso de Agroindustria devera dar condicOes a seus egressos para:

— Acompanhar, orientar e supervisionar toda cadeia de producdo de alimentos,
incluindo: producdo, selecdo e tratamento da matéria-prima, processamento,
conservagdo, controle de qualidade, armazenamento, distribuicdo e
comercializacdo;

— Sugerir e adotar medidas que melhorem e mantenham a qualidade, produtividade
e competitividade da producao agroindustrial de alimentos;

— Planejar e desenvolver processos de producao agroindustrial de alimentos

— Avaliar, conduzir e executar processos de abertura de unidades agroindustriais de
alimentos;

— Empreender a formacdo de unidades agroindustriais de alimentos;

— Comunicar-se eficientemente nas formas oral, escrita e grafica;

— Interpretar a realidade das organizacdes;

— Adaptar diferentes cenarios e adotar conceitos modernos de gestdo e novas
tecnologias;

— Utilizar raciocinios ldgico, critico e analitico, operando com valores e formulagdes
matemadticas e estabelecendo relagGes formais e causais entre fenémenos;

— Atuar de forma participativa e em equipe;

— Ter compromisso com a ética, a cidadania, a questdao ambiental e a qualidade de vida;

— Buscar continuamente a informacgdo e aprender através de seu proprio esforgo.

COMPOSICAO CURRICULAR
Curso de Graduagdo em Agroindustria

1. Conteudos Basicos Profissionais

1.1 Disciplinas Profissionais de Fundamentagao

a)Linguagens e Codigos

CONTEUDOS CH CR PRE-REQUISITOS
Introdugado a Informatica 45 03
Redagdo Técnica 60 04
Desenho Técnico 45 03
Total 150 10




b) Fundamentos das Ciéncias Exatas e da Natureza

CONTEUDOS CH CR PRE-REQUISITOS
Metodologia Cientifica e Pesquisa Aplicada 30 02
Matematica 60 04
Quimica Geral e Analitica 60 04
Quimica Organica 60 04
Fisico-quimica 45 03
Total 255 17

c) Principios da Administra¢dao e Economia

CONTEUDOS CH CR PRE-REQUISITOS
Estruturas Agroindustriais 30 02
30 02

Comercializagéo dos Produtos Agroalimentares

Estruturas Agroindustriais

Gestao da Producao 60 04 Comerc. dos Produtos
Agroalimentares
Estruturas Agroindustriais

Gestdo da Qualidade 60 04 | comerc. dos Produtos
Agroalimentares

Gestado Financeira 60 04 Matematica

Contabilidade de Custo 60 04 | Matematica

Total 300 20

d) Ciéncias do Ambiente

CONTEUDOS CH CR PRE-REQUISITOS




Ciéncias do Ambiente 30 02

Total 30 02

e) Humanidades, Ciéncias Sociais e Cidadania

CONTEUDOS CH CR PRE-REQUISITOS

Humanidades, Ciéncias Sociais e Cidadania 30 02

Filosofia e Etica Profissional 60 04 |Redacdo Técnica

HCSC
Total 90 06

1.2. Disciplinas Profissionais de Aprofundamento

a) Estrutura de Cadeias Produtivas e Produ¢ao Agropecuaria

CONTEUDOS CH CR PRE-REQUISITOS
Cadeias Produtivas | Estruturas Agroindustriais
45 03
(aves, suinos)
Cadeias Produtivas Il Estruturas Agroindustriais
60 04
(bovinos, caprinos-ovinos)
Cadeias Produtivas llI
45 03 | Estruturas Agroindustriais
(frutas e hortaligas)
Cadeias Produtivas IV
60 04 | Estruturas Agroindustriais
(cereais, fibrosas, oleaginosas, cana-de-agucar)
Total 210 14

b) Fundamentos Técnicos e Cientificos para Processamento de Alimentos




CONTEUDOS CH CR PRE-REQUISITOS
Quimica Geral e Analitica
Quimica e Bioquimica Aplicada a Alimentos 60 04
Quimica Organica
Quimica Geral e Analitica
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos 75 05
Biologia Geral
. ) ) ) Ciéncia e Tecnologia de
Microbiologia de Alimentos 90 06 )
Alimentos.
Fisico-quimica
Operagdes Unitarias 60 04
Desenho Técnico
Total 285 19
c) Tecnologia de Alimentos
CONTEUDOS CH CR PRE-REQUISITOS
. . Ciéncia e Tecnologia de
Tecnologia de Pescados e Derivados 75 05 )
Alimentos.
Tecnologia de Leite e Derivados 90 06 | Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
) ] Ciéncia e Tecnologia de
Tecnologia de Carne e Derivados 75 05 .
Alimentos.
. . Ciéncia e Tecnologia de
Tecnologia de Frutas e Hortaligcas 75 05 .
Alimentos.
) ] L Ciéncia e Tecnologia de
Tecnologia de Cereais e Panificacdo 75 05 .
Alimentos.
. ., . Ciéncia e Tecnologia de
Tecnologia de Cana-de-Agucar e Derivados 75 05 .
Alimentos.
Total 465 31
d) Gerencia da Produgdo
CONTEUDOS CH CR PRE-REQUISITOS




Contabilidade de Custo

Planejamento e Projeto Agroindustrial 75 05
Marketing Agro.
Estruturas Agroindustriais
Distribuicdo e Logistica 45 03 Comerc. dos Produtos
Agroalimentares
. . ] ) Comerc. dos Produtos
Marketing Estratégico Agroindustrial 60 04 .
Agroalimentares
Total 180 12
1.3 Estagio Supervisionado
CONTEUDOS CH CR PRE-REQUISITOS
Estagio Supervisionado | (Circular entre os
setores de producdo do CFT para 30 02
contextualizagdo — o Unico estdgio do Curso
realizado no ambito da instituicdo)
Estagio Supervisionado Il (Vinculado a um Setor
N . 30 02 ESI
de Producgdo Animal)
Estagio Supervisionado Il (Vinculado a um Setor
N , 30 02 ES|I
de Produgdo Agricola)
Estagio Supervisionado IV (Vinculado a um Setor
. 45 03 ESIloulll
de Processamento de Alimentos)
Estagio Supervisionado V (Vinculado a um Setor
. 45 03 ESIloulll
de Processamento de Alimentos)
Estagio Supervisionado VI (Vinculado ao
(. . . 60 04 ES IV
Laboratério de Analises de Alimentos)
Estagio Supervisionado VII (Vinculado a Area de Contabilidade de Custo
Gestdo, podendo ser realizado concomitante . .
L. 60 04 Gestdo da Producao
com qualquer outro estdgio, desde que o setor
oferega condigGes para estudos nessa area). Gest3o da Qualidade
TOTAL 300 20




1.4 Trabalho de Conclusdo de Curso

CONTEUDOS CH CR PRE-REQUISITOS
Todas as disciplinas obrigatdrias
Trabalho de Conclusdo de Curso - TCC 120 08 P 8
do curso
TOTAL 120 08
2. Conteuidos Complementares
2.1 Contetidos Complementares Obrigatdrias
CONTEUDOS CH CR PRE-REQUISITOS
Estatistica 60 04 | Matemética
Biologia Geral 60 04
Fatores da Producgdo Agropecuaria 30 02
Matematica
Analise Fisico-quimica de Alimentos 75 05 Quimica e Biog. Aplicada a
Alimentos
Analise Sensorial de Alimentos 45 03 | Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Seguranga do Trabalho 30 02
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Secagem de Alimentos 45 03
Operagoes Unitarias
Embalagem e Armazenamento de Alimentos 30 02 | Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Higiene e Inspec¢do de Alimentos 30 02 | Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
TOTAL 405 27
2.2 Conteudos Complementares Optativas
Minimo de 240 horas, equivalentes a 16 créditos.
CONTEUDOS | CH | CR | PRE-REQUISITOS |




Cadeia Produtiva de Ragdes 30 02 |Estruturas Agroindustriais
Fatores da Producdo Agropecuéria
Culturas Alternativas 45 03 |Estruturas Agroindustriais
Fatores da Produgdo Agropecuéria
CriacOes Alternativas 45 03 | Estruturas Agroindustriais
Fatores da Producdo Agropecuéria
Cadeia de Producéo do Mel 30 02 |Estruturas Agroindustriais
Fatores da Produgdo Agropecuéria
Toxicologia de Alimentos 30 02 |Quimica e Biog. Aplicada a
Alimentos
Quimica do Aroma 30 02 |Quimica e Biog. Aplicada a
Alimentos
Aproveitamento de Residuos Agroindustriais 30 02 | Quimica Geral e Analitica
Biologia Geral
Tecnologia de Cerveja 60 04 | Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos
Empreendedorismo 45 03
Sociologia Rural 60 04
Administracdo Rural 30 02
Toépicos Especiais em Produgdo Agropecudria 30 02
Tépicos Especiais em Ciéncia e Tecnologia de 30 02
Alimentos
Tdpicos Especiais em Gestdo do Agronegdcio 30 02
Seminério em Direitos Humanos 30 02
Seminério em Educagdo Ambiental 30 02
Semindrio em Educagdo Especial 30 02

2.3 Complementares Flexiveis - Minimo de 540 h/36 créditos

CONTEUDOS CH | CR PRE-REQUISITOS
Tapicos Especiais em Agroindustria | - IX* 540 36
Total 540 36

* Regulamentados por Portaria do Colegiado do Curso.

Anexo Il da Resolugdo n° 35/2007 do CONSEPE, que aprova o Projeto Politico-
Pedagogico do Curso de Agroindustria, do Centro de Formacéo de Tecnélogos — CFT —
do Campus lll da UFPB.
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Disciplinas Disciplinas
Complementares Complementares
Optativas e/ou Optativas e/ou
Flexiveis Flexiveis

Fluxograma de Agroinddstria

Total de Créditos das Disciplinas Complementares Optativas: 16 cr (240 h)
Total de Créditos das Disciplinas Complementares Flexiveis: 36 cr (540 h)

Total Geral de créditos das Disciplinas do Curso: 238 cr (3.570 h)



