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Resumo do Projeto

A implantacdo do Curso de Graduacdo em AgroindistiiCentro de Formacéo
de Tecndlogos (CFT) da Universidade Federal dailfa()FPB) obedece aos critérios
das Diretrizes Curriculares Nacionais, que objetiaender as demandas dos cidadaos,
do mercado e da sociedade, em respeito a vocagia@apacidade da instituicao.
Harmonizando-se com as tendéncias de desenvohomeErdandémico e tecnoldgico
contemporaneo, que prioriza uma formacdo mais gbraa dos profissionais, o
enfoque principal deste novo curso, Unico no Brasit4d a Tecnologia de Alimentos,
visando o acompanhamento de toda cadeia de prodggaiodustrial.

O conceito de cadeia de producdo agroindustrikkaita no¢cdo de sucessao de
etapas produtivas, desde a producdo de insumoa atémercializacdo do produto
acabado. Assim sendo, a estrutura da cadeia pvadotimpdem-se de trés etapas
consecutivas: producdo da matéria-prima, benefmmm e/ou processamento
agroindustrial e comercializagdo. O conceito destacaspecto dinamico do setor
agroalimentar, enfatizando o mercado final, as agdes tecnoldgicas e as opc¢des
estratégicas das firmas como agentes dinamizadareadeia. Dentro desta visdo, o
estudo das cadeias produtivas tem uma visao scsémnaproxima as preocupacoes de
engenheiros, economistas e administradores.

A estrutura do Curso de Agroindustria estara furetgada no conceito de
cadeia de producao agroindustrial, destacando wl@sda tecnologia na produgdo,
processamento e comercializacdo dos alimentos. iIBtong com 0 conceito e a
realidade do sistema agroindustrial brasileiro, ws@ também contemplara uma
formacéo basica em Gestdo do Agronegodcio. Nesdextonserdo estudadas areas de
Planejamento e Projeto, Gestdo da Producdo, Andalee Custos, Logistica,
Comercializacéo e Marketing.

Em sintese, o Curso de Graduacdo em Agroindustiad@a o sistema
agroalimentar na logica de encadeamento das osragdcadeia produtiva, resultando
nos trés eixos tematicos de sua estrutura, quaisse

e Agropecuaria: producdo de matéria-prima de origem vegetal ou anuope é
encaminhada para o desenvolvimento do produto. fidesta fase, prioriza-se os
conhecimentos na area de agronomia e zootecnia.

* Agroindustria: beneficiamento ou processamento de matéria-primaragEm
agropecuaria. Nesta fase, a ciéncia e a tecnokbgialimentos preconizam as
técnicas e os procedimentos para selecao, tratajm@ntessamento, conservagao e
distribuicao.

e Comercializagdo e Gestadodistribuicdo, comércio e consumo do produto final.
Nesta fase, seréo abordados conhecimentos da attagéao e do marketing.

Convém ressaltar que a area de gestdo sera abardadeés eixos tematicos,
enfocando as areas de planejamento e projetoogestaroducdo, gestdo da qualidade,
analise de custos e logistica.

Nesse contexto, o CFT dispde de condigbes adequmtasimplantacdo do
referido curso, sendo um centro da UFPB que apmeseancadeia de producao
agroindustrial estruturada e que atua em todasasetapas, através das atividades de
ensino, pesquisa e extensdo dos cursos técnicAgrdpecuaria e Agroindustria e dos
cursos de graduacdo em Administracdo e LicencianraCiéncias Agrarias. Assim
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sendo, o CFT ja possui infra-estrutura adequadaipglantar o curso, contando com
as seguintes unidades de ensino e pesquisa: latorde controle de qualidade de
alimentos, unidade de pasteurizacdo e envasetdedetor de elaboracdo de produtos
lacteos, micro-destilaria de bebidas alcoodlicasprsde processamento de frutas e
hortalicas, abatedouro, setor de elaboracdo de ufm®dcarneos, panificadora,
biblioteca, laboratorio de computagdo. Em sua estiude apoio ao alunado, o CFT
conta com restaurante universitario, residénciacol@® e feminina, lavanderia,
ambulatério odontoldgico, piscina e quadras de sgo

O Bacharel em Agroindustria terd uma formacéo whisltiplinar e podera atuar
em empresas publicas e privadas de producéo, gesuesto, distribuicdo, comércio,
planejamento e pesquisa do setor agroalimentaraoge em setores como 0 Ssucro-
alcooleiro, o de processamento de carnes e pesdaticisios, processamento de frutas
e hortalicas.

O curso funcionara no turno diurno (matutino e eespo), ter4 duragdo minima
de 8 (oito) e maxima de 14 (quatorze) periodosdste o curriculo sera integralizado
em 3240 (trés mil, duzentos e quarenta) horas. ¢2aa ano letivo, serdo oferecidas 30
(trinta) vagas.

O curso de Graduagdo em Agroindustria serd midistper docentes efetivos e
lotados no Centro de Formacdo de Tecnodlogos (CETYEPB, cuja grande maioria
apresenta grau de Mestre ou de Doutor. Além dagiplisas basicas e
profissionalizantes, o aluno também cursara o kEstagpervisionado, que podera ser
realizado nas instalac6es do CFT ou, preferencigbn@as diversas agroindustrias de
alimentos do Pais.

A criacao desse curso é uma antiga aspiracdo do €&ftlo criado, em 14 de
agosto de 2000, a Comisséao para Elaborar Propmstasa Criacdo de um Novo Curso
de Graduacéo (bacharelado) na Area de Agroindyiatriavés da Portaria GD/06/2000.
A referida Comisséo elaborou o Projeto Politicod@édico para criacdo do curso de
Graduacdo em Agroindustria de Alimentos, que texwe arovacdo no Conselho de
Centro do CFT, em 21 de dezembro de 2000, em%Ralhido Ordinaria. Na mesma
data, através do Oficio GD 084/2000, o referidggtoofoi encaminhado a Pro-Reitoria
de Graduacédo — PRG, sendo protocolado como Pro@8§56t.021789/00-57. Nessa
instancia, o projeto foi submetido a uma andlisgimpinar, resultando em algumas
recomendacdes técnicas.

Em 16 de maio de 2001, através da Portaria GD/R%3/2€bi criado uma
Comissédo multidisciplinar para elaborar o Projetditto Pedagogico da Criacdo do
Curso de Agroindustria de Alimentos, composta pmredtes dos trés departamentos
que compdem o CFT, integrando, dessa forma, tosladreas de estudo do curso.
Durante todo o ano, a Comissao trabalhou, deseewdtv debates abertos a todos os
membros da comunidade académica. Em seu esfoGomassao reformulou algumas
propostas do projeto inicial, inclusive o nome daso, que foi substituido por
Graduacao em Agroindustria.

Diante do cenario, convém ressaltar que o CFT ssteéamente engajado e
comprometido com a criagdo e a consolidagdo doocue Graduacdo em
Agroindustria, empenhando-se pela qualidade donensia pesquisa e extensao que
ficara a ele vinculado.
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CURSO

GRADUACAO EM AGROINDUSTRIA

HABILITACAO ]
BACHARELADO EM AGROINDUSTRIA

OBJETO DE ESTUDO

O objeto de estudo do Curso de Graduacdo em Agrsiina € a cadeia de produg
agroalimentar, enfocando os aspectos da produgé@pegaria, o beneficiamento
processamento da matéria-prima agropecudria e ercalzacdo e gestdo d
produtos agroalimentares.

OBJETIVO DO CURSO

1. Geral
Formar profissionais com conhecimentos solidosesndlogia, planejamento
gestdo agroindustrial, para atuarem e/o empreemdece campo tecnoldgic
administrativo, cientifico e de inspecao e fis@j&o dos alimentos.

2. Especificos

Desenvolver a percepcao dos problemas do sisteroaliagentar;

Desenvolver uma visao sistémica do funcionamengacddeias de produca

agroalimentar;

Estimular acdes empreendedoras nas diversas atpgdda cadeia de

producao;

Incentivar a pesquisa sistematica no desenvolvimndatnovas tecnologias

de processos e novos métodos de gestao;
Potencializar no aluno a capacidade criativa pasemiolver solucde
rapidas e simples;
Fornecer base tecnoldgica que permita o egresao ras areas de produg
da matéria-prima  agropecuaria, beneficiamento, gasTEMeENtA
armazenamento, transporte e comercializa¢do dasijm®alimenticios.

ao
e

S

ao
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JUSTIFICATIVA

1 - A importancia social e econémica do setor agmilustrial no Brasil e no
mundo

O setor da producédo agroindustrial de alimentogrdpenha importante papel

sécio-econdmico no pais, garantindo o abastecimait®entar da populacdo e sendo

fator de desenvolvimento loca,l tanto no espacal momo no urbano.

Levando em consideracdo a populacdo direta e tathente envolvida nas
atividades de producdo, processamento e comeegabz de alimentos, o sistema
agroalimentar brasileiro apresenta uma dimensaalsetevante. Segundo estimatiyas

do Ministério da Agricultura (1998), cerca de 18\#hdes de pessoas estdo empregadas

apenas no setor agricola, representando cerca%eda6populacdo economicamente
ativa (PEA). No entanto, quando se leva em coraider todas as atividades |do
agronegocio, o numero de pessoas empregadas sab&Ganilhdes, representando
cerca de 52% da PEA.

Batalha (2000), citando dados de 1998 do Banco Mynekgistra que o PIB
global é da ordem de US$ 30 trilhGes, onde o aguie representa 22% deste valor
(US$ 6,6 trilhdes). Segundo o autor, estes numpesmitem classificar o sistema
agroindustrial como o maior negoécio do planeta,esumdo, inclusive, os setores
petroquimico, de telecomunicacao, automobilistide energia.

Assim como acontece na economia mundial, o sisegnaalimentar brasileiro
também ocupa posi¢do de destaque. O censo indluriE995 avaliou o0 setor como

sendo o maior negdcio individual brasileiro emg@&taao niumero de empresas, nivel de

emprego e volume de negocios (FIBGE, 1998). Noeanaestudo, o setor da produ¢éo
agroindustrial de alimentos foi responsavel por I%dotal das empresas industriais,
16% do total de empregos e 17% do volume de negdOicetor esta em terceiro lugar
no ranking nacional em valor agregado, com relacdo as ve(@#%) e a folha de

pagamento (11%). Sua parcela total de valor ageegedentanto, € a maior de todas as

industrias brasileiras (16%).

A agroindustria brasileira de alimentos vem credoeao longo dos anags,
inclusive em periodos de crise econémica, quandesapta indices positivos, contrgrio
a performance do setor de manufatura em geral.elemplo, no periodo recessivo
compreendido entre 1981 e 1985, enquanto houveretingao geral de 1,95% no niyvel
de emprego na industria brasileira, 0 mesmo ind&eagroindustria de alimentos
elevou-se em 1,24%. Da mesma forma, em periodoagdecimento econémico,| a
agroindustria de alimentos também apresentou mekrdormance em relacdo ao niyvel
de emprego e ao volume da producédo. No periodo reemg@ido entre 1985 e 1996, o
volume da producdo cresceu mais e 0 nivel de empriminuiu menos na
agroindustria do que em qualquer outro setor imdlisbrasileiro. Comparando 0s
resultados de 1996 com 1993, o valor real da p@wmlugdustrial brasileira decresgeu
1,8%, enquanto que a agroindustria vivenciou uneeiquento de 6,8%. O crescimento
da agroindustria de alimentos ainda pode ser ohderatravés da analise dos indices
econdmicos de 1996 e 1997, periodo em que as velodastor cresceram 6% e sua
producdo aumentou em 4,6% (FGV, 1997).

De acordo com a Associacao Brasileira de IndusteéaAlimentos — ABIA

(1993), a participacéo relativa de alimentos preagss na pauta de exportagdo passou

de 56% em 1985 para 68% em 1992. Em 1991, foradupidos 70 milhdes de
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toneladas de alimentos, dos quais, aproximadan&Enteilhndes foram consumidps
internamente enquanto que 15 milhdes foram expastad

Segundo estudos de Araujo et al (1998) as ativglaesetor agroalimentar
correspondem a 32% do produto interno bruto e opcometimento do orgcamento
familiar dos brasileiros com a aquisicédo de alirngmtinge cerca de 46%.

Nos ultimos anos, os meios empresarial, politiagadémico estdo despertando
para a relevancia social e econémica do sistemzalmentar. Para Batalha (2000),
desenvolver a agroindustria como forma de agreghr \aos produtos agropecuarios
produzidos localmente € um desafio que todas aslgsaeconomias estao enfrentango.

Tendo em vista a dindmica social e econémica do sgroalimentar brasileirp,
o Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientificheenoldégico — CNPq criou |0
Programa de C&T para o Desenvolvimento do Agroniegdendo como obijetivp
“contribuir com o suporte cientifico e tecnoléginecessario para a manutencédo|e o
incremento da competitividade do agronegécio keamsiem harmonia com os preceitos
do desenvolvimento sustentavel e do bem-estarls@&radjo et al., 1998).

Para cumprimento de seus objetivos o Programatestrsuas acdes em: |1-
capacitacao, treinamento e absorcao de recursoarusnem todos o0s niveis; 2- apolo a
projetos de P&D; 3- apoio a estudos; 4- apoidraiastrutura.

Brandao & Medeiros (1998) ressaltam que o desemaelvo econdémico, além
de determinantes politicos, é favorecido e susderpalo conhecimento, nestes termos,
no mundo contemporaneo, mais do que em outros maparoducado de riquezas esta
ligada a capacidade de aparato cientifico e tegrao

Tendo em vista essas consideracdes, pode-se arguirgea a criagdo do Curso
de Graduagdo em Agroindustria € uma importantéaiiia para formacéo de recursos
humanos qualificados, que favorece o desenvolvimeld sistema agroalimentar
paraibano e brasileiro.

2 - A demanda de novos profissionais frente a reesturacéo produtiva

Mudancas estruturais recentes na economia mund@idancas no perfil do
consumidor vém impondo grande pressao na agronmldst alimentos para melhorar a
competitividade e a produtividade. Assim sendagraiadustria brasileira de alimenaJos
tem experimentado um profundo processo de reesdg#o, tanto em termos de
organizacdo como em termos de mudancas tecnoldgicas

Pode-se destacar, ainda, que a reestruturacdo remand@mplica em novos
procedimentos, ndo envolvendo mais somente a ntanaf@do produto, mas integrando
também a concepcao, a producédo, assim como adigfio e a comercializacdo. Desta
forma, a competitividade das agroindustrias deeiiws fundamenta-se no dominio de
conhecimentos técnicos e também organizacionaenaoo ao profissional que ne¢la
atuara uma formacg&do multidisciplinar, capacitandua lidar com aspectos técnicags e
administrativos, em que 0s conhecimentos sobrengamento, compra, marketing,
custos, logistica, comércio internacional e pda#icpublicas sdo ferramentas
importantes para uma melhor performance industrial.

Batalha (2000) ressalta que o contexto de mudgmpasza o capital humano
como forma de explorar novas oportunidades de megogerenciar o impacto destas
mudangas no ambiente produtivo da empresa. Da misma, Brand&do e Guimardes
(1999) relatam que as propostas para obtencao rdagess competitivas convergem
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para: gestdo estratégica de recursos humanos;ogdst&competéncias; gestdo |de
desempenho; acumulagcdo do saber e gestdo do ¢agtettual.

Como resultado da globalizacdo, a industria briesilde alimentos tem sido
alvo de aquisicOesjoint ventures e fusdes por parte de muitas corporagdes
multinacionais. De acordo com a Fundacao Getuligas a agroinddstria brasileira|de
alimentos ocupa a sexta posicdo em reservas imssteferentes a investimentos
estrangeiros (FGV, 1997). Esta tendéncia tem dmitto para um aumento fda
participacdo de corporacdes multinacionais na ini@lbrasileira, como mostrado po
Quadro 1.

Quadro | - Entradas de Corporacdes Multinacionais na Inddsg@industria
Brasileira de Alimentos (1985-1996)
SETOR ENTRADA (COMPRADORA) SAIDA
(VENDEDORA)
Nestlé (Suica) Ailiram e Buitoni
Biscoitos, Nabisco (EUA) Jupiter e Pilar
massas e outrgs  United Biscuits (EUA) Aguia
produtos  de Borden (EUA) Adria e Romanini
panificacao. BSN (Franca) Campineira
Philip Morris (EUA) Kibon, Sorvane e Lacta
Nestlé (Suica) Insol-Gelato
Doces, sorvetes,  Fleishman Royal (EUA) Maguary
sucos, M.Mars (EUA) Neugebauer
chocolates e Quaker Oats (EUA) Toddy
achocolatados. Dreyfuss (Franca) Frutopic
Granada (EUA) Brasfrutas
Dart and Kraft (EUA) Embaré
Bongrain (Franca) Scandia e Campolingo
MD Foods (Dinamarca) Vigor
Unilever (Reino Unido/Holanda| Rex e Luna
Laticinios Sodima (Franca) Lacesa
Parmalat (Italia) Teixeira, Supremo €
Spam
BSN (Franca) Chandler e LPC
Avipal CCGL
Carnes e Ajinomoto (Japéo) Osato
derivados Mitsubishi (Japao) Perdigéao
Outros produtos Unilever (Reino Unido/Holandal Cica
Quaker Oats (EUA) Coqueiro

Fonte: Belik (1994) no periodo entre 1985 e 198&G¥ (1997) no ano de 1996

Nesse contexto, vale ressaltar que o potenciabdsueno interno, a boa infra-
estrutura para implantacéo/expansao de industrasicentivos fiscais brasileiros sao
atrativos relevantes que podem justificar o crescenvestimento de corporacdes
multinacionais no ramo de alimentos no Brasil. Ntaeto, um aspecto negativo desse
novo cenario econdmico é a tendéncia de concentrdgdroducdo em um numero
relativamente pequeno de grandes empresas.

Por outro lado, na medida em que a competicdo @strempresas aumenta e
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transcende as fronteiras nacionais, para ocorner iotensidade crescente em nivel
internacional, o desafio a ser enfrentado demanofaras mudangas nos sistemas de

gestdo, em especial, a gestdo dos recursos huitizatatha, 2000).

Diante do cenério, a concepcao politperagogica do curso de Graduagao
Agroindustria visa preparar o profissional parar@mfar essa nova realidade. Com
enfoque sistémico do setor agroalimentar, utiligeuo conceito de cadeia, @
incorpora as areas de agronomia, zootecnia, ciéacigcnologia de alimentg
planejamento e gestdo do agronegdécio. Desta fayrBacharel em Agroinddstria te
uma formacao multidisciplinar, com base académicaldmentada na associacao e
tecnologia e gestao.

De um modo geral, devido ao crescente grau de ag@onndustrial, as grand
empresas estdo gerando poucos empregos em retagétume de capital investido
gerado. Contrariamente, a agroindustria de alinsemémn gerando empregos a ba

um
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custo, especialmente no conjunto das micros, peguermédias empresas. Dados do
Banco Nacional de Desenvolvimento Econémico — BNDE&®Bdos na Folha de Sgo

Paulo em 26 de setembro de 1999, revelam que o agtoalimentar gera o maior
namero de empregos por capital investido. Enquansetor automobilistico gera 85

vagas, o de construcdo civil 111 e o comércio D48etor agroindustrial gera 202

empregos para cada milhao de reais investidos.

Cabe ressaltar que o setor agroalimentar é um cafépd para o
desenvolvimento de micros, pequenas e medias easpreésa vez que as unidades

producdo agroindustrial podem se estabelecer ncaaercom o uso de tecnolog

tradicional e mobilizando poucos recursos pararapéantacdo e manutencao.

As micro, pequenas e médias empresas tém atuaciacaga na econom
brasileira. Estima-se que existam hoje cerca déhtes de micro, pequenas e méc
empresas no Brasil, incluindo as informais. O Qodtimostra a importancia dess
empresas na nossa economia, contabilizando pardee|garticipacdo em percentuais

Quadro Il — Participacdo das micros, pequenas e mé&bs empresas na econom
nacional
Participacdo em %

NUmero de empresas 97%

Producao 48%

Empregos 60%

Saléarios 42%

Vendas no comércio 72%

Prestacdo de servigos 56%

Participagc&o no PIB 25%

Fonte: Dolabela (1999)

de
ia

ia
lias
5aS
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Percebe-se que nas micros e pequenas empresad néoessidade de se seguir

“pacotes tecnoldgicos” rigidos de empresas matrzeslesta forma, a visdo e
conhecimento préatico do profissional da area tégich tem importancia destaca
Diante do citado, o Bacharel em Agroindustria tamlestara preparado para enfre
essa realidade, visto que sua formacdo académita uma base tecnoldogi
experimental, contextualizada com o mundo do thabal

0
da.
htar
ca

O curso de Graduagcdo em Agroindustria ainda tera oelacdo especial com

as
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micros e pequenas empresas e com o desenvolvitoegalo Na area de conhecimento
em gestdo, o empreendedorismo sera uma filosafi@altrada durante todo curso, onde
se debaterd a viabilidade da criacdo de novas samreproveitando 0S recursos

naturais e humanos da regido. Cabe salientar, gisd@empreendedora n&o se limif
a importancia da abertura de micro e pequenas sagpme alimentos como opq

ara
ao

profissional dos graduados, mas também sera erdogagrgéncia de se trabalhar o

pequeno empreendedor ja atuante, mostrando a tEmkEs® a viabilidade técnica
econbmica de se investir em qualidade. Por fimoréefvisdo pratica das divers

e
as

tecnologias e o enfoque gerencial do curso ser@oriantes ferramentas do graduado

gue optar pela abertura de empresas de alimentss@arreira profissional.
3 - Avocacéo e a infra-estrutura do CFT/UFPB

A histéria do Centro de Formacgdo de Tecndlogos dizdisidade Federal da
Paraiba se iniciou antes mesmo de existir a pr@fffRRB. A génese do Campus IV foi
o Patronato Agricola Vidal de Negreiros criado €8 pelo Ministério da Agricultura

Industria e Comércio, no final do Governo do Presid Venceslau Bras (Carla

Oliveira, em www.cft.ufpb).

Ainda segundo Oliveira, a historia do ensino dedgsgdo do Centro de

Formacdo de Tecndlogos comeca em 1976, quanddddoco Curso Técnico de Niv
Superior em Cooperativismo, que ja teve suas atiMd encerradas. Posteriorme

com a criagdo dos cursos de graduacdo em Admgasirgcom Habilitacdo em

el
nte,

Agroindustria) e Licenciatura em Ciéncias Agrar@&FT tornou-se polo de educa¢ao

agraria.

Em 1990, o CFT foi pioneiro na criagdo do cursoni@&r em Agroindustria.

Atualmente, varias outras instituicdes brasilettasensino médio e profissionalizante

também oferecem curso similar, demonstrando o quantorpo docente do CF

conhece a realidade e as necessidades do nossoasagroalimentar.

O Centro de Formacao de Tecndélogos (Campus IV)rdeetsidade Federal ¢
Paraiba ocupa area de 360 hectares no municipRadaneiras, localizado no Bre
Paraibano, regido tradicionalmente produtora deemios. Através das atividades
ensino, pesquisa e extensao, o CFT contribui afietnte para o desenvolvimento
municipio de Bananeiras e cidades vizinhas, comt&nBe Solanea, Borborem
Pirpirituba, Remigio e Guarabira.

A estrutura administrativa do CFT € composta ppalchente pela Direcéo
Centro, Dire¢do do Colégio Agricola Vidal de Negsi(vinculado ao CFT/UFPB
trés chefias departamentais e seis coordenac@msstess. O CFT conta atualmente ¢
78 docentes, 130 funcionarios (nivel técnico e admativo) e aproximadamente 6
estudantes (nivel superior e médio).

Os trés departamentos que compdem o CFT sao osateldgia Rural (DTR
Ciéncias Basicas e Sociais (DCBS) e AgropecuariP()DJa os seis cursos ofereci
atualmente pelo CFT s&o os seguintes:

» Especializacad@to Senspyem Caprinocultura

» Especializacao@to Senspyem Agroindustria de Alimentos
» Bacharelado em Administracéo

» Licenciatura em Ciéncias Agrarias
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» Técnico em Agroindustria (nivel médio)
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» Técnico em Agropecuaria (nivel meédio)

Devido sua historia, tradicao, localizacdo e irdtagura, o Centro de Formag
de Tecndlogos possui vocacdo para as areas deeagésja e agroindustria. De

forma, a criacdo do Curso de Graduacdo em Agroindlisa consolidar essa vocacgao,

promovendo o fortalecimento do CFT, através dagmaigio das atividades de ens
pesquisa e extensado dos seus cursos de niveldgsuaperior e de pos-graduacao.

Diante do contexto, convém ressaltar que devidapaio didatico e de pesqu

dos cursos ja existentes, o CFT/UFPB possui asigiesinecessarias para implantar o
curso de Graduagdo em Agroindustria. No que comcarimfra-estrutura, o CFT conta

com as seguintes unidades de apoio ao ensinoszaipa:

» Biblioteca

» Laboratorio de Andlise Fisico-quimica de Alimentos
» Laboratorio de Andlise Microbioldgica de Alimentos
» Laboratorio de Biologia e Tecnologia Pos-colheita
» Laboratorio de Ciéncias Bioldgicas

e Laboratorio de Informatica — LABINF

e Laboratorio de Tecnologia da Cachaca - LATEC

» Usina de Pasteurizacao e Envase de Leite

* Unidade de producao de mudas

» Setor de Apicultura

» Setor de Agricultura

» Setor de Ranicultura

» Setor de Avicultura

» Setor de Bovinocultura

e Setor de Caprinocultura

e Setor de Suinocultura

» Setor de Cunicultura

» Setor de Sericultura

e Setor de Producao de Mudas

» Setor de Processamento de Frutas e Hortalicas

» Setor de Elaboracéo de Produtos Lacteos

e Setor de Elaboragéo de Produtos Carneos

» Abatedouro Escola

* Padaria Escola

» Sala de Reuniao

» Sala de Conferéncia

* 19 Salas de Aulas

* Ambiente de professores

Além das unidades anteriormente citadas, em suatwst de apoio ao alunag
o CFT conta ainda com s6lido suporte pedagégitoctano:

* Residéncias estudantis (masculina e feminina)
* Lavanderias
» Setor de Assisténcia Social

0,

» Servico Médico
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Ginasio poli-esportivo coberto
Quadra de esporte

Teatro

* Piscina semi-olimpica

O ANEXO II.1 detalha caracteristicas das condig@esoferta, apresentan
areas construidas enf.ns condicées de funcionamento e o acervo da®éua Sa
outras importantes informagdes do referido anexo.

A interdisciplinaridade do curso de Graduacdo ennoiglustria envolvera
corpo docente dos trés departamentos que compd@RT oA integracao institucion
também sera fortalecida através da interse¢céo sornrsos técnicos de Agropecuar
Agroindastria e com 0s cursos superiores de Liedém@ em Ciéncias Agrarias
Bacharelado em Administracdo. Nesse Contexto, satisciplinas que compdem
estrutura curricular do curso de Graduacdo em Adtmtria também fazem parte
projeto politico pedagégico dos cursos de Licencaat e Administracad
proporcionando, dessa forma, ndo sO a integrac@s, também o aproveitamer
racional dos recursos técnicos e, principalmentamamos. (Ver ANEXO 11.2)

Atualmente, o CFT conta com diversos docentesvetetjue ja atuam nas are
de fundamentacdo do novo curso: agronomia, zo@eaiéncia e tecnologia
alimentos, administracdo e economia. A maioriaageptofissionais apresenta grau
Mestre ou de Doutor, sendo que boa parte dos mesdrencontra em fase de conclu
de Doutorado. O ANEXO II.3 apresenta um quadro dimsentes envolvidos com
criacao do curso, relatando sua titulacdo académégemrtamento de vinculagéo, linl
de pesquisa e areas de atuacao.

4 - Interfaces com o Curso de Engenharia de Alimeas.

O curso de Engenharia de Alimentos da Universideetieral da Paraiba e
vinculado ao Departamento de Tecnologia QuimicaAtlmentos do Centro d
Tecnologia. Tendo iniciado suas atividades em 1@/Teferido curso foi um dg

nto

pas
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pioneiros no pais, juntamente com os da Universid&dtadual de Campings

(UNICAMP) e Universidade Federal de Vigosa (UFV).

Devido suas caracteristicas de concepcdo poliBdagogica, 0 curso (e

Engenharia de Alimentos aglutina fundamentos béside diversos cursos de

graduacgdo, tais como Quimica, Engenharia Mecamgapnomia e Biologia. A

formacdo do graduado em Engenharia de Alimentoswctiapo para desempenhar

atividades ligadas a Engenharia (e.g. dimensionmmete equipamentos de
refrigeracdo), Tecnologia (e.g. processamento e eflogmento de géneros

alimenticios) e Ciéncia (e.g. analise quimica daeaitos).

Conforme citado anteriormente, o Bacharel em Aghastria tera uma formacao

multidisciplinar, construida através da fundameiados cursos de Graduacao

Agronomia (producdo da matéria-prima de origem tageZootecnia (producédo da
matéria-prima de origem animal), Engenharia de Alitos (processamento,

em

beneficiamento e analises de alimentos) e Admagéaty (Gestdo). Desta forma,

constata-se que o Curso de Agroindustria apredertt intersecdo com o Curso
Engenharia de Alimentos, todavia esta longe desaptar similaridade.

O curso de Graduacdo em agroindustria a ser ofiergoelo CFT/UFPB ira

diferir em varios aspectos fundamentais e estnstuda curso de Engenharia

de

de

Alimentos do CT/UFPB. O novo curso de graduacdda ten enfoque na area

de
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Tecnologia e ndo na de Engenharia. Deste modoy® cuarso tera uma carga horé}ria

mais reduzida em algumas areas basicas, em espasidE fisica, calculo e mecéan

ca.

Como consequéncia, 0 novo curso tera menor durg@estudante se engajara mais

rapidamente nas disciplinas profissionalizantesoenmundo do trabalho. Tal faf

responde a demandas da sociedade e do mercadbdidr que requer uma formag¢

mais agil e contextualizada.

Embora o curso de Graduacdo em Agroindustria n@o d® engenharia,
estruturagcdo do seu projeto politico pedagdgicoddurentou-se na Resolug

CNE/CES 10/2002 (ANEXO 1V.2), que institui Direteig Curriculares Nacionais do

Curso de Engenharia.

Em seu Artigo & 81°, a referida resolucdo define que o nicleo de Goio

basicos deve apresentar cerca de 30% da cargaahmi@iima, versando sobre quin

0,
ao

a
ao

e

topicos, nos quais doze estdo inseridos na congmsigricular do curso de Graduag¢éo

em Agroindustria, totalizando 25,46% da carga haréninima. No 83 a resoluca
define que o nucleo de conteudos profissionalizadexe apresentar cerca de 159
carga horaria minima, versando sobgtopicos, a ser definido pela IES. Nesse ca
composicao curricular do curso de Graduacdo em iAgistria também atende
Resolucdo CNE/CES 10/2002, inserindo 11 topicos slaggeridos, fato que totali
31,01% da carga horaria minima. No ANEXO N\adde-se verificar a adequacgao d¢
projeto & Resolugdo CNE/CES 10/2002, enquadradaursocde Graduacdo €
Agroindustria na area das ciéncias exatas.

Como discutido anteriormente, um dos principios tgue norteado a criagao
curso de Graduacdo em Agroindustria no CFT/UFPB &onceito de Cade
Agroalimentar, estruturando o curso em trés aneadamentais: produgcdo da maté
prima agropecuaria; beneficiamento e processantEntimentos e comercializaca
gestdo. A partir dessa conceituacdo, o curso ageesen carater dinamico, abordar
0s varios aspectos do sistema agroalimentar brasdeampliando as possibilidades
trabalho para o Bacharel em Agroindustria.

Diante do citado no paragrafo anterior, convémalemsque os estudos na §
de comercializacdo e gestdo do agronegécio saes$atie forte diferenciagdo do cu
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de Agroindustria, uma vez que esses estudos naeseotale forma marcante nos

demais cursos da &rea de tecnologia e engenhddafIB.

Uma outra caracteristica do novo curso € sua fdrdse tecnoldgic
experimental, consolidada pela visdo e atuacadacardb seu corpo docente e pe
atividades de ensino, pesquisa e extensdo dosatédbos e setores de producéo
CFT.

Por fim, convém lembrar que varias universidadessil@iras tém procurad
diversificar a oferta de cursos de graduacdo na éee Ciéncia e Tecnologia

a
las
do

lo
de

Alimentos. Este € o caso, por exemplo, da Univaded-ederal de Vigcosa (UFV), que

ja existindo o curso de Engenharia de Alimentogucrecentemente o curso
graduacédo de Tecnologia de Laticinios. Da mesnmadppode-se citar como exempl
criacdo do curso de graduacdo em Ciéncia de Alwsepela ESALQ/USP. Dent
desta visao, a criacdo do curso de Agroindustiia WEPB consolida sua vocacao
campo agroalimentar, tanto no ambito geral datingio como em suas bas
regionais.
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Em resumo, pode-se argumentar que o curso de G@mwean Agroindustri
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enquadra-se nos novos paradigmas da Lei de DesteézBases do ensino brasileirg: o
curso esta voltado para um dos setores mais din&nmgcprodutivos da economia
nacional; concilia as demandas identificadas coracacéo e capacidade estrutura| do
CFT e da UFPB; esta articulado com atividades pistantes de ensino, pesquisp e
extensdo; sua estruturacdo baseou-se nos princiggosinterdisciplinaridade |e
contextualizacdo; desenvolve competéncia técniofisgional baseada na polivaléncia
tecnolégica e funcional, desenvolve competénciani¢éeprofissional adaptada | a
ambitos de desempenhos diversos, como o empregwlfam pequenas e granges
empresas ou o trabalho por conta prépria.

REGULAMENTACAO DA PROFISSAO

O curso de Graduagdo em Agroindustria é pioneirBrasil, desta forma, a profissédo|do
Bacharel em Agroindustria ainda ndo teve suasuitdles, direitos, prerrogativas e
deveres definidos e regulamentados pelos 6rgdopeatentes.
Contudo, através de contatos com o Conselho RdgienEngenharia e Arquitetura —
CREA/PB, obteve-se a informa¢édo que apds a cridgdnovo curso, o Bacharel em
Agroindustria podera regulamentar sua profissaaelaqorgdo, da mesma forma que
fizeram outros cursos similares.

PERFIL DO EGRESSO

O Bacharel em Agroindustria € um profissional caiida formacdo humanista, ética,
critica, reflexiva, gerencial, técnica e cientifigae o capacita a:
* Internalizar valores de responsabilidade sociatjga e ética profissional;
» Ter uma viséo sistémica da problematica agroin@dlisbuscando solucgdes ¢
respeito aos aspectos sociais, culturais, econ@inieonoldgicos e ambientdis,
no ambito local, regional, nacional e internacipnal
* Aplicar, adaptar e gerar conhecimentos em agropecu@éncia e tecnologja
de alimentos e métodos de gestdo, tendo visdo engedora e administrativa
frente as organizagcbes ou entidades voltadas paimeente para producéo |de
alimentos;
* Atuar em consonancia com as demandas mundiaignaasie regionais das
organizacbes, analisando criticamente, antecipaedgoromovendo suas
transformacoes;
* Ampliar seus conhecimentos de forma independeimevadora.

COMPETENCIAS, HABILIDADES E ATITUDES

O Curriculo do curso de Agroindustria devera dardogbes a seus egress$os
para:

* Acompanhar, orientar e supervisionar toda cadei@rdducao de alimentas,
incluindo: producéo, selecdo e tratamento da naapghma, processamento,
conservagao, controle de qualidade, armazenameniisiribuicdo e
comercializacao;

» Sugerir e adotar medidas que melhorem e mantenhamuadidade
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produtividade e competitividade da producéo agrsirihl de alimentos;

* Planejar e desenvolver processos de producao dgstiral de alimentos

» Avaliar, conduzir e executar processos de abedaranidades agroindustria
de alimentos;

* Empreender a formacao de unidades agroindusteaadimentos;

» Comunicar-se eficientemente nas formas oral, esergrafica;

* Interpretar a realidade das organizagoes;

» Adaptar diferentes cenéarios e adotar conceitos modede gestdo e novas
tecnologias;

» Utilizar raciocinio ldgico, critico e analitico, e@ndo com valores |e
formulacbes matematicas e estabelecendo relac@e®ifo e causais enfre
fendbmenos;

» Atuar de forma participativa e em equipe;

* Ter compromisso com a ética, a cidadania, a questdiental e a qualidade de
vida;

» Buscar continuamente a informacgéo e aprender atdeéeu proprio esforgco

S

CAMPO DE ATUACAO

O Bacharel em Agroindustria podera atuar em:

» Organizacdes privadas de producéo agropecuaria;

* Organizacdes privadas de producéo agroindustrialichentos ou areas afins

* Organizacoes privadas de distribuicdo e comeraigdia de produtos
alimentares;

» Organizacoes privadas de planejamentmaeketingagroindustrial;

» Organizacdes governamentais e ndo governamermjata ao apoio e ao
fomento da agroindustria alimentar ou areas afins;

» Organizag¢des governamentais e ndo governamergadaB a pesquisa, ao
ensino e a extensao na area de Ciéncia e Tecnadlediimentos;

» Organizacdes governamentais competentes paraegatsp certificacdo de
matérias-primas e produtos agroindustriais alincergi

MARCO TEORICO/ METODOLOGIA

Marco teoérico relativo ao objeto de estudo

Os setores de producao agroindustriais apresentamligridades de producag e
comercializacdo que os tornam singulares frente deorais (Azevedo, 1997). Qs
produtos agroindustriais diferem muito uns do aut(derivados animais, derivados
vegetais); alguns sdo muito pereciveis, como e kiseus derivados, enquanto outros
podem ser estocados por muito tempo, como o cdffgns® necessitam de ym
processamento complexo, como as bebidas, enquantosocdemandam apenas um
acondicionamento adequado, como as frutasaturg muitos sdo essencialmente bens
de primeira necessidade e apresentam baixo vategagp, outros tém seu consumo
localizado em alguma época do ano, como alimeraoacteristicos de festas (natal,
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pascoa). As transacfes comerciais de mercadonaséia diferem umas das outras,

tendo produtos comercializados em mercados de ofuturoutros com selo de

denominacédo de origem.

Diante de tamanha diversidade, o estudo do setomalgstrial demanda referencjal

tedrico e metodoldgico consistente, que permitaorparar sua dinamica técnig
econdmica.

o_

Ao analisar diversos trabalhos sobre conceituagéetedologia, verifica-se que |0s
conceitos de Complexo Agroindustrial, Agronegé€itusters e Cadeia de Producao tém
sido abordados pelos diversos autores que tratarobéematica agroindustrial. Batalha

(1995, 1997, 2000), Graziano (1991), Possas (199ibprito (1978), Arantes Licip
(1998), Araujo (1989, 1998), Haddad (1998), Mu(tE991), Wilkinson (1997), Brand&o

& Medeiros (1998) séo autores que estudam a dirgaageoindustrial utilizando ess

conceitos. Um elemento central dessas analisesivenuomna dimenséo tecnoldgic

econdmica e social do universo de producao, detbateobre os jogos empresariais
concorréncia, o cenario inovativo e as articulagigge 0s agentes econémicos.

Nocao de complexo agroindustrial
A nocdo de complexo industrial foi bastante utd@ana analise do set

es
a,
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agroindustrial durante a década de 70. Segund@®¢$991), nos ultimos anos, houve
uma grande variedade de conceituacdes e aplicafdlesida a essa nocao, existindo
muita controvérsia sobre seus critérios de delgéda como também, a metodologia
usada no recorte das atividades e a utilizacaonpiale O autor conceitua complexo

industrial no espaco de andlise macroeconémiceggatio de pressupostos dinami¢os,

mas de uma delimitacdo estatica.

Vigorito (1978) define que um complexo agroindugté um conjunto econémico

composto pela sucessao de etapas produtivas vilasudatransformacdo de uma ou mais
matérias-primas. Segundo o autor, a interdeperaléntre as etapas do complexo é

assimétrica: existem etapas cujas condi¢cdes dedegiio tém maior grau de incidén
sobre o processo de reproducédo do complexo, o defioe esta etapa como o nucled

cia
do

complexo. Uma mesma etapa produtiva pode estaulaitha a diferentes complexos,

neste caso ocorre uma intersecao entre complexos.

Muller (1991) destaca o papel morfolégico do cotacde complexo agroindustria

cuja utilizagdo como indicador do nivel de agregatg atividades interdependentes tem
boa aceitacdo pela maioria dos pesquisadores. @mntu aplicacdo potencial desse

conceito vem encontrando abordagens distintas.

Prochnick (1988) propde o desenvolvimento de unues@ de cadeias e etapas
producdo, objetivando avaliar as articulagbes enfesetores componentes de

complexo, como também, estudar os processos dedgeeadifusdo de tecnologia, assim
como, analisar a dindmica e a competitividade dosptexos industriais. Para o autor, a

partir do esquema de cadeias e etapas produtivade-g8 avaliar o ambier
concorrencial nas cadeias, identificando as emgrdisieres e suas estratégias
atuacao.

O autor utiliza os conceitos de cadeia e etaparddupdo para o estudo g
estruturas de mercado e da dinamica tecnoldgicacdoglexos industriais, que s

as
a0

constituidos por um conjunto de cadeias, que powver € constituida de uma sequéncia

de etapas técnicas assumidas pela matéria-primaeanprocesso de transformag

ao0.
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Desta forma, Prochnick sugere a utilizacdo conjdeties conceitos.
Ainda segundo o autor,eSsas cadeias produtivas formam uma trama

interconexdes complexas. Algumas cadeias se sdbdiviormando ramos em diversas

direcdes, e outras cadeias se unem. O nivel deutatjdo entre as industrias dentro

cadeia também pode variar, existem industrias foetete articuladas, convivendo com

outras que mantém uma relagéo mais distante
Este nivel de inter-relacdo entre as varias cadeias industrias que as compd

formam um espaco novo, denominado de complexo indud’ara o autor, 0 complexo

é criado a partir da articulagdo de mercado.

A utilizagdo do conceito de etapas como unidadeadélise, encadeando
operacdes, pode definir a estrutura de uma cadiBatificando seus agentes m
importantes, assim como suas articulagdes.

Autores como Rastoin (1993), Batalha (1997) e Wsdkin (1997) definem

as
ais

0]

conceito de complexo agroindustrial atrelado a aagicadeia de producdo. Para esses
autores, a definicdo de cadeia de producdo surgebservacdo de que O processo

produtivo pode dividir-se em estagios sucessivesuraidos pelas diversas matér
primas, até a obtencédo de um produto final.

Para Prochnick (1988), a nogcéao de cadeia e etapaodeicdo pode contribuir n
estudos de andlise de estruturas industriais deamplexo, analise de competén
entre as industrias de um setor produtivo, comdéam analise de geracgéo e difusa
tecnologia. Neste sentido, o conceito de cadeiae psel aplicado em estudos
organizacao industrial e inovagéo tecnoldgica. Vsada analise de cadeia de produ
também se podem descobrir gargalos sedimentadosagmde um setor produtivo.

Agribusiness

Em 1957, os economistas norte americanos, Ray @wde John H. Dav
utilizaram pela primeira vez o term@édribusiness; no qual entenderam como seng

as-

oa

“soma total das operacdes de producéo e distribudgiinsumos e novas tecnologias;

das operacdes de producdo nas unidades agricolagrchazenamento, do transpor
do processamento e distribuicdo dos produtos ata$ce derivadds(citado em Aradjq
et al., 1990).

Na época, 0 conceito inovou a partir da incorparagas atividades agricolas
atividades de industrializagdo e comércio. O cdaaaigloba os fornecedores de be
servigos, a agricultura, os produtores rurais, r@egssadores, os transformadores
distribuidores e todos os envolvidos na geracadurofdos produtos de orige
agropecuaria, até o consumo. O conceito geralnagtiea-se a uma unidade geogra
definida, por exempld'p agribusiness brasileiro”.

Segundo Arantes Licio (1998), o conceito tem inggldes profundas na organiza
econdmica de uma nagédo, unindo as atividades dkigfio agricola (lavoura, pecua
extracdo vegetal) as atividades de processamemoef(biamento, industrializacd
conservacgdo) as atividades que suprem de insummukis{iias de fertilizante
defensivos, maquinas e equipamentos agricolasnderaento, transporte) e
atividades que dao suporte ao produto chegar a mesaonsumidor (transport
armazenagem, comeércio atacado e varejo, informatica

7

No Brasil, agronegoécio € a traducdo literal do termglés agribusiness que
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significa toda a economia do setor agroindustfattanto, na realidade em que se in

sere
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o Agronegocio Brasileiro, as empresas se confrontaom complexos sistem
produtivos, comercias, cadeias agroalimentaresmaalonais, esquemas instituciona
organizacdes sociais, integrados numa rede delagi@®s a outros sistemas: comerg
financeiro, infra-estrutura, tecnologia, relacdesegciais do trabalho, e todo apai
institucional publico e privado. Diante desse ceitte Branddo & Medeiros (199
ressaltam que o desafio da competitividade do agemio requer cada vez m
solucdes no ambito da gestdo e da inovacao.

O termoagribusinessou agronegocio requer uma abordagem sistémica twakbs
0s setores tém seus interesses entrelacados eusd@mmmente dependentes. No Bras
conceito vem sendo bastante difundido, onde noreratinutiliza-se a nocao de cad
agroindustrial como ferramenta de andlise. Nesstesl@s, € importante ressaltar qu
cadeia é definida a partir do produto final, cujgetdria analitica é determinada
jusante a montante.

“ Atualmente a competitividade no moderno agronegpagsa a apoiar-se cag
vez mais nos aspectos estruturais da cadeia pnalutia medida que depen
da capacidade de respostas a evolugdo da demanidalada pela grands
distribuicad (Brandao & Medeiros 1998).

Cluster
O conceito decluster € trabalhado no ambito regional, enfocando as dermhe

organizacdo da producdo econO6mica, em que o0s mwsga@yroindustriais estd

referenciados num determinado espaco geograficte os aspectos sociais, econém
e ambientais e politicos também condicionam a ctitiyigade do agronegocio.

Segundo Haddad (1998), okistersconsistem de industrias e instituicbes que
ligacdes particularmente fortes entre si, tantazbatalmente quanto verticalmente

usualmente, incluem: empresas de producdo espedali empresas fornecedor

empresas prestadoras de servigos, instituicdes edquiza, instituicbes publicas
privadas de suporte fundamental. Para Haddad, Isauiclustersenfoca os insumg
criticos, num sentido geral, que as empresas gasde renda e de rigueza necess
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para serem dinamicamente competitiv#se$séncia do desenvolvimento de clusters é a

criacdo de capacidades produtivas especializadadrdede regibes para a promogao

de seu desenvolvimento econdmico, ambiental el'socia

O cluster favorece a estruturacdo econdmica, técnica e Isdelauma cadeig

produtiva numa determinada regido, que se consagyn® especialista setorial, sendo

valorizada pela sua auto-suficiéncia e competiigel
Cadeia de producao agroindustrial

A criacdo do Curso de Graduagdo em Agroindustté femdamentada na nocéo
cadeia produtiva; que é uma importante ferrameasadiferentes abordagens analit
do setor agroindustrial.

A “Théorie de Filieres da corrente de economia industrial francesa,btam

conhecida como andlise de cadeia de producdo, ésiendolvida no Institut
Agronomique Mediterranée de Montpellidnicialmente, foi aplicada em pesquisas

sistema agroalimentar mundial, posteriormenterfooiporada peltnstitut National de

Recherche Agronomique INRA e utilizada como ferramenta de pesquisas
abordavam a probleméatica agroindustrial.

de
cas
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Semelhante a nocdo de complexo industrialTlaébrie de Filiéres baseia-se np
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promocdo do desenvolvimento industrial. Neste oaofeo conceito defiliere foi

utilizado para identificar complexos ou cadeia ptod, onde os efeitos de

encadeamento das etapas de producdo sdo a baseabestkeitos.

Rastoin (1993) define sistema agroalimentar conemraunhdo do fluxo total d
bens e servicos desenvolvidos para a satisfacametassidades alimenticias de

grupo de consumidores em um ambito geogréfico métado, com uma outra parte,
constituida de uma rede de agente interdependguéesnpulsiona o fluxo referido. Qs

agentes sdo as empresas, as instituicdes finascaisaorganizacdes publicas e

e
um

0s

consumidores. O autor propde a analise fdiere” como proposta metodoldgica para

estudos do sistema agroalimentar.
Para Batalha (1997), a nocdo de cadeia de prodagp@industrial tem um carat

er

sistémico e mesoanalitico. Segundo o autor, umbsarfandamentada nesse conceito

passa pela forma de encadeamento e articulacdogerse as diversas atividag

econdmicas e tecnolégicas envolvidas na producdo ddeerminado produal|o

agroindustrial. A cadeia de producéao € definidamimpda identificacdo de determin

es

do

produto final, apds esta identificagdo, cabe-sadear, de jusante a montante, as varias

operacdes técnicas, comerciais e logisticas, ngtass sua producao.

Ainda segundo Batalha, a l6gica de encadeamentmplamcdes, como forma de

definir a estrutura de uma cadeia de producéo ragdmetrial, deve situar-se sempre
jusante a montante. Esta l6gica assume implicittangme os condicionantes impos

de
tos

pelo consumidor final sdo um poderoso agente imdigomudancas no sistema. Vale

7

salientar que esta visdo € simplificadora, poisumaslades produtivas normalme
introduzem inovacdes tecnoldgicas que podem debasrvamudancas na dinamica
funcionamento das cadeias agroindustriais. Parallatestas mudancas somente
sustentaveis quando reconhecidas pelo consumidaro cportadora de algun
diferenciacdo em relagéo a situagéo de equilibrio.

A cadeia de producédo também é um conjunto de resacOmerciais e financeir,
que se estabelecem entre todos os estados deotraagfo da matéria-prima. Ne
sentido, a nocdo de cadeia de producéo agroinaluséo fica limitada em descrever
operagfes técnicas responsaveis pela transforndggdoatéria-prima. A abordage
estuda, além dos aspectos técnicos, as relacée8neicas, assim como, a dinamica
funcionamento da cadeia.

“As analises baseadas somente em operacfes técngeggjindo un
encadeamento de etapas, ndo seriam capazes dendprege dindmica do seto
a menos que tais analises sejam completadas poliagbas econdémica
financeira, avaliagbes de fatores socioculturagpfes politicos, como també
os fatores juridicds(Batalha, 1995).

A utilizacdo da nocgdo de cadeia de producédo naitesticdo do Curso
Graduacdo em Agroindustria permite apreender fataevantes da dinami
agroindustrial, uma vez que a analise de cadeiardae uma abordagem do m
ambiente concorrencial entre as empresas, a ag¢&nlentre os agentes econdém
privados, o poder publico e os desejos e necessidduks consumidores, bem comg
impacto das inovacbes tecnologicas sobre o0s agegies compbe a cade
desenvolvendo uma visao global do sistema agroatane

Marco teérico/metodologico relativo ao desenvolvintéo do projeto
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A proposta de criagdo de um novo curso de gradudefimanda reflexde
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tedricas/metodoldgicas, que visem a articulacdo @spectos administrativa
pedagodgicos e técnicos-cientificos da instituigioforma a assegurar o atendimento
critérios e padrées de qualidade do ensino, dauszse extensao, e que tenha o a
como foco central.

S,
aos
uno

Quanto aos aspectos administrativos, o programendeovo curso de graduagao

devera ser coerente com o perfil e a infra-estauinstitucional. Da mesma forma

éxito da criagdo de um novo curso estad vinculadocampromisso de todos Ds

seguimentos da instituicdio com seu projeto pohpedagogico. Assim sendo,

prioritario sensibilizar e conscientizar a comudiel@cadémica quanto a importancia do

trabalho e sobre sua metodologia, convidando-a paradebates no processo

construcdo do projeto, quando deverao ser dis@itmibos os aspectos relacionados ao

seu referencial tedrico/metodolégico.
Para Saviani (1986), a sensibilizacdo e a conszagédio favorecem o proces

SO

de desenvolvimento das ac¢bes. Neste caso, Demd)(188rma ser um processo

construtivo-participativo e progressista. ConstaHparticipativo porque privilegia

capacidade de construir em uma perspectiva patieg Progressista porque pressupoe
um pensar criativo durante todo o processo, levandmdanca dos aspectos avaligdos

na fase de autoconhecimento da universidade.
Ainda segundo Demo, uma linha construtivo-partitygadeve ser vivenciad

a

durante todo percurso de elaboragédo e implantaggwajeto, tanto do ponto de vista
administrativo como em seu aspecto pedagdgicoomelP000) ressalta a importancia

da metodologia, argumentando sua viabilidade natnggéo do espaco social.

“A avaliacdo tem um compromisso com a melhoria daligade, ndo apenas

guanto ao seu papel no interior da universidadesni@ambém, um compromis
em abrir caminhos novos, nos quais a reconstrucaoedpaco social é
elemento catalisador dessa abertura social e palitia universidade’{Belloni,
2000).

Além dos pressupostos acima citados, o0 projetoridg&m de um novo curso

deve ser concebido considerando os seguintes passos
* A comunidade académica se comprometa com o programa
* Sejam definidas as formas de participacao daungdid como um todo;

« Os pontos da proposta sejam avaliados e exaustitardescutidos durante
implementacgé&o do projeto;

SO
(0]

» Seja desenvolvido levantamento de dados, que nderdm ser analisadps

exclusivamente de forma objetiva e estatistica, otas uma abordagem

qualitativa e critica, revelando, desmistificanlazendo a tona os obstacu
gue possam interferir nas metas a serem alcancadas.

Diante do citado, o presente projeto incorpora uomadgo tedrico-
metodoldgico com tendéncias progressistas e camergfias construtivo-participativo
privilegiando as dimensfes participativas e qualaa do processo. Desta forma,
oportuno apontar trés principios que nortearamp@sieto:

* Analise critica que permearad continuamente o dedamento da
proposta;

» Participacdo e o compromisso de individuos dereatites grupos d

los

[
(0N
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instituicao
« Compromisso com a transformacdo do estado atuapola®s criticos
detectados como geradores de obstaculo ao desenente da institui¢éo.

Nesse sentido vale ser citado Saul (1997), quaridimaa que a critica
institucional e de criacdo coletiva no processariddo de um novo curso caracteriz
se por trés momentos:

N
QD
I

 Expressdo e descricdo da realidade, que incluialiedgéo dessa
realidade;

* Analise do material expresso que se caracterizaiporumo critico ng
grupo institucional e se efetiva, basicamente, feteada de consciéncia da realidade;

* Criacéo coletiva que prevé delineamento de alterap@m repensar
sobre o tipo de estrutura organizacional e es@oagdes, enfatizada numa propgsta
coletiva de agéo.

No contexto deste projeto, é importante ressaltarsg entende por politico|o
espaco de atuagdo do homem, onde ele formalizemassno e molda as circunstancjas
objetivas que o cercam. A partir dessa conceityat@imto a proposta quanto|a
implementagdo do trabalho tém um carater politmamo também, deverdo ser
coerentes com a filosofia da instituicdo e apresent significado social, relacionago
com o aspecto académico, cientifico cultural, dgeddo, assim, a transformacéo da
pratica educacional.

Segundo essa linha de pensamento, a instituic@itacentidade que precisa
conquistar a sua autonomia para melhor poder des#rap suas funcdes basicas|de
ensino, pesquisa e extenséo, expressando intex@mamente o direito e o dever de
criatividade e de critica social.

O referencial tedrico metodolégico € uma atividadsencialmente politica
no sentido de que propicia 0 conhecimento necespara a incorporacao de mudanga,
demandando a conscientizacdo da comunidade acadpar@ um trabalho autocriticp,
a fim de se abrir e manter um espac¢o democratisando a transformacao das praticas
administrativas e académicas, de comportamento eodgromissos individuais e
grupais.

Rt

Por isso, a idéia de autonomia € mais um critéiiizado na elaboracédo do
referencial tedrico metodologico, a fim de aproximauniversidade da sua realidade
sécio-politica, econbmica e cultural, isto €, aoterto social em que esta inserida.
Amorim (1994) acrescenta que a autonomia, sendta \iemo um critério mai
importante, se baseara nos aspectos administrdtinemceiro e didatico-cientificg.
Segundo o autortbédos os segmentos da comunidade académica pracisarenvolver
e participar’.

%2

Vale ressaltar que estdo presentes 0s aspectasotéantificos, tanto no
que se refere a tendéncia progressiva e aos rei@ennteracionistas quanto as
dimensdes participativas qualitativas deste pracess

Sendo a universidade produto de ciéncia, 0 salfea-se8 sempre mais
importante no célculo estratégico-politico dos &ssa Sem o saber cientifico e técnjco
nao se tem rigueza: a competicdo econdémica-podtit@ as nacdes dar-se-a em funcao
da quantidade de informacdes técnicas-cientificses spa universidade e centros |de




Graduagdo em Agroindustria

pesquisas forem capazes de produzir, estocaremeeefa circular como mercadori
Nesse sentido, serdo também consideradas as deset&@icas e quantitativas
processo, integrando-as as dimensdes participatigaslitativas.

Diante do citado, evidencia-se o valor da univad&dcomo produtora de

saber, através da pesquisa, e da necessidadeidikzaggo das informacdes de for
técnica e competente. Emerge mais uma vez a tead@mgressista, na perceptiva

do

ma
do

homem emancipar-se pela possibilidade de aprogeialas informacdes decorrentes da
pesquisa. Portanto, as técnicas para essa apdpdagem estar ao alcance do homem.

Nesse contexto, 0os aspectos administrativos e pgaag da universidade

entrelagam-se com os técnico-centificos, promoverdflexdes sobre a construcdo e

divulgacdo do saber, catalisando outros questiontrse agora sobre a capacid
inovativa institucional:

* Que procedimento pode assegurar envolvimento daimidade académica no

processo de avaliacao institucional? (Globalidade);

* Que condic¢des a universidade propicia para queduajalizacdo de forma &g

objetivando ao alto conhecimento institucionalrfiitdade institucional);

e Como devera o Centro de Formacédo de Tecnélogosndeerdidade Federal da
Paraiba se estruturar diante das mudancas exigelasnova ordem tedrica

metodoldgica? (auto-avaliagao).

Metodologia

A abrangéncia dos objetivos propostos requer ongesgamento de um

estudo integrado, associando a pesquisa quarditaiiv a qualitativa, com o objetivo
otimizar a andlise dos resultados obtidos.

Os recursos metodologicos em seu sentido amplosemeam-se como

atividade integrada a experiéncia cotidiana dasgass Comumente as pessoas anal

ade

isam

e emitem juizo sobre suas atuacdes ou de outragjense refere aos seus ambientes ou

situacbes das quais participam. Em sua maiorisasesvaliagcbes sao pratica

las

informalmente e incluem uma apreciacdo sobre quad@io, a eficicia e a eficiéncia de
acOes e experiéncias, envolvendo uma série dentesjagque podem ser verbalizadas ou

nao.

No entanto, essas acdes avaliativas diferem dasjuglle comumen
costumam acontecer no cendario educacional, queseagiean um carater sistemati
apoiando-se em concepcbes explicitadas em maiomenor grau, variando e
complexidade e servindo a propésitos diversos.

Os dois enfoques explicitados anteriormente sadcisofes para

e

m

a

compreensdo de como 0s processos denominados a@omn assistematicos gao

objetivos de éxitos sucessivos no cotidiano dowiididos, ao passo que 0os denoming
sistematicos ou formais, aplicados através do peacavaliativo na educacao, possuy
em muitos casos, resultados obscuros pela diveesidie seus pressupostos
propésitos.

Dentro de uma visdo contemporanea, a avaliacate@dida como um juiz
de qualidade sobre dados relevantes, com vista @ tomada de decisdo. Ass
pretende-se que, primeiramente, para que a avalgEgR& como meio e NAo como f

idos
em,
de
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em si mesmo, seja necessario modificar sua utiizag meramente classificatoria para

diagnosticante. Ou seja, a avaliacdo deverd sesm&is como instrumento de

compreensao, analise, reflexdo e debate em tornsttaicéo, objetivando a tomada

de

decisdes suficientes e satisfatorias para que amenpsssa avangar no seu processo de

crescimento e aprimoramento na qual esta inserida.

Desse modo, a avaliagdo nao seria somente um rnretto para
“aprovacdo” ou a “reprovacdo” da instituicdo, mam@palmente um instrumen

D

o

analitico de sua situagdo, considerando a definigi@ncaminhamentos adequados e

necessarios para sua transformacao naquilo quoedoiso.

Segundo BOTH (1992), a avaliacdo necessita saram& com otimismo

como um caminho que pode conduzir ao destino céltoentanto, é preciso queg a
avaliacao se apresente como um processo e quesaerasgente conduza a resultados e,

principalmente, que tenha suficiente credibilidpaea ser assumida pela comunid
universitéria.

A avaliacdo deve objetivar o redimensionamento @onpromisso d

ade

jsY

instituicdo de ensino superior para com a sua caada interna e para toda a

sociedade. A busca de solugcbes para os problensseyapresentam, tanto inter

N0S

quanto externos, devem levar a instituicdo a revidd@ sua postura, detectando

indicadores para:

» Estabelecer novas metas e prioridades;

* Revisar e redimensionar a politica da instituigéate ao contexto socia

econdmico, educacional e politico da regido, dadeseé do Brasil

* Reavaliar a qualidade dos resultados obtidos egéfudos almejados.

A abrangéncia do trabalho demanda reflexdes pmdiras, nos quais deveise

realizar os seguintes questionamentos:
» Para que avaliar?
» Para quem avaliar?
* O que vai avaliar?
* Quais os objetivos da avaliagao?
*  Quem avaliara?
* Quais os critérios e meios de avaliagao?

Além dos elementos citados anteriormente, impderska estarem present
como elementos importantes e necessarios de untiacaiva os fatores de validag
exequibilidade, confiabilidade e utilidade. Na &t sdo as véarias concepcdes
enfoque de avaliagdo que se priorizam e que vaar ggs diferentes abordage
avaliativas. De um modo geral, o papel da avalig;éar respostas as indagacgoes, t
as que provém da propria universidade como asafasridades externas a instituica:

E partindo das preocupacées dos envolvidos e dodépquestbes que S
formuladas ao longo do processo, que 0 caminhoaloalagem para as respostas |
apropriadas a cada caso irdo se delinear. Porteggppnder a todos os interesse
principalmente a todos os comprometidos com o gsE;eé o genuino desafio
avaliacéo.
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A caracteristica principal dessa abordagem de amzai € a de responder a
multiplicidade de interesses por sua flexibilidadesua amplitude. Ela leva em
consideracdo toda a indagacdo que se apresentango tlo processo avaliativo,

detectando ou criando, para cada uma, os procettimemetodolégicos m
pertinentes. Estes, por sua vez, tendem a priafleidescoberta, a analise, a refle
ou seja, uma busca por solugdes que envolvem datimaenente todos os integrant
no transcorrer do processo avaliativo. Implicitmacepcao de avaliacdo aqui defend
impde-se a necessidade de uma postura critica pemgaem Seu processo.

Um dos sucessos de avaliacdo, certamente o mammue diz respeito
qualidade do processo. Outro aspecto de igual idpca refere-se as estratég
propostas para correcao das deficiéncias detectddaserdade, o processo de avalig
ndo se constitui em agente inquisidor e ameacaoochunidade universitaria, em fé
as deficiéncias e aos desvios existentes nos ecurstodoldgicos, mas antes de tu
significa a valorizagdo da qualidade. Dessa foroma avaliagdo consequenteme
necessita encaminhar-se de tal forma que os aspgeémtitativos ndo se sobreponl
aos qualitativos.

Diante do citado, para alcancar os objetivos aqginogostos, o Centro (
Formacdo de Tecndlogos encaminhard suas acOesat@esli atendendo un
metodologia que inclua todo o universo da instiajce seguindo as etapas ab:
descriminadas.

Sensibilizagdo/conscientizacéo

Os seminarios, encontros e palestras serdo asfaitas de sensibilizacag
conscientizacdo de todos os segmentos da univeesidaanto a importancia
processo de avaliacdo continua, da necessidadegdf@mento e do comprometime
da comunidade académica.

Nesse contexto, 0s 0rgdos gestores serdo fortememigajados
especialmente, no processo de sistematizacdo de autweavaliacdo que perm
construir informagfes confiaveis, favorecendo tomsade decisbes mais seguras.
departamentos se engajardo através de subprojemsrefletirdo metodologias
trabalho, assim como a importancia que a admig&trasuperior e seus Orgé
colegiados dardo a avaliacao.

Considerando-se as funcdes de ensino, pesquisiersada da Universidag
Federal da Paraiba, e ressaltando que a pesqaisatensdo se concretizam atravé
ensino, sugere-se que no primeiro momento de irtggda do curso de Graduacéo
Agroindustria se avalie a atuacdo de todos envmdvido projeto (gestores, cor
técnico-administrativo, docentes e discentes), betgaendo-se, desde o0 prime
semestre de funcionamento do curso, a escolhaxgtvarnentos de avaliacao relativg
trés aspectos fundamentais : 0 desempenho docetdsempenho discente e a estru
curricular.

Convém ressaltar que existe na instituicdo um @erfavoravel a essa
acOes, uma vez que desde 1999, quando este pem@t@penas um ideal, ja
realizavam reunides com os Diretores do CFT e d¥IL,Acom os Coordenadores d
Cursos Técnicos e de Graduacdo e com os ChefesegartBmento, objetivang
divulgar, esclarecer e debater sobre todas as@psesterentes a criagdo e implanta
do novo curso. Diante do citado, o desenvolvimel@aecursos metodoldgicos par
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processo de auto-avaliagdo também ter4d como fundanaeconstrucdo participativ
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envolvendo toda comunidade académica.

Chegando a um consenso quanto ao projeto de recomstmdoldgico a s¢
implantado no novo curso, a proposta sera encagienbas departamentos, que 3

or
pos

aprovacao, serd enviada ao COC. Téao logo apreaiguimjeto metodoldgico voltara aos

departamentos, para ser divulgado aos professa@widores.
Diagnéstico

Nessa etapa, participardo os elementos da comanidisigrna e o
avaliadores da comunidade externa, visando o law@erto de dados e indicado
propostos por todos os segmentos do CFT/UFPB. @bigativo € a implantacéo de
banco de dados com carater permanente, que seentddo pelas informacgdes obti
no diagndstico dos diferentes segmentos avaliadospedprio processo de avaliacao

O diagndstico permitira tragar o perfil da insg@n, assim como, identific
problemas e questfes relacionados com o desemmienisada um dos segmento
serem avaliados. Dessa forma, espera-se iniciarocegso de avaliacdo a partir
identificacdo de uma realidade conhecida.

A coleta de dados implicard no desenvolvimento giies, nas quais ser
elaborados instrumentos metodolégicos que permi@manalise das variave
quantitativas e das variaveis qualitativas.

Variavel quantitativa

A varidvel quantitativa representa principalmentdabs numéricos co
relacédo a:

* Alunos: matriculas, graus de ensino, regime escilgresso, producéa
tempo e estudo, sucesso, ociosidade, retencamipagfio em programas institucion
e interinstitucionais, evasao;

* Professores: regime de trabalho, produgédo, quatdic, relaca
aluno/professor/funcionario.

 Dados de infra-estrutura: acervo bibliografico, ursos técnicos
tecnoldgico-pedagogico, instalacdes, laboratdédaspaco fisico.

Variavel qualitativa

A variavel qualitativa envolve o0s seguintes compbes:

* A avaliagdo do ensino e das demais atividades ated$& e gerencia
pela comunidade interna

* Avaliacdo da UFPB/CFT por representantes da coradeidexterng
especialmente aqueles afins com o0s cursos e atesddesenvolvida
pela instituicao;

* Avaliagdo da UFPB/CFT por ex-alunos a partir de8200

* Mapeamento da realidade social-educacional de sjluno

* Qutros que serdo determinados ao longo do processo.

Avaliacao interna ou auto-avaliagédo

Espera-se que a avaliacdo interna seja um momentefléxdo, em que
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CFT e a UFPB deverao analisar seus diversos segsnemt um processo de autocrit
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Nessa etapa, a partir de uma série de indicadosesjados serdo qualificados
analisados, gerando relatorios conclusivos quiamfla realidade institucional.

Para efetivar a avaliacéo interna, serdo considsrasl seguintes aspectos:
» Avaliacdo do desempenho técnico-administrativo;

* Avaliacédo da gestdo universitaria

* Avaliagéo do ensino de graduacéo;

administrativo sera avaliado mediante instrumemiagprios, levando-se em conta
fatores e circunstancia que favorecem ou dificulmaradequado desenvolvimento
suas atividades, adequacéo a funcao e aspectostamepntais.

Avaliacdo da gestdo universitariaOs 0rgaos gestes serdo avaliados, ter
omo base seus trabalhos de coordenacdo, serviestagos, atendimento realizal
yrioridades estabelecidas para a tomada de deeis:

Avaliacédo do ensino de graduacacA avaliacdo do curso de Graduacéo

contribuicdo para o desenvolvimento qualitativaideversidade, quais sejam:

a) Avaliacdo do desempenho docenterpo docente e discente, técni
administrativo, infra-estrutura curricular, profesal, mercado de trabalho, estag
atividades de iniciacdo cientifica, extensao, nooiaf etc;

b) Avaliacdo do cursoqualidade do corpo docente, integracdo entr
disciplinas, processo de avaliacdo da aprendizagstagio, integracdo universida
empresa/ sociedade, necessidade do curso no lecaleddimento (na sede e fora
sede) etc;

c) Avaliacdo do estudant€apacitacdo global dos concluintes para ex¢

minimas necessarias ao profissional, assim comgpstncial para desenvolvimer
continuo na sua funcao. A partir da conclusdo déditos e estagio supervisionado
300 horas, sera elaborado um relatério final delosdo do curso, que sera submetig
uma banca composta por professores das discipbfesonadas com o tema escolhi
O relatério sera amplamente divulgado para todauowade académica e para
sociedade, sendo ferramenta de retroalimentaca@rdoesso regular de avaliag
(art.46, LDB/96).

Avaliagdo do desempenho técnico-administrativd® desempenho técnico-

0s
de

em

Agroindustria oferecido pelo CFT/UFPB devera compoder os elementos que trardo

CO-
Jio,

e as
de/
da

ercer

as funcodes profissionais. Desta forma, deve-seaava@d conhecimentos e as habilidades

1to
de
jo a
do.
1 a
ao
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COMPOSICAO CURRICULAR

A composicgédo curricular do Curso de Graduacdo enoiAdustria compreende, na s
fundarg@ota profissionais d

camgrieares

estrutura, 0s
aprofundamento;

conteudos profissionais
complementares

de
obrigatérios,
complementares optativas. O desdobramento em canfemencontra-se no Anexo |

flexiveis

CONTEUDO CH CR %
| - BASICOS PROFISSIONAIS 2385 159 73,61
A — Matérias profissionais de fundamentaca 5 82 55 25,46
B — Matérias profissionais de aprofundamento 1401 76 35,19
C — Estagio supervisionado 300 20 9,26
D — Trabalho final de graduacéao 120 08 3,70
Il - COMPLEMENTARES 855 57 26,39
A - Obrigatorias 405 27 12,50
B - Optativas 240 16 7,41
C — Flexiveis 210 14 6,48
TOTAL (I+I) 3240 216 100

ua

e
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ANEXO I.1 — Composicéao Curricular do Curso de Agroindustria

A =4

CONTEUDO CH CR %
| - BASICOS PROFISSIONAIS 2385 159 73,61
A — Matérias profissionais de fundamentacao 5 82 55 25,46
B — Matérias profissionais de aprofundamenfo 1401 76 35,19
C — Estagio supervisionado 300 20 9,26
D — Trabalho final de graduacéo 120 08 3,7
Il - COMPLEMENTARES 855 57 26,39
A - Obrigatorios 405 27 12,50
B - Optativas 240 16 7,41
C — Flexiveis 210 14 6,48
TOTAL 3240 216 100
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ANEXO I.2 - Desdobramento da Composicéo Curricular do Cursdgteindustria

O Curso de Graduacdo em Agroindustria é compostoédesixos teméticos: Producao
Agropecuaria, Tecnologia de Alimentos, Comercigidtae Gestdo. A fundamentacao e
o aprofundamento teorico e pratico desses eixoes@nlados nos sete segmentos que
estruturam o curso: Linguagens e Codigos, Fundametids Ciéncias Exatas e da
Natureza, Principios da Administracdo e Economidén@as do Ambiente,
Humanidades, Ciéncias Sociais e Cidadania, Es&rute Cadeias Produtivas e
Producdo Agropecuaria, Fundamentos Técnicos e ifléest para Processamento de
Alimentos, Tecnologia de Alimentos, Gerencia dadBgéo.

| — BASICOS PROFISSIONAIS

A — Matérias Profissionais de Fundamentacédo

a) Linguagens e Cadigos

COMPONENTES CH CR Pré-requisitos
Introducdo a Informética 45 03
Redacao Técnica 60 04
Desenho Técnico 45 03
TOTAL 150 10

b) Fundamentos das Ciéncias Exatas e da Natureza

COMPONENTES CH CR Pré-requisitos
Metodologia Cientifica e Pesqui 30 02 | Redacao Técniga
Aplicada
Matematica 60 04
Quimica Geral e Analitica 60 04
Quimica Organica 60 04
Fisico-quimica 45 03
TOTAL 255 17

c¢) Principios da Administracdo e Economia

COMPONENTES CH CR Pré-requisitos
Estruturas Agroindustriais 30 02
Comercializacdo dos Produij 30 02
Agroalimentares
Gestao da Producéo 60 04 Estruturas
Agroin.
Comer. Pro. Agrc
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Gestao da Qualidade 60 04 Estruturas
Agroin.
Comer. Pro. Agrc
Gestao Financeira 60 04 Matematica
Contabilidade de Custo 60 04 Matematica
TOTAL 300 20

d) Ciéncias do Ambiente

COMPONENTES CH CR Pré-requisitos
Ciéncias do Ambiente 30 02
TOTAL 30 02

e) Humanidades, Ciéncias Sociais e Cidadania

COMPONENTES CH CR Pré-requisitos
Humanidades, Ciéncias  Sociais 30 02
Cidadania
Filosofia e Etica Profissional 60 04 Redacao Téxnhic
HCSC
TOTAL 90 06

B — Matérias Profissionais de Aprofundamento

a) Estrutura de Cadeias Produtivas e Produgcdo Agragcuaria

COMPONENTES CH CR Pré-requisitos
Cadeias Produtivas | 45 03 Estruturas
(aves, suinos) Agroin.
Cadeias Produtivas Il 60 04 Estruturas
(bovinos, caprinos-ovinos) Agroin.
Cadeias Produtivas llI 45 03 Estruturas
(frutas e hortalicas) Agroin.
Cadeias Produtivas IV 60 04 Estruturas
(cereais, fibrosas, oleagin., cana-de-acUgcar) Agroin.
TOTAL 210 14
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¢) Fundamentos Técnicos e Cientificos para Processanto de Alimentos

COMPONENTES CH CR Pré-requisitos
Quimica e Bioquimica Aplicada 60 04 Quim. Ger. An.
Alimentos Quimica
Organica
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos 75 0% Quim. @er.
Biologia Geral
Microbiologia de Alimentos 90 06 Cién. e Tec.
Alim.
Operacdes Unitarias 60 04 Fisico-quimig¢
Desenho Técnic
TOTAL 285 19
d) Tecnologia de Alimentos
COMPONENTES CH CR Pré-requisitos
Tecnologia de Pescados e Derivados 75 05 Cién. e Tec.
Alim.
Tecnologia de Leite e Derivados 90 06 |Cién. e Tec. Alim
Tecnologia de Carne e Derivados 75 05 Cién. e Tec.
Alim.
Tecnologia de Frutas e Hortalicas 75 05 Cién. e Tec.
Alim.
Tecnologia de Cereais e Panificacdo 75 05 Cién. e Tec.
Alim.
Tecnologia de Cana-de-agucar e Deriva] 75 05 Cién. e Tec.
Alim.
TOTAL 465 31
f) Gerencia da Producao
COMPONENTES CH CR Pré-requisitos
Planejamento e Projeto Agroindustrial 75 Ob Confalsto
Marketing Agro.
Distribuicéo e Logistica 45 03 Estruturas
Agroin.
Comer. Pro.
Agro.
Marketing Estratégico Agroindustrial 60 04 Coman.RAgro
TOTAL 180 12
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C — Estagio Supervisionado

COMPONENTES CH CR Pré-requisitos
Estagio Supervisionado | (Circular entrg, 30 02
setores de produgdo do CFT p
contextualizacdo — Unico  estagi
obrigatoriamente realizado no ambito
instituicao)
Estagio Supervisiom® Il (Vinculado a unf 30 02 ES I
setor de producao agricola)
Estagio Supervisionado Il (Vinculado| 30 02 ES I
um setor de producgao animal)
Estagio Supervisionado IV (Vinculado| 45 03 ES Il ou Il
um setor de processamento de alimentqs)
Estagio Supetisionado V (Vinculado 45 03 ES Il ou lll
um setor de processamento de alimentqs)
Estagio Supervisionado VI (Vinculado | 60 04 ES IV
laboratorio de analises de alimentos)
Estagio Supervisionado VIVinculado § 60 04 Contabilidade de
area de gestdo, podendo ser reali Custos
concomitante com qualquer outro esta Gest. da Producgo
desde que o setor ofereca condigbes Gest. da Quali.
estudos nessa area).
TOTAL 300 20
D — Trabalho de Concluséo do Curso
COMPONENTES CH CR Pré-requisitos
Trabalho Final de Graduacao 120 08 Todas as
disciplinas
obrigatorias do
Curso
TOTAL 120 08
I - COMPLEMENTARES
A — Complementares Obrigatorias
COMPONENTES CH CR Pré-requisitos
Estatistica 60 04 Matematica
Biologia Geral 60 04
Fatores da Producdo Agropecuaria 30 02
Andlise Fisico-quimica de Alimentos 75 0% Matenaatic
Quim. Bio. Alim.
Andlise Sensorial de Alimentos 45 03 Cién. e TdunA
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Seguranca do Trabalho 30 02

Secagem de Alimentos 45 03 Cién. e Tec. Alim
Oper. Unitérias

Embalagem e Amnazenamento ¢ 30 02 | Cién. e Tec. Alim

Alimentos

Higiene e Inspec¢ao de Alimentos 30 op  Cién. e Abm

TOTAL 405 27

B — Complementares Optativas

a) Areas de Aprofundamento ¢80 aquelas escolhidas pelo aluno entre as
oferecidas pela Universidade para contemplar cdotelde interesse individual e
trajetérias pessoais, no minimo 240 horas/16 agdit

COMPONENTES CH CR Pré-requisitos

Cadeia Produtiva de Racdes 3D op Estrut. Agrain.
Fat. Prod. Agrop

Culturas Alternativas 45 03 Estrut. Agroin.
Fat. Prod. Agrop

Criacfes Alternativas 45 03 Estrut. Agroin.
Fat. Prod. Agrop

Cadeia de Producéo do Mel 3( 02 Estrut. Agrojn.
Fat. Prod. Agrop

Toxicologia de Alimentos 30 02| Quim. e Bioqujm

Quimica do Aroma 30 02| Quim. e Bioqufm

Aproveitamento de Regids) 30 02 Quim. Ger. An.

Agroindustriais Biologia Geral

Tecnologia de Cerveja 60 04 Cién. e Tec. Alim

Empreendedorismo 45 03

Sociologia Rural 60 04

Administracdo Rural 30 02

Topicos Especiais em Produ¢ 30 02

Agropecuaria

Topicos Especiais em @&icia ¢ 30 02

Tecnologia de Alimentos

Topicos Especiais em Gestao 30 02

Agronegocio

Seminario em Direitos  Human

(Vinculado a Seguranca do Trabatho)

Seminario em Educacdo Ambien

(Vinculado Ciéncias do Ambient#&)

Seminario em  Educacdo specia

(Vinculado a Filosofia e Etica Profission

*

TOTAL * *

* Os créditos relativos aos Seminarios estédo inctunds respectivas disciplinas
a gque estao vinculados
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C — Complementares Flexiveifcomponentes de livre escolha)

COMPONENTES CH CR Pré-requisitos
Participacdo em Projetos de Ensino,| 105 07
Pesquisa e de Extensao*.
Participagcdo em Seminario, Congres] 105 07
outros*.
TOTAL 210 14
* Essa participacdo permite o contato direto consoaiedade, visando a
formacéao do cidadao, do profissional da producdo pesquisador.
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ANEXO 1.3 - Estrutura Curricular do Curso de Agroindustria

A organizacgdao curricular esta estruturada em ti@sob — Introdutério, Fundamental e
Conclusivo — que incorpora os trés eixos do curBooducédo Agropecuaria, Tecnologia
de Alimentos e Comercializacdo e Gestdo — que @wfio conteldo necessario a
Formacdo do Bacharel em Agroindustria.

BLOCO INTRODUTORIO Primeiro contato com o objeto de estudo,
conhecendo conceitos, definicbes e instrumentosv@i®lizam a sua abordagem. A
segunda fase desse blocB §2riodo) inicia o estudo das cadeias produtivas.

12 PERIODO
COMPONENTES CURRICULARES CH CR Pré-requisitos

Matematica 60 04
Quimica Geral e Analitica 60 04
Quimica Organica 60 04
Biologia Geral 60 04
Estruturas Agroindustriais 30 02
Fatores da Produgdo Agropecuaria 30 02
Comercializagéo dos Prg 30 02
Agroalimentares
Redacédo Técnica 60 04
Estagio Supervisionado | 30 02
TOTAL 420 28

22 PERIODO

COMPONENTES CURRICULARES CH CR Pré-requisitos

Introducdo a Informética 45 03
Fisico-quimica 45 03
Gestao Financeira 60 04 Matematicg
Cadeias Produtivas | 45 03 Estruturas
(aves, suinos) Agroin.

Fat. Prod. Agrop
Cadeias Produtivas Il 60 04 Estruturas
(bovinos, caprinos-ovinos) Agroin.

Fat. Prod. Agrop
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos 75 0b Quim. Ger.

Biologia Geral
Metodologia Cientifica e Pesquij 30 02 Redacao Técniqa

Aplicada
Desenho Técnico 45 03
Estagio Supervisionado Il 30 02 ES |

TOTAL 435 29
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BLOCO FUNDAMENTAL _Aprofundamento no campo tedrico e pratico.’@eiodo

€ uma fase de transi¢do, uma vez que ainda apresmmteitos e definicbes, ao mesmo
tempo em que avanca e aprofunda nos estudos da cdproducdo de alimentos. Os
demais periodos aprofundam os conhecimentos sabretagpas de processamento
(tecnologia), comercializacédo e gestao.

3? PERIODO

COMPONENTES CURRICULARES CH CR Pré-requisitos
Ciéncias do Ambiente 30 02
Humanidades, Ciéncias  Sociais 30 02
Cidadania - HCSC
Cadeias Produtivas IlI 45 03 Estrut. Agroin.
(frutas e hortalicas) Fat. Prod. Agrop
Cadeias Produtivas IV 60 04 Estrut. Agroin.
(cereais, fibrosas, oleagin., cana-de-agUcar) Fat. Prod. Agrop
Quimica e Bioquimica Aplicada 60 04 Quim. Ger. An.
Alimentos Quimica

Organica
Microbiologia de Alimentos 90 06| Cién.e Tec. Ali.
Operacdes Unitarias 60 04 Fisico-quimiga
Desenho Técnicp
Estagio Supervisionado I 30 02 ES I
TOTAL 405 27
Seminério Educacéo Ambienta
(Vinculado a Disciplina Ciéncias (
Ambiente)
Contetudos Complementares Flexiveis * *
* Variavel
42PERIODO

COMPONENTES CURRICULARES CH CR Pré-requisitos
Tecnologia de Frutas e Hortalicas 75 0b Cién. e Akc
Tecnologia de Cereais e Panificagéo 15 05 CiérceAli.
Tecnologia de Cana-de-acucar e Derivado§5 05 Cién. e Tec. Ali
Contabilidade de Custo 60 04 Matematica
Higiene e Inspec¢ao de Alimentos 30 (04 Cién. e ABc.
Estatistica 60 04 Matematica
Estagio Supervisionado IV 45 03 ES Il ou lll
TOTAI 420 28
Contetudos Complementares Flexiveis * *
* Variavel
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52 PERIODO
COMPONENTES CURRICULARES CH CR Pré-requisitos

Tecnologia de Pescados e Derivados 15 D5 Ciénc.eAlie

Tecnologia de Leite e Derivados 9( 06 Cién. e A&c.

Tecnologia de Carne e Derivados 76 a5 Cién. eAlec.

Embalagem e Armazenamento 30 02 Cién. e Tec. Ali

Alimentos

Analise Fisico-quimica de Alimentos 75 0% Matengatic

Quim. Biog.
Alim.

Gestao da Producéao 60 04 Estrut. Agroin.
Com. Pro. Agro.

Estagio Supervisionado V 45 03 ES Il ou lll

TOTAL 450 30

Contetudos Complementares Flexiveis * *

* Variavel

62 PERIODO
COMPONENTES CURRICULARES CH CR Pré-requisitos

Analise Sensorial de Alimentos 45 03 Cién. e Tdc. A

Gestao da Qualidade 60 04 Estrut. Agroin.
Com. Pro. Agro.

Distribuicéo e Logistica 45 03 Estrut. Agroin.
Com. Pro. Agro.

Marketing Estratégico Agroindustrial 60 04 Com..Fxgro.

Secagem de Alimentos 45 03 Cién. e Tec. Ali.
Oper. Unitérias

Filosofia e Etica Profissional 60 04f Redacao Téxnic

Estagio Supervisionado VI 60 04 ES IV

TOTAL 375 25

Seminario em Educacdo Especi

(Vinculado a Disciplina Filosofia e Eti(

Profissional)

Contetudos Complementares Flexiveis * *

* Variavel
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7°PERIODO

COMPONENTES CURRICULARES CH CR Pré-requisitos

Planejamento e Projeto Agroindustrial 75 Ob Coftabto
Marketing Agro.

Seguranca do Trabalho 3( 02
Estagio Supervisionado VII 60 04 Contab. Cus}o
Gest. da Producgo
Gest. da Quali.
TOTAL 165 11

Seminario em Direitos Humanos
(Vinculado a Disciplina Seguranca
Trabalho)

Contetudos Complementares Flexiveis * *
* Variavel

BLOCO CONCLUSIVO Compreende o trabalho final de graduacdo, sendo o
momento em que o aluno demonstra sua capacidadsintese em relagdo aos
conhecimentos adquiridos durante o curso.

82 PERIODO
COMPONENTES CURRICULARES CH CR Pré-requisitos
Trabalho Final de Graduacao* 12p 08 Todas as
disciplinas
obrigatorias do
Curso
TOTAL 120 08

* - A opgéao de reservar todo semestre para realizacdo drabalho final teve como
principal objetivo proporcionar ao alunado mais umaoportunidade de estagio,
preferencialmente, fora do ambito do CFT intensificando o contato com o0 mundo
o trabalho.
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ANEXOS 1

Condicdes da Oferta



Graduagdo em Agroindustria

ANEXO II.1 — Instalacbes

BIBLIOTECAS

AREA OCUPADA EM m?
BIBLIOTECAS ACERVO LEITURA
CENTRAL 1.936,75 1.742,25
SETORIAL DA PRAI 3.815,11 2.111,35
SETORIAL DO CFT 90 286

1 — Area total da Biblioteca Central — 8455,35m

ACERVO EM NUMEROS GLOBAIS DE TiTULOS

BIBLIOTECAS LIVROS PERIODICOS
CENTRAL 200.000 4.633
SETORIAL DA PRAI 33.000 2.204
SETORIAL DO CFT 2.899 20

CONDICOES DE FUNCIONAMENTO

spUoTECAS |, SISTRECUP | pipl0GRARICA E
FUNCIONAMENTO
CENTRAL Ordococs/AACR2 Rede - 07:00 as 22:00
SETORIAL DA PRAI Ordococs/AACR2 Rede — 07:00 asOZR;
SETORIAL DO CFT Ordococs/AAR2 Rede — 07:00 as 22]00

AREA DA BIBLIOTECA DO CFT

Administracéo 25 nt
Sala de processos Técnicos 24 nt
Empréstimo/ acervo/Leitura 255 nf
Sala p/estudo em grupo 24 nf
Sala p/audio visual 23 nf
Circulacéo 11 nf
Sanitario masculino 5nr
Sanitario feminino 9 nt
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RELACAO DE TiTULOS POR AREAS DE ESTUDOS

AREAS QUANTIDADE
Agronomia 393
Zootecnia/Veterinaria 157
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos 181
Economia 269
Direito 74
Matematica 77
Estatistica 14
Contabilidade 52
Filosofia e Psicologia 44
Sociologia 87
Informéatica 22
Teorias da Administragédo, Gestao 315
Metodologia do Trabalho Cientifico 11
Outras areas de estudo 2.410
TOTAL DE TiTULOS 4.106
TOTAL DE EXEMPLARES 9.247

AREAS CONSTRUIDA SEGUNDO A UTILIZACAO COMPARTILHADA

TIPO DE UTILIZACAO m ?
Area de salas de aulas tedricas 1.176
Area de Laborat6rios 865
Area de Bibliotecas 423
Area de Unidades Educativas de Producio 10.697
Area de Apoio Pedagdgico 50
Area de Atividades Esportivas 8.323
Area de Oficinas para Manutencéo de Equipament&ndimo 2.500
Area de atendimento médico/odontoldgico, Psicolbgic 102,93
Area para alojamento para estudantes 3.150
Area para alojamento para outros USUarios 2.450
Area para atividades administrativas 660
TOTAL 30.396
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NUMERO DE AMBIENTES DE ENSINO EXISTENTES E UTILIZAC AO
POR TURNO

UTILIZACAO POR TURNO

TIPO DE AMBIENTE

QT MANHA TARDE NOITE
Salas de aula tedrica 19 19 19 14
Laboratorios 06 06 06 01
Unidades Educativas de
Produc&o 16 16 16 i
Sala de Conferéncia e
Auditério 02 A marcar A marcar A marcar
Sala de reunides 01 A marcar A marcar A marcar
Ambiente de Professores 30 A marcar A marcar A marcar
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ANEXO II.2

Concepcao do Curso de Tecnologia

Agroindustrial

ol ESNONIEO)

Cadeia de producad
de alimentos

Producéo

agropecuaria

v

Processamento

v

Comercializagao

Areas de atuagé Areas de
dos cursos através fundamentacéo e
do ensino, da departamentos
pesquisa e extensag envolvidos
Técnico e Agronomie
Agropecuaria e
Agroindustria; ||| Zootecnia
Licenciatura em
Cién. Agrarias (DCBS, DAP)
Técnico err Ciéncias ¢
Agroindustria ¢ Tecnologia de
Agropecuaria; € Alimentos
Licenciatura er
Cién. Agrarias (DTR)
Técnico er Teorias de
Agropecuaria Economia e
Agroindustria |ql | | Administragéo
Administracdo
(DCBS, DTR)

Figura | — Insercdo do Curso de Tecnologia Agrostidal na Estrutura do CFT
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ANEXO I11.3 — Quadro docente do CFT, por area de atuacdo, edeoho Curso de
Graduacao em Agroindustria

Fundamentacdo Basica

Chateaubriand Pinto Bandeira Junior
Titulacdo: Especializacdo em Estatistica
Lotacdo: DCBS/CFT/UFPB

Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva
Linha de Pesquisa:

Disciplinas: Matematica e Estatistica.

Edson Brito Guedes

Titulag&do: Mestre em Ciéncias da Sociedade

Lotacdo: DCBS/CFT/UFPB

Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva

Linha de Pesquisa: Historia da Escolarizacdo di€adiEducacionais

Disciplinas: Humanidades, Ciéncias Sociais e Cidiadee Filosofia e FEtica
Profissional.

Esmeraldo Fernando Castro da Cunha
Titulacdo: Licenciatura em Matemética
Lotacdo: DCBS/CFT/UFPB

Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva
Linha de Pesquisa:

Disciplinas: Matematica.

Inés Maria Cavalcanti de Lucena

Titulacdo: Especializacdo em Metodologia do Ensino
Lotacdo: DCBS/CFT/UFPB

Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva

Linha de Pesquisa:

Disciplinas: Biologia Geral, Ciéncias do Ambiente.

José Ribeiro Moraes Filho

Titulacdo: Mestre em Zootecnia

Lotacdo: DCBS/CFT/UFPB

Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva

Linha de Pesquisa: Gestdo Ambiental

Disciplinas: Biologia Geral, Ciéncias do Ambiente.

Luis Felipe de Araujo

Titulagéo: Mestre em Educagéao Popular
Lotacdo: DCBS/CFT/UFPB

Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva
Linha de Pesquisa:

Disciplinas: Matematica e Estatistica.

Maria das Dores Oliveira de Albuquerque
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Titulacdo: Mestre em Letras (Lingua Portuguesa)
Lotacdo: DCBS/CFT/UFPB

Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva

Linha de Pesquisa: Lingua Portuguesa
Disciplinas: Redacao Técnica.

Maria do Socorro Lopes Cavalcanti

Titulagdo: Mestre em Engenharia Quimica

Lotacdo: DCBS/CFT/UFPB

Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva

Linha de Pesquisa: Educacéo em Ciéncias

Disciplinas: Quimica Geral e Analitica, Quimica @mga dos Alimentos.

Maria do Socorro Silva

Titulacdo: Mestre em Educacéo Popular
Lotacdo: DCBS/CFT/UFPB

Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva
Linha de Pesquisa:

Disciplinas: Biologia.

Petrénio Figueiras de Athayde Filho

Titulagcdo: Doutor em Quimica

Lotacdo: DCBS/CFT/UFPB

Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva

Linha de Pesquisa: Quimica Analitica

Disciplinas: Quimica Geral e Analitica, Quimica @mga dos Alimentos e Fisico-
quimica Aplicada.

Veronica de Fatima Gomes de Moura
Titulagéo: Mestre em Letras

Lotacdo: DCBS/UFPB

Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva
Linha de Pesquisa:

Disciplinas: Redagé&o Técnica.

Producao Agropecuaria

Arinaldo Frazéo

Titulagéo: Mestre em Manejo e Conservagéo de Solos
Lotacdo: DAP/CFT/UFPB

Regime de trabalho: dedicacéo exclusiva

Linhas de pesquisa: Fitotécnica e Ciéncia do Solo
Disciplinas: Cadeias Produtivas.

Francisco M. F. Corlett
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Titulacdo: Mestre em Producéo Vegetal — Sementesdodo doutorado)
Lotacdo: DAP/CFT/UFPB

Regime de trabalho: dedicacéo exclusiva

Linhas de pesquisa: Fitotécnica

Disciplinas: Cadeias Produtivas.

Gerson Alves de Azeredo

Titulagcdo: Mestre em Reproducdo de Ruminantesgndsdoutorado)

Lotacdo: DAP/CFT/UFPB

Regime de trabalho: dedicagéo exclusiva

Linhas de pesquisa: Patologia Animal, ReproducéamnAh Inspecédo de Produtos de
Origem Animal

Disciplinas: Cadeia Produtiva do Mel, CriacOes Al&tivas.

ftalo de Souza Aquino

Titulagdo: Doutor em Entomologia — Controle Bioldmi

Lotacdo: DAP/CFT/UFPB

Regime de trabalho: dedicacéo exclusiva

Linhas de pesquisa: Apicultura e Fitossanidade

Disciplinas: Cadeia Produtiva do Mel, Metodologiar@ifica e Pesquisa Aplicada.

Joao Agenaldo de Araujo

Titulacdo: Mestre em Fisiologia - Reproducao

Lotacdo: DAP/CFT/UFPB

Regime de trabalho: dedicacéo exclusiva

Linhas de pesquisa: Nutricdo e Alimentacdo AnifRalproducéo Animal
Disciplinas: Cadeias Produtivas.

Joaquim Mendes Fernandes

Titulacdo: Especializacdo em Toxicologia Animahe &groindustria Alimenticia
Lotacdo: DAP/CFT/UFPB

Regime de trabalho: dedicagéo exclusiva

Linhas de pesquisa: Silvicultura

Disciplinas: Cadeias Produtivas, Culturas Altewasi

José Eduardo Espinola

Titulagéo: Mestre em Producgao Vegetal

Lotacdo: DAP/CFT/UFPB

Regime de trabalho: dedicacéo exclusiva

Linhas de pesquisa: Fitotécnica

Disciplinas: Cadeias Produtivas e Culturas Altevaat

José Iran Lima da Costa

Titulacdo: Especialista em Metodologia do Ensino
Lotacdo: DAP/CFT/UFPB

Regime de trabalho: dedicacéo exclusiva

Linhas de pesquisa: Zootecnia e Producdo Animal
Disciplinas: Criacdes Alternativas.
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José Humberto V. da Silva

Titulagé@o: Doutor em Nutricdo de Ruminantes

Lotacdo: DAP/CFT/UFPB

Regime de trabalho: dedicagéo exclusiva

Linhas de pesquisa: Nutricdo Animal, Pastagem eagmultura
Disciplinas: Cadeias Produtivas, Cadeia Produe/&acoes.

Marcelo Luis Gomes Ribeiro

Titulacdo: Mestre em Producéao Animal

Lotacdo: DAP/CFT/UFPB

Regime de trabalho: dedicacéo exclusiva

Linhas de pesquisa: Nutricdo Animal e Producdo Ahim
Disciplinas: Cadeias Produtivas e Cadeia ProdukevRacéao.

Marcos Barros de Medeiros

Titulagcdo: Mestre em Producgéo Vegetal (cursandootado)
Lotacdo: DAP/CFT/UFPB

Regime de trabalho: dedicacéo exclusiva

Linhas de pesquisa: Fitossanidade e Fitotécnica
Disciplinas: Cadeias Produtivas.

Paulo Alves Wanderley

Titulacdo: Mestre em Fitossanidade (cursando dad@r

Lotacdo: DAP/CFT/UFPB

Regime de trabalho: dedicacéo exclusiva

Linhas de pesquisa: Fitotécnica e Conservacao tadia
Disciplinas: Fatores da Producéo Agropecuaria, faaderodutivas.

Roberto Germano Costa

Titulagéo: Doutor em Zootecnia — Produg&o Animal
Lotacdo: DAP/CFT/UFPB

Regime de trabalho: dedicagéo exclusiva

Linhas de pesquisa: Nutricdo Animal, Pastagem eagmultura
Disciplinas: Cadeias Produtivas, Cadeias ProdutieaRacao.

Silvestre F. Vasquez

Titulagéo: Doutor em Ciéncia Florestal

Lotacdo: DAP/CFT/UFPB

Regime de trabalho: dedicagéo exclusiva

Linhas de pesquisa: Manejo Florestal, Conservagadatureza
Disciplinas: Cadeias Produtivas.

Terezinha D. D. Martins

Titulacdo: Mestre em Producédo Animal (cursando al@uato)

Lotacdo: DAP/CFT/UFPB

Regime de trabalho: dedicacéo exclusiva

Linhas de pesquisa: Zootecnia, Nutricdo e Alimeidagnimal, Producéo Animal
Disciplinas: Cadeias Produtivas.
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Beneficiamento e Processamento

Antonio Eustaquio Rezende Travassos

Titulacdo: Doutor em Engenharia de Alimentos

Lotacdo: DTR/CFT/UFPB

Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva.

Linha de Pesquisa: Microbiologia de Alimentos eniadogia de Laticinios.

Disciplinas: Microbiologia de Alimentos, Tecnologide Leite e Derivados,
Metodologia Cientifica e Pesquisa Aplicada.

Esmeralda Paranhos dos Santos

Titulacdo: Mestre em Ciéncias e Tecnologia de Afitne (cursando doutorado)
Lotacdo: DTR/CFT/UFPB

Regime de trabalho: dedicacéo exclusiva

Linhas de pesquisa: Tecnologia de Alimentos

Disciplinas: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos; idige e Inspecdo de Alimentos;
Segurancga do Trabalho, Toxicologia de Alimentos.

Helenice Duarte de Holanda

Titulacdo: Mestre em Ciéncias e Tecnologia de Afitne (cursando doutorado)
Lotacdo: DTR/CFT/UFPB

Regime de trabalho: dedicacéo exclusiva

Linhas de pesquisa: Embalagem de Alimentos, Tegrehtie Frutas e Hortalicas
Disciplinas: Embalagem e Armazenamento de Alimenitecnologia de Frutas e
Hortalicas, Aproveitamento de Residuos da Agroitréhis

lan Carneiro da Cunha Nobrega

Titulacdo: Doutor em Ciéncia de Alimentos

Lotacdo: DTR/CFT/UFPB

Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva

Linhas de Pesquisa: Aroma de Alimentos, Tecnoldgi®rodutos de Origem Vegetal
Disciplinas: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, iQua do Aroma, Tecnologia de
Cana-de-acucar e Derivados, Tecnologia de Cerveja.

Onofre Mauricio de Moura

Titulagéo: Doutor em Ciéncia e Tecnologia de Alitesn

Lotacdo: DTR/CFT/UFPB

Regime de Trabalho: Dedicagéo exclusiva

Linhas de Pesquisa: Quimica e Processamento des;&escados e Derivados
Disciplinas: Quimica e Bioquimica Aplicada a Alines, Tecnologia de Pescados e
Derivados, Criacdes Alternativas.

Pedro Germano A. Nunes
Titulagéo: Mestre em Ciéncias e Tecnologia de Atitas
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Lotacdo: DTR/CFT/UFPB

Regime de Trabalho: Dedicagéo exclusiva

Linhas de Pesquisa: Tecnologia de Cereais

Disciplinas: Introducdo a Computacdo, Desenho Técniecnologia de Cereais e
Panificacéo.

Ricardo Targino Moreira

Titulagéo: Doutor em Ciéncias e Tecnologia de Ahtos

Lotacdo: DTR/CFT/UFPB

Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva

Linhas de Pesquisa: Analise Sensorial e Tecnoligi@arnes e Derivados
Disciplinas: Analise Sensorial de Alimentos; Teagih de Carnes e Derivados.

Solange de Sousa

Titulacdo: Mestre em Ciéncias e Tecnologia de Afitos

Lotacdo: DRT/CFT/UFPB

Regime de Trabalho: Dedicacéo exclusiva

Linhas de Pesquisa: Engenharia de Alimentos

Disciplinas: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos endgbiologia de Alimentos.

Stella de Lourdes Rde Mendonca

Titulagcdo: Mestre em Ciéncias e Tecnologia de Afitae (cursando doutorado)
Lotacdo: DRT/CFT/UFPB

Regime de Trabalho: Dedicagéo exclusiva

Linhas de Pesquisa: Engenharia de Alimentos

Disciplinas: Andlise Fisico-quimica de AlimentospePacfes Unitarias, Secagem de
Alimentos, Toxicologia de Alimentos.

Comercializacdo e Gestao

Antonia do Desterro Gomes

Titulacdo: Especializacdo em Contabilidade Geral
Lotacdo: DCBS/CFT/UFBP

Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva
Disciplinas: Gestao Financeira e Contabilidade dst6s.

Edilma Pinto Coutinho

Titulacdo: Doutora em Engenharia de Producao

Lotacdo: DTR/CFT/UFPB

Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva

Linha de Pesquisa: Comercializagdo e Gestao dai@&odAgroindustrial

Disciplinas: Estruturas Agroindustriais, Comera@agiao dos Produtos Agroalimentares.

Francisco Carvalho
Titulacdo: Mestre em Administracao
Lotacdo: DCBS/CFT/UFPB
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Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva
Linha de Pesquisa: Administracao
Disciplinas: Gestao Financeira e Gestao da Quidida

Genyson Marques Evangelista

Titulagcdo: Mestre em Economia

Lotacdo: DTR/CFT/UFPB

Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva

Linha de Pesquisa: Planejamento Agroindustrial

Disciplinas: Planejamento e Projeto Agroindustri@pmercializacdo dos Produtos
Agroalimentares.

Hélio B. Dal Monte

Titulagcdo: Mestre em Economia

Lotacdo: DCBS/CFT/UFPB

Regime de Trabalho: Dedicagéo exclusiva

Linhas de Pesquisa: Economia das Organizacfes eAstimcao da Producao
Disciplinas: Planejamento e Projeto Agroindustei&gestdo da Produgéo.

lonete Cavalcanti de Moraes

Titulacdo: Especializagcdo em Agribusiness (cursanestrado)
Lotacdo: DCBS/CFT/UFPB

Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva

Linha de Pesquisa:

Disciplinas: Gestdo da Producao e Distribuicao gidtaa.

Jodao Luiz Fonseca dos Santos

Titulacdo: Doutor em Economia da Pesquisa e doriyesamento
Doutor em Engenharia de Producao

Pos-doctor em Tecnologia da Informatica e Deciséo

Lotacdo: DCBS/CFT/UFPB

Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva

Linha de Pesquisa: Gestao

Disciplinas: Gestao da Producéo.

José Mancinelli Ledo do Nascimento

Titulacéo: Mestre em Ciéncias da Sociedade

Lotacdo: DCBS/CFT/UFPB

Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva

Linha de Pesquisa: Gestao

Disciplinas: Gestdo da Qualidade e Marketing E&tyiab Agroindustrial.

Rosivaldo de Lima Lucena
Titulagéo: Mestre em Engenharia de Produgéo
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Lotacdo: DCBS/CFT/UFPB

Regime de trabalho: Dedicacdo exclusiva

Linha de Pesquisa: Gestédo da Producédo e Marketing

Disciplinas: Gestéo da Producao e Marketing Egired@Agroindustrial.

OBS: Atualmente o DRT/CFT esta realizando concursale provas e titulos para
preenchimento de uma vaga para Professor Assistentem regime de dedicacao
exclusiva, na area de Tecnologia de Frutas e Hortghs.
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ANEXOS 11l

(Ementario)



Graduagdo em Agroindustria

ANEXO IV.1 — Ementas das disciplinas que compdem eastrutura curricular do
curso de Bacharelado em Agroinddstria

Disciplina: Introducgéo a Informética

45 horas/ 03 créditos

Sistemas Operacionais. Processador de texto. Wandletronica. Redes de
Computadores. Internet.

Bibliografia

NORTON, P.ntroducéo a Informatica. Editora Makron, 1997.

CORNACHIONE JR. E.B.Informatica Aplicada as Areas de Contabilidade,
Administracdo e Economia.Atlas. Sdo Paulo. 1998.

TENEMBAUM, A S. Redes de ComputadoresEd. Campus. Rio de Janeiro. 1997
Apostilas do Windows, Word, Excel e Internet.

Disciplina: Redacéo Técnica

60 horas/ 04 créditos

Texto técnico - conceito, classificacdo e tipologRrincipios indispensaveis a
linguagem dos textos técnicos. Textos técnicostfiems. Correspondéncias
Administrativas e Particulares. Principios indisgireis a redacdo de textos
administrativos. O texto didatico. Textos escolaf@picos Gramaticais.

Bibliografia

ANDRADE, M. M. Introdugcédo a metodologia do trabalho cientifico:elaboragéo e
trabalhos na graduacéo. 4 ed. Sao Paulo: Atla$.199

BECHARA, E.Moderna gramatica portuguesa.31 ed. S&o Paulo: Nacional, 1987.
BASTOS, L. R.; PAIXAO, L.; FERNANDES, LManual para elaboracdo de
projetos e relatdrios.3 ed. Rio de Janeiro: Zahar, 1982.

FERREIRA, M. R.Correspondéncia comercial e oficial12 ed. Sdo Paulo: Atica,
1997.

MEDEIROS, J. BRedacéo cientifica -a pratica de fichamento, resumos e reserthas
ed. Sao Paulo: Atlas, 1999.

Disciplina: Desenho Técnico

45 horas/ 03 créditos

Instrumentos de desenho técnico: linhas; normaseencdes de desenho. Construgcdes
geomeétricas. Geometria plana. Projecdes ortoggafiearspectiva isométrica. Nogcdes
de desenho arquiteténico e industrial.

Bibliografia

FRENCH, T. EDesenho TécnicoEd. Globo. Porto Alegre. 1969

MAGUIRE, D; SIMMONS, C.Desenho TécnicoEd. Hemus. S&o Paulo. 1982.
BONSEPE, G.; KELLNER, P.; POESSNECKER, H. Metodologia Experimental
desenho industrial

Disciplina: Metodologia Cientifica e Pesquisa Aplicada

30 horas/ 02 créditos

A natureza do conhecimento. Estudo dos métodogifates. Como elaborar um
projeto de pesquisa. Estrutura da monografia. Amtegdo e estrutura geral de uma
publicacdo ou de um trabalho cientifico. Normasuduentais e referéncia bibliogréafica
de acordo com a ABNT- Associacao Brasileira de Nwrhécnicas.

Bibliografia
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ANDRADE,M.M. Introducdo a metodologia do trabalho cientifico2 ed. Sdo Paulo:
Atlas, 1997. 151 p.

BARROS,A.J.P. LEHFELD,N.A.S.Fundamentos de metodologia.S&o Paulo:
McGrawhill, 1986. 132 p.

DUARTE, E.N.; NEVES,D.A.B.; SANTOS,B.LManual técnico para realizacdo de
trabalhos monogréficos.3 ed. Jodo Pessoa: EDUFPB, 1998. 80 p.

FILHO, M.B. Introducéo a pesquisa. Métodos, técnicas e instrumts. Jodo Pessoa:
EDUFPB, 1978. 256p.

GARCIA, E.A.C. Manual de sistematizacdo e normalizagcdo de documest
técnicos.Sao Paulo: Atlas, 1998. 317p.

GIL, A. C.Como elaborar projetos de pesquiseB ed. Sdo Paulo: Atlas, 1996. 159p.
HUHNE, L.M. Metodologia cientifica. Cadernos de textos e técrmis. 7 ed. Rio de
Janeiro: Agir, 1997. 263p.

LAKATOS, F.M.; MARCONI,M.A. Fundamentos de metodologia cientifica3 ed.
Séo Paulo: Atlas, 1991.

MARCONI, M.A.; LAKATOS,E.M. Técnicas de pesquisaSao Paulo: Atlas, 1986.
205p.

MARTINS, G.A. Manual para elaboracdo de monografias e dissertacée? ed. Sao
Paulo: Atlas, 1994.

MEDEIROS, J.BRedacdao cientifica3 ed. Sdo Paulo: Atlas, 1997. 231p.
OLIVEIRA, S.L. Tratado de metodologia cientifica2 ed. Sdo Paulo: Pioneira, 1999.
320p.

SEVERINO, A.JMetodologia do trabalho cientifico.20 ed. S&do Paulo: Cortez, 1996.
270p.

VARANDAS, E.T.(Org.)Como normalizar trabalhos cientificos.Recife: Nordeste,
1998. 95p.

Disciplina: Matematica

60 horas/ 04 créditos

Limite de fungbes. Derivada de fungbes. Aplicagdaderivada. Integral de fungdes.
Aplicacbes da integral.

Bibliografia

AVILA, G. S. S.Calculo I: Diferencial e Integral. 32 ed. Rio de Janeiro: LTC, 1980.
Introducéo as funcdes e as derivadaSao Paulo: Atual, 1994.

LANG, S.Célculo. V.1, 22 edRio de Janeird. TC, 1981.

LEITHOLD, L. O calculo com Geometria AnaliticaV. 1, 22 ed. Sado Paulo: Harbra,
1982.

PISKUNOV, N. Calculo Diferencial e Integral V. 1. 62 ed. Moscou: Editorial Mir,
1983.

Disciplina: Quimica Geral e Analitica

60 horas/ 04 créditos

Estrutura atémica- ligagGes idnicas e moleculake&los e bases- teoria de Arrehenius,
Bronsted e Lewis. Solugcbes — Dissociacdo eletraBti Propriedades Coligativa das
solugdes. Equilibrio Quimico. Equilibrio &cido-badequilibrio de solubilidade e
preciptacdo. Equilibrio de oxi-reducdo. Fundamemegsicos de andlise gravimétrica.
Fundamentos tedricos de anélise volumétrica
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Bibliografia

Brandy, J. E. Humiston, G. Ruimica Geral. Rio de Janeiro: Ed LTC.

Mahan —-Quimica um Curso Universitario. Ed. Edgard Blucher Ltda.

Kotz, J. C. e Treiche, Ruimica e Reac¢des Quimica&d. LTC Vol |l e Il.

Ohlweiler, D. A.Quimica Orgéanica Quantitativa. Rio de Janeiro: Ed LTC vol | — III.

Disciplina: Quimica Organica

60 horas/ 04 créditos

Nocdes elementares de estrutura molecular e dédsngrganicas usuais, tais como:
hidrocarbonetos, compostos halogenados, oxigenadesromoléculas, estudo de
nomenclatura, estruturas propriedades fisicageesfeimica e reacoes.

Bibliografia

Allinger, N.L.et al..Quimica Orgéanica. 2a. Rio de Janeiro: Ed. Editora Guanabara
Dois. (1978)

Morrison,R. & Boyd, R.Quimica Organica 13a. Ed. Lisboa: Fundacdo Calouste
Gulbenkian. (1998).

Solomons, T.W.GQuimica Organica Vol.1, 2, e 3. Sdo Paulo: Livros Técnicos e
Cientificos. (1982).

Disciplina: Fisico-Quimica

45 horas/ 03 créditos

Estudos dos estados fisicos da matéria. Propriedé&leas da matéria. Principios da
reatividade, Termodinamica Quimica — 1° Lei da tEmimica - 2° Lei da
termoquimica e 3° Lei da termoquimica. Espontandeduimica

Bibliografia

Pilla, L. Fisico-Quimica.Vol. 1 e 3. Rio de Janeiro: LTC.

Atkins, P. W.Physical Chemistry.Oxford University Press.

Macedo, M.Fisico-Quimica.Rio de Janeiro: Ed. Guanabara Dois.

Moore, W. JFisico-Quimica.Sao PauloEd. Livros Técnicos e Editora USP.

Disciplina: Estruturas Agroindustriais

30 horas/ 02 créditos

Historico do desenvolvimento da agricultura e daiaglustria. Conceitos de cadeias de
producdo agroindustrial, sistema agroindustrial [{SAcomplexo agroindustrial,
agribusiness,cluster, redes de producdo. Mecanismo de coordenacao siemsi
agroalimentar. Opcdes Estratégicas das Firmas #aAdwetriais (Especializacéo,
Integracdo Vertical, Diversificacdo, Inovacdo, Fesde Aquisigbes). O contexto
internacional do abastecimento e da segurancarame

Bibliografia

BATALHA, M. O. Gestao AgroindustrialMol I. 2ed. Sdo Paulo: Atlas, 2000.

BELIK, W. & MALUF, R. S.. Abastecimento e Seguranca Alimentas limites da
liberalizacdo. Campinas: UNICAMP, 2000.

CASAROTTO, N. F. & PIRES, L. H. Redes de Pequenas e Médias Empresas e
Desenvolvimento LocaB&o Paulo, 1999.

ARAUJO, R. et al. Agronegdécio Brasileiro: Ciéncia, Tecnologia e Cotitjwdade,
Brasilia: CNPq, 1998.

MALUF, R. S. & WILKINSON, J. Reestruturacdo do Sistema Agroalimentar
questdes metodologicas e de pesquisa. Rio de Jaoekd. MAUAD, 1999.
ZYLBERSZTAJN, D.; FARINA, E. M. M. Q; SANTOS, R. C.. O Sistema
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Agroindustrial do CaféPorto Alegre: Ortiz, 1993.

Disciplina: Comercializacao dos Produtos Agroalimentares

30 horas/ 02 créditos

Especificidades do Mercado de Produtos AgroindaistifAspectos da demanda e da
oferta). Particularidades do Comportamento do Qoidor de Alimentos. Mecanismos
de Comercializacado (Merca@®pot,Mercado de Futuro$jedging Contratos de Longo
Prazo). Politicas Publicas. Aspectos da Regulam@ot&ocial e Controle Sanitério.
Comeércio Internacional. Produtos Comercializadom c@ertificacdo de Qualidade e
Denominagéo de Origem.

Bibliografia

BATALHA, M. O. Gestéo AgroindustrialMol I. 2ed. Sao Paulo: Atlas, 2000.

BELIK, W. & MALUF, R. S.. Abastecimento e Seguranca Alimentas limites da
liberalizagdo. Campinas: UNICAMP, 2000.

CHETOCHINE, G. Marketing Estratégico da DistribuicA&@ao Paulo: Makron
Books, 1998.

CHONCHOL, J. O Desafio AlimentarS&o Paulo: Marco Zero, 1989.

GONCALVES RIOS, J. N. Certificado de Origem e Qualdade do Café,Informe
Agropecuarioy.18, n. 187, p.69-72, 1997.

POIRIER, C. C. & STEPHEN, R. Otimizando sua rede de negdéciosomo
desenvolver uma poderosa rede entre fornecedoresbficantes, distribuidores e
varejistas. Sao Paulo: Futura, 1997.

SERRA, C. C.Administracao de Marca$ao Paulo: Campus, 2000.

TOLEDO, J. C. Qualidade, estrutura de mercado, mgaldecnoldgica. Revista de
Administracdo de Empresas Sao Paulo, v.30, n.3, p.33-45, jul./set. 1990.

Disciplina: Gestéo da Producéao

60 horas/ 04 créditos

Conceitos gerais. Sistema de Producdo. Tipos deéuBdio e Fluxo de informacdes.
Planejamento e Controle da Producdo (PCP). Técrdeagngenharia humana e
ergonomia. Nocbes de Seguranca e Higiene no Tmab®lhnutencdo preventiva e o
controle de Qualidade. Circulo de Controle de Qiaale (CCQ). PERT e CPM. Lay-
out Fabril. Integracdo PCP - Planejamento e Cantdal Producdo, RH — Recursos
Humanos, MKT — Marketing, Financas, Materialdministracdo de Projetos.
Planejamento e Controle de Estoques. Sistema MRP, OPT, Just-in-time (kanban).
Andlise do controle e da produtividade

Bibliografia

MACHLINE, Claude e outrosManual de Administracdo da producdo Rio de
Janeiro: FGV, Vol. 1 e 2.

MAYER, Raymond RAdministracédo da producaa Sao Paulo: Atlas, 1984.
MOREIRA, Daniel A. Administragdo da producao e operacdes3 ed. Sao Paulo:
Pioneira, 1998.

MOREIRA, Daniel A.Introdugcdo a administracdo da producdo e operacdes3 ed.
Séo Paulo: Pioneira, 1998.

REYS, Dayr A.Administragéo da Produg&o.Sao Paulo, Atlas.

RUSSOMANO, Victor HenriquePlanejamento e controle da producéo5 ed. Séo
Paulo: Pioneira, 1995.

BALLOU, Ronald H.Logistica Empresarial Traducdo Hugo T. Y. Yoshizaki. Sé&o
Paulo: Atlas, 1993.
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DIAS, Marco Aurélio. Administracdo de materiais.Sao Paulo, Atlas.

FERREIRA, Paulo César Regdécnicas de armazenagem Rio de Janeiro:
Qualitymark, 1994.

GONCALVES, Paulo SérgiiAdministracdo de EstoquesEd. Brasiliense.
HEINRITZ, Stuart FCompras: principios e aplicagdes. Traducdo Augusto R&&o
Paulo: Atlas, 1994.

RENAUD, B. Silva.Administracdo de Material. Ed. Atma.

Disciplina: Gestéo da Qualidade

60 horas/ 04 créditos

Sistema de Qualidade. Cultura da Qualidade. Evolutd Gestdo da Qualidade.
Indicadores de Qualidade. Estratégias de Qualigada melhoria continua. Controle
Qualidade Total. (TOC). Controle de Processo, Gerala Qualidade, MASP Método e
solugéo de problemas Ferramentas da QualidadegGpatéicipativa.Padronizagéo e
normalizacdo do processo de armazenagem. MovinEEn@a@rmazenagem. Programa
5S'S.

Bibliografia

BROCKA, Bruce; BROKA, M. Suzann® gerenciamento da qualidadeSao Paulo:
Makron Books, 1994.

CAMPOS, Vicente FalconGerenciamento da rotina do trabalho do dia-a-dia6 ed.
Belo Horizonte: EDG, 1998.

CAMPOS, Vicente FalconiControle da qualidade total Belo Horizonte: Christiano
Ottoni, 1992.

MOLLER, Claus. O lado humano da qualidade 11 ed. Sao Paulo: Pioneira, 1997.
ALBRECHT, Karl; BRADFORD, Laurence Bervicos com qualidade a vantagem
competitiva. Sao Paulo: Makron Books, 1992.

DREBTCHINSKY, Julio.Implementacéo de sistemas de qualidadsérie ISO 9000).
Séo Paulo: Saraiva, 1996.

CURY, Antbnio.Organizacdes e métodosima abordagem holistica. Sdo Paulo: Atlas,
1996

ROCHA, Luiz Osvaldo Leal d&rganizacdo e métodasuma abordagem pratica. 8
ed. Sé&o Paulo: Atlas, 1992.

VALERIANO, Dalton L. Gerenciamento estratégico e administracdo por projes.
S&o Paulo: Makron Books, 2001.

DEMING, W. Edwards.Qualidade a revolucdo da administracdoRio de Janeiro:
Marques Saraiva. 1990.

DENTON, D Keith.Qualidade em ServigosSao Paulo: Makron Books, 1990.
DRUCKER, Peter FAdministracdo em tempos de grandes mudanca8 ed. Sao
Paulo: Pioneira.

GARVIN, David A Gerenciando a qualidada visdo estratégica e competitivaRio
de Janeiro

Disciplina: Gestao Financeira

60 horas/ 04 créditos

Administragcdo Financeira. O Ambiente de Negdci@sReterminacdo dos Parametros
de Analises de Negocios. Avaliacdo do Desempenh@ré&sarial e Projecdo de

Necessidades Financeiras. Dinamica do Sistema Barake Analise de Decisdes de
Investimento, Estrutura de Capital. Custo de Cheites Decis6es Empresariais.

Bibliografia
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CHEROBIM, A. P. I.; JUNIOR, A. B. L.; RIGO, C. MAdministracdo financeira -

principios, fundamentos e préticas brasileirasRio de Janeiro: Ed. Campus, 2002.

CLEMENTE, A.; SOUZA, A.Deciséao financeira e analise de investimentos, técas

e aplicacdo.Sao Paulo: Ed. Atlas, 1995.

FLEISCHER, G. A.Teoria da aplicacdo do capital — um estudo das debes de
investimento. S&o Paulo: Ed. Edgard Blucher Ltda, 1973.

HELFERT, E. A.Técnicas de analise financeiraPorto Alegre: Ed. Bookman, 2000.

MARTINS, E.; NETO, A. A, Administracao financeira. Sao Paulo: Ed. Atlas, 1986.

Disciplina: Contabilidade de Custos
60 horas/ 04 créditos
Aspectos introdutorios. Patriménio. Atos Adminisitras. Fatos Contabeis. Operagfes
com Mercadorias. Escrituracdo. Elaboracdo de Batandepreciacdo e Correcao
monetaria. Apresentacdo de Balanco Geral. No¢Oasdese de Balango. Estrutura das
Administracfes Contabeis. Andlise das demonstragdi@sabeis
Bibliografia
LEONE, George Sebastido Gueri@urso de Contabilidade de Custas“Contém
Critério do Custeio ABC”. S&o Paulo: Atlas, 1997.

Curso de Contabilidade de Custas livro de
exercicios. Sdo Paulo: Atlas, 1997.

Custos: um enfoque administrativo. Volume 1. 122
ed. Rio de Janeiro: Editora Fundagéo Getulio Varhas8.
MEGLIORINI, Evandir.Custos.S&o Paulo: Makron Books,2001
FAVERO, Hamilton Luiz.Contabilidade: teoria e préatica. Volume 2 |et al. |.- Sdo
Paulo: Atlas, 1997.
SILVA, Moacyr de Lima.Custos. Sd0 Paulo: Erica, 1997.- (série contabilidade
descomplicada).
OLIVEIRA, Luis Martins Contabilidade de Custos para ndo ContadoresSao
Paulo: Atlas, 2000.
IUDICIBUS, Sérgio. Contabilidade Gerencial 62 ed. Sdo Paulo: Atlas, 1998.
MARTINS, Eliseu. Contabilidade de Custos.Inclui o ABC. 72 ed. Sao Paulo:
Atlas.2000.
HERNANDEZ PEREZ JUNIOR, José Gestdo Estratégica de CustosSdo Paulo:
Atlas, 1999.
PADOVEZE, Cldvis Luis.Sistemas de Informacgdes Contabeisfundamentos e
analise. Sao Paulo: Atlas, 1998.
SANTOS, Joel JAnalise de Custosremodelado com énfase para custo marginal,
relatorios e estudos de casos. 32 ed. Séo Paldg;, 2000.
NEVES, Silveira Contabilidade Avancada e Andalise das Demonstracde
Financeiras. 72 ed. ampliada, revisada e atual. S4o Pauleeditora, 1998.
KASSAI, José RobertoRetorno de Investimento:abordagem matematica e contabil
do lucro empresarial...[et. al].- 2%ed. Sdo Pattas, 2000.

Disciplina: Ciéncias do Ambiente

30 horas/ 02 créditos

Introducéo ao estudo da ecologia. Conceitos basicoscologia. Relagdes da ecologia
com outras ciéncias. Finalidades da ecologia. Rekaecoldgicas entre os seres vivos.
Os ecossistemas terrestres. Ecologia na analiseeraiab Os problemas sociais e a
degradacdo ambiental. Conceito de desenvolvimerdterstadvel. No¢des sobre a I1ISO
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14000.

Bibliografia

BUSATYN, M. A. A. Gestdo ambiental:instrumentos e praticas. Brasilia: IBAMA,
1994. 175p.

CURTIS, H.Biologia. 2. ed. Rio de Janeiro: Ed. Guanabara Koogan, 1977.

ODUM, E. P.Ecologia. Rio de Janeiro: Ed. Guanabara Koogan, 1983.

PIANKA, E.R.Ecologia evolutiva. Bacelona: Ed. OMEGA, 1982.

Disciplina: Humanidades, Ciéncias Sociais e Cidadania

30 horas/ 02 créditos

As ciéncias humanas; A cultura; Trabalho e aliebadétroducdo a politica; A
sociedade tribal; O surgimento do Estado: Estado Ndgureza, Estado Civil;
Liberalismo, a Cidadania Liberal; A Politica con&réServiddo Voluntaria; A Questao
Democrética; Cidadania e politica; Politica e pecfipa do Brasil contemporaneo;
Globalizacdo: A nova ordem social.

Bibliografia

ALBORNOZ, S O que é trabalhoSao Paulo: Brasiliense, 1986. (Primeiros Passos,
171)

ARENDT, HannahA condicdo humana Rio de Janeiro: Forense Universitaria, 1981.
BRAVERMAN, Harry. Trabalho e capital monopolista a degradagéao do trabalho no
século XX. Rio de Janeiro: Zahar, 1981.

CARMO, Paulo S. déA ideologia do trabalhoS&o Paulo: Moderna, 1992. (Polémica).
CNBB. Solidarios na dignidade do trabalho Campanha da Fraternidade 1991. Séo
Paulo: Salesiana Dom Bosco, 1991.

CUNHA, Newton. A felicidade imaginada a negacdo do trabalho e do lazer. S&o
Paulo: Brasiliense, 1987.

DE DECCA, EdgardO nascimento das fabricasSao Paulo: Brasiliense, 1982 (Tudo
€ Historia, 51).

FRIGOTTO, Gaudéncia (OrgRducacéao e crise do trabalhoperspectivas de final de
século. Petropolis: Vozes, 1998.

JAEGER, WernerPaidéia: a formacdo do homem grega2. ed. Sdo Paulo: Martins
Fontes, 19809.

KEYNES, John M.Keynes: economia S&o Paulo: Atica, 1978. (Org. da coletanea:
Tamés Szmrecsanyi).

LAFARGUE, Paul.O direito a preguica. Lisboa: Estampa, 1977.

MARX, K., ENGELS, F.O manifesto comunista Rio de Janeiro: Zahar, 1978.
OLIVEIRA, Carlos R. deHistoria do trabalho. Sdo Paulo: Atica, 1987. (Principios.
93).

PAZ, O. Point de convergence: du romantisme a l'avant-gardeParis: Galimard.
1976.

RAGO, Luzia M., MOREIRA, Eduardo F. RO que é taylorismo Sdo Paulo:
Brasiliense, 1984. (Primeiros Passos, 112).

ROUSSELET, JA alergia ao trabalho. Lisboa: Edigdes 70,1974.

SCHAFF, AdamHistéria e verdade 4. ed. S&o Paulo: Martins Fontes, 1987.

SMITH, Adam.Investigac&o sobre a natureza e as causas da riqaedas nagoes?2.
ed. S&o Paulo: Abril Cultural, 1979.

SOUZA, Herbert de. O p&o nosso. Meja 25 anos reflexdes para o futura Séo
Paulo: Abril, 1993. (Complemento de Veja, edica06,26 (38), 22 set. 1993).
TUIAVII. O papalagui Sdo Paulo: Marco Zero, s.d.
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WEBER, Max.A ética protestante e o espirito do capitalismaS&o Paulo: Pioneira,
Brasilia: Ed. da Universidade de Brasilia, 1981.

Disciplina: Filosofia e Etica Profissional

60 horas/ 04 créditos

O homem como ser de relagdes com o mundo e conutogzsoO ato de filosofar:
reflexdo critica sobre a realidade. A ética com@ntia e pratica social. Cidadania, a
consciéncia critica no dia-a-dia. A ética profigsiocomo certeza de qualidade na
empresa. Etica sem empresarial sem moralismo.

Bibliografia

BORNHEIM, Gerd -Introducéo ao Filosofar— Ed. Globo, Porto Alegre, 1973.
BUZZI, Arcangelo -Introducédo ao Pensar— Ed. Vozes, Petropolis, 1975.

GADOTTI —Educagéo e Poder Ed. Cortez, Sado Paulo, 1980.

GILES, Thomas Ransomicionario de Filosofia termos e filosofos. .EPU — Editora
Pedagdgica Universitaria - Sdo Paulo, 1993

MURIAS, Julian — Introduc&o & Filosofia Editora Agi1955.

SANCHES VASQUEZ, Adolfo —Filosofia da Praxis — Ed. Paz e Terra, Rio de
Janeiro, 1976.

TELES, Antonio Xavier 4ntroduc&o ao Estudo da Filosofia— Ed. Atica, S&o Paulo,
1975.

Revista Reflexdo — Diversos Numeros — PUC — CamspiBao Paulo.

Disciplina: Cadeia Produtiva(aves, suinos)

60 horas/ 04 créditos

Aves Importancia social e econdmica da avicultura, onige evolugcdo das aves,
sistemas de criacao, instalacdo de uma granjadtawmeios necessarios), manejo de
galinha matriz, galinha de postura e frango deecmdlor nutritivo do ovo, manejo do
frango e do ovo para o consun®uinos Historico. Importancia econémico-social da
espécie suina. Classificacdo zoologica da espéeagas exterior. Instalacdes e
equipamentos. Manejo da producao, sanitario e defikm. Principais doencas infecto-
contagiosas e parasitarias. Biosseguridade: noméascas de uso e preparo de
solucbes de Ilimpeza e higiene dos equipamentos.teAbprocessamento e
comercializacdo. Legislacdo e normas especificas.

Bibliografia:

Aves

APINCO. 1994 Manejo de frangos de corteCampinas—SP - APINCO. 171 P
MALAVAZZI, G. 1985. Manual de criacdo de frangos de corte2? ed. Sdo Paulo,
Nobel, 163 p.

GRANJA PLANALTO. s. dManual de criacdo de linhagemLohmann Brown.
Uberlandia-MG, 25 p.

ISA. s. dManual de Criacdo da Linhagemisa-Babcok B-300. 23 p.

AVILA, V.S.1992. Producgéo e Manejo de frango de corteConcordia — MG.
FUNDACAO APINCO DE CIENCIAS E TECNOLOGIAManual da incubagio
APINCO, Campinas—-SP, 1994, 197 p.

FUNDACAO APINCO DE CIENCIAS E TECNOLOGIAManejo de matrizes.
Campinas, SP, 1994, 197 p.

FUNDACAO APINCO DE CIENCIAS E TECNOLOGIAFisiologia da digest&o e
Absorgéo das avesAPINCO, Campinas, SP, 1994. 176.
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INSTITUTO CAMPINEIRO DE ENSINO AGRICOLA. Avicultur&? Ed. Campinas,
SP. 1991. 331 p. Engiert, Sérgio Inacio. AviculturBudo sobre raca, alimentacdo e
sanidade/Sérgio Inacio Englert, Porto Alegre- R§ofecuaria 1987, 288 p.

REVISTA GLOBO RURAL, RIO DE JANEIRO.

REVISTA AVICULTURA INDUSTRIAL, SAO PAULO.

FUNDAMENTOS BASICOS DE INCUBA(;AO INDUSTRIAL. Marqguse Donald, 22
Ed. Editado por CASP S/A. INDUSTRIA E COMERCIO, 19943 p.

Suinos

ALLUCI, M.P. Cobertura; desempenho térmico Sado Paulo, 1977. Instituto de
Pesquisa Tecnoldgica, 58 p.

Suinocultura. Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria, 1985.

TEIXEIRA, A.V. Os Suinos. Criacdo pratica e Econdomic&io de Janeiro, 1986.
FERRAZ, José G.Suinocultura: Tecnologia moderna, formacdo e manejade
pastagens Sao Paulo, Nobrel, 1995.

TORRES, Alcides di ParavicinAlimentos e Nutricdo de SuinosS&o Paulo, Nobel,
1985.

Disciplina: Cadeia Produtiva (bovinos, caprinos-ovinos)

60 horas/ 04 créditos

Bovinos Historico; Importancia econémico-social da espéoovina; Classificacdo
zooldgica da espécie; Racas; Exterior de bovinmgalacdes e equipamentos; Manejo
de Producdo, Sanitario e Reprodutivo; Principai€ngas infecto-contagiosas e
parasitarias; ComercializacadCaprinos: Fatores genéticos e de ambiente que
interferem na producdo de caprinos e na qualidadepdodutos: carne, leite e pele,
fatores limitantes na cadeia produtiva dos prodcapsinos.

Bibliografia:

Bovinos:

TORRES, A. Di PiravinciniMelhoramentos dos RebanhasNobel, 1988.

MARQUES, Dorcimar da Costa, Sao Paulo, Nobel, 1984.

ROSENBERGER et alExame Clinico dos Bovinos Rio de Janeiro, Guanabara,
Koogan, 1983.

MILEN, Eduardo.Zootecnia e Veterinaria Vol. | e 11, 1982.

Novo Manual de Veterinaria. Campinas, Sao Paul®119

BATISTON, Walter Cazelattdsado Leiteiro, 1977.

CORREA, OutobrinoComo vacinar os animaisPorto Alegre, RS. Sulina, 1976.
FERREIRA, A. Jacinto.Doencas infecto-contagiosas dos animais domésticos
Lisboa, 1979.

CORREA, OutobrinoDoencas parasitarias dos animais domésticoPorto alegre,
RS. Sulina, 1971.

EMBRAPA. Gado de Leite(500 Perguntas, 500 Respostas). Ed. EmbrapaiBAsi.
1993, 213 p.

Caprinos:

RIBEIRO, S.D.A. CaprinoculturaCriacdo Racional de Caprinos Sao Paulo;
NOBEL,

1997. 318 P.

RIBEIRO, A.C. Estudo dos Efeitos genéticos e de aMéimbiente sobre as
Caracteristicas de Importancia Econémica em Capritto Raca Saanen. Jaboticabal.
Dissertacdo (Mestrado em Zootecnia) Faculdade éecfais Agrarias, Universidade
Estadual
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Paulista, 1997. 116 p.
AGUIRRE, S.I.A.Producion de Caprinos México, 1986. 695 p.Bibliografia

Disciplina: Cadeia Produtiva llffrutas, hortalicas)

45 horas/ 03 créditos

Fruticultura Panorama da fruticultura regional e nacional. Introducdo a
fruticultura. Aspectos sécio-econdmicos. Técnicasedpropagacdo. Instalacdo e
manejo de pomares subtropicais e temperados. Coliei e comercializacao.
Olericultura Introducdo a olericultura. Caracteristicas da exporacédo olericola.
Importancia econdmica. Sistemas ou métodos de exmg@do. Métodos de
classificacdo botanica e didatica das hortalicas.afores climaticos. Propagacao
(sexuada e assexuada). Tratos culturais (irrigacdocolheita, classificagdo e
embalagem).

Bibliografia

Fruticultura :

COELHO, Y. S.Lima &cida “Tahiti” para exportacdo: aspectos técncos da
producao. Brasilia: INCRA-PA-SPI, 1993, 34p.

CUNHA, G. A. P.A propagacdo do abacateiroBrasilia: EMBRAPA — SPI. 1994.
70p.

CUNHA, G. A. P.Manga para exportacdo: aspectos técnicos da produgZBrasilia:
EMBRAPA - SPI, 1994, 35p.

FARIAS, A. R. N. et alA cultura do mamao.Brasilia: EMBRAPA-SPI, 1994, 80p.
GONZAGA NETO, L.; SOARES, J. MGoiaba para exportacao: aspectos técnicos
da producdo.Brasilia: EMBRAPA - SPI, 1994, 49p.

IAPAR. A Citricultura Parana-Londrina. 1992. 288p.

PINTO, A. C. Q.; SILVA, E. M.Granja para exportacdo: aspectos técnicos da
producdo. Brasilia: EMBRAPA-PA-SPI, 1994, 40p.

Olericultura :

FIGUEIRA, F. A. R. Manual de olericultura: cultura e comercializacdo @
hortalicas. Ed. Agrondmica. CERES, S&o Paulo, 1982.

MALAVOLTA, E. ABC da adubacéo.Ed. Agronémica. CERES, Sé&o Paulo, 1989.
GASPARY, M.Manual do horticultor: como instalar uma horta verdadeiramente
produtiva. 6 edicdo. RIGEL, Porto Alegre, 1991.

SANTOS, E. Sinhame : aspectos basicos da cultura.Jodo Pessoa, EMEPA-PB,
SEBRAE, 1996.

Disciplina: Cadeia Produtiva I\{cereais, fibrosas, oleaginosas, cana-de-agucar)

45 horas/ 03 créditos

Introducéo; Planejamento e viabilidade da cadevayiva; Estudo e detalhamento da
cadeia; fases do processo produtivo (planejamentprageto, cultivo colheita,
armazenamento e utilizagcdo); Beneficiamento; Petsjge de comercializacgéo;
Destinos da producdo; Processos industriais dedeseda producdo; Aplicacdo de
produtos e subprodutos derivados. Geracéo de eoyppsia cadeia produtiva.
Bibliografia

DOURADO NETO, D; FANCELLI, A. L. Producdo de Feijao Agropecudria.
Guariba-RS, 2000, 385 p.

DOURADO NETO, D; FANCELLI, A. L. Producdo de Milha Agropecuéria,
Guariba-RS, 2000, 360 p.

LORENZI, J.O. Cultura da Mandioca. Secretaria da Agricultura de Sao Paulo.
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Campinas-SP, 1993, 40 p. (Boletim Técnico 211).

BARBOSA, J.SAdministracdo Rural a Nivel de Fazendeiro Nobel, Sdo Paulo-SP,
1986, 90 p.

BATALHA, M.O. Gestao Agroindustrial. Atlas, S&o Paulo-SP, 1997, 571 p.
PASSOS, S.M.G. CANECHIO FILHO, V.; JOSE, Rrincipais Culturas. Instituto
Campineiro de Ensino Agricola. Campinas-SP, 1987,

Disciplina: Quimica e Bioquimica Aplicada a Alimentos

60 horas/ 04 créditos

Tedrica: Fungdo quimica; Carboidratos; Substancias péctisminoacidos; Proteinas;
Enzimas; Lipidios; Vitaminas; Sais minerais; Cotaigerais de bioquimica; Fluxo
energeético nos seres vivos; Termodindmica basiompOstos de alta energia; Reacdes
acopladas; Formacao e utilizacdo de ATP; Functasdicas dos compostos de alta
energia; Metabolismo; Mudangas bioquimicas em &aree pescadosPratica:
Qualificacdo do amido; Inversdo da sacarose; datagéo de fibras; extracdo de
pectina; Dosagem de nitrogénio; Determinacdo dargenebruta; Saponificacéo;
Numero de saponificacéo; indice de iodo; TBA.

Bibliografia

ARAUJO, J. M. A.Quimica de alimentos: teoria e pratica Vigcosa: UFV, Impr.
Univ., 1995. 335p.: il.

BENNET; T. P. e FRIENDEN; ETopicos Modernos de BioquimicaEditora Edgard
Blucher LTDA. Sao Paulo, 1971.

BOBBIO, F. O. e BOBBIO, P. Alntroducdo a quimica de alimentos 3 ed. Sao
Paulo: Livraria Varela, 2.001. 230 p.: il.

BRESSAN, M. CEfeito dos fatores pré- e pos-abate sobre a qualida da carne de
peito de frango {musculo pectoralis major).Campinas, 1998. 189p. Tese - Faculdade
de Engenharia de Alimentos, Universidade Estadei&@ampinas.

CALIL, R. AGUIAR, J. Aditivos em alimentos S&o Paulo: Livraria Varela. 1.999.
138 p.

CANHOS, D. A. L.; DIAS, E. LTecnologia de carne bovina e produtos derivados
Governo do Estado de S&o Paulo, Secretaria da tirrdu€omércio, Ciéncia e
Tecnologia, Coordenadoria da Industria e Comércio.

CONTRERAS, C. J. CEfeitos do atordoamento elétrico, estimulacéo eléta e da
desossa a quente na qualidade da carne do peito ftango "pectoralis major".
Campinas, 1995. 1 50p. Tese - Faculdade de Engénltar Alimentos, Universidade
Estadual de Campinas.

CORREIA, A. A. D.; CORREIA, J. H. R. DBioquimica animal. 2 ed. Lisboa:
Fundacao Calouste Gulbenkian, 1985. 1249 p.

CHEFTEL, J. C. e CHEFTEL, Hntroduccion a la bioquimica y tecnologia de los
alimentos V. 1 Zaragoza: Editorial Acribia. 333 p.

EVANGELISTA J. Tecnologia de alimentos 3 reimp. 2 ed. Sado Paulo: Livraria
Varela. 2.000. 652 p.

FENNEMA, O. R.Food chemistry. 3 ed. New York: Marcel Decker Inc. 1996. 1069 p.
FENNEMA, O. R.Quimica de los alimentos Zaragoza: Editorial Acribia S. A. 1993.
1100 p.

GAVA, A. J. Principios de tecnologia de alimentas8 reimp. Sdo Paulo: Livraria
Varela. 1.998. 2384 p. il.

GERMANO, G. Higiene e vigilancia sanitaria de alimentosSdo Paulo: Livraria
Varela. 1.998. 885 p.



Graduagdo em Agroindustria

Disciplina: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

75 horas/ 05 créditos

Importancia da ciéncia e tecnologia de Alimentosam@onentes quimicos dos
alimentos. Fundamentos da nutricdo. Principais orgenismos que ocorrem em
alimentos. Alguns aspectos do crescimento micrabidfso de microrganismos na
producao de alimentos. Aceitabilidade e fatoreguldidade dos alimentos. Avaliacao
da qualidade dos alimentos. Consideracdes sobrosetle conservacao de alimentos
e embalagens.

Bibliografia

GAVA, A. J. Principios de tecnologia de alimentosLivraria Nobel, S&do Paulo, 82
reimpresséo, 1998.

BARUFFALDI, R.; OLIVEIRA, M.N. Fundamentos de tecnologia de alimento&d.
Atheneu, S&o Paulo, 1998.

BELITZ, H.-D; GROSCH, WFood chemistry. Springer-Verlag, Berlin," Ed., 1999.
BOBBIO, F.O.; BOBBIO, P.Alntroducédo a quimica dos alimentosLivraria Varela,
Séo Paulo, 22 Ed., 1989.

BOBBIO, P.A.; BOBBIO, F.O.Quimica do processamento de alimentod.ivraria
Varela, S&o Paulo, 22 Ed., 1992.

LOWRIE, P.; WELLS, S.Microbiology and biotechnology. Cambridge University
Press, Cambridge, 1994.

PARRY, T.J.; PAWSEY, R.K. Principles of microbiology for students of food
technology. The Anchor Press, London'“Ed., 1990.

Disciplina: Microbiologia de Alimentos

90 horas/ 06 créditos

Introducdo a microbiologia e aos microrganismosrniNg de higiene e técnicas de
analise microbioldgica. Importancia dos microrgamis em produtos agroindustriais.
Fatores intrinsecos e extrinsecos do desenvolvimedbs microrganismos.
Microrganismos indicadores. Toxi-infec¢Bes alimesda Microbiologia da agua e dos
produtos agroindustriais. Controle do desenvolvimelos microrganismos. APPCC na
qualidade e seguranca microbioldgica de alimentos.

Bibliografia

FRANCO, B.D.G.M.; LANDGRAF,M. Microbiologia dos alimentos. Sdo Paulo:
Atheneu, 1996. 182 p.

PELCZAR, J.M.Microbiologia. v.1, v.2. Sdo Paulo: McGrawhill, 1980.

SOARES, J.B.; CASIMIRO,AR.S.; AGUIAR, |.M.B.A.Microbiologia basica.
Fortaleza: EUFC, 1987.

SILVA, N.; JUNQUEIRA\V.C.A.; SILVEIRA, F.A.Manual de métodos de analise
microbioldgica de alimentosSao Paulo: Varela, 1997. 295 p.

ICMSF, APPCC na qualidade e seguranca microbiolégica deialentos. Sdo Paulo:
Varela, 1997. 377 p.

ICMSF, Ecologia microbiana de los alimentos 2 — Protuctaalimenticios. Zaragoza:
Acribia, 1985. 989 p.

ROITMAN, I.; TRAVASSOS,L.R. AZEVEDO, J.L. Tratado de microbiologiaSao
Paulo: Manole, 1988. 186 p.

Disciplina: Operacgfes Unitarias
60 horas/ 04 créditos
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Unidades e Dimensdes. Movimento dos fluidos. Trassin de calor e massa.
Trocadores de calor. Tratamentos térmicos. Evaforaestilacdo. Extragdo.
Desidratacdo e Secagem. Liofilizagcdo. CongelamentBefrigeracdo. Atomizacao.
Irradiacao Cristalizacdo. Separacao por Tamanhasrdcéo e moagem. Transporte.

Bibliografia:

BADGER, W.L.& BANCHERO, J.T.Introduction a la Inginieria Quimica. Madrid:
Mc Graw-Hill Book Company, 1965.

BARUFFALDI, R. & OLIVEIRA, M.N. Fundamentos de Tecnologia de Alimentos
V. 3, Atheneu, Sao Paulo, 1998.

BRENNAN, J. G.; BUTTERS, J. R.; COWELL, N. D. & LY, AEEV. Las
Operaciones de la Inginieria de los Alimentas.Zaragoza: Editorial Acribia S.
A..1970.

MAFART, P.Inginieria Industrial Alimentaria. Processos Fisice de Conservation
V(1). Zaragoza: Editorial Acribia S. A., 1994.

PERRY, J. H.Chemical Engineers” Hand Book Tokio: Mc Graw-Hill Book
Company, 1963.

FELLOWS, P.Tecnologia del Processado de los Alimentofrincipios e Praticas.
Zaragoza: Editorial Acribia S. A., 1994.

Disciplina: Tecnologia de Pescados e Derivados

75 horas/ 05 créditos

Tedrica: Reconhecer a cadeia alimentar no mar, rios esjd@g@escado como alimento;
Classificar as espécies de pescados; Caractesigsmecificas do pescado; Estrutura
muscular do pescado; Quimica do pescado; Alteragliespescado pos-morte;
Microorganismos do pescado; Conservacdo de prodpésgiueiros; Avaliagdo e
controle de pescado; Intoxicacdo alimentar; Alt@escda carne de pescado por
processamento e estocagem; Refrigeragcao/CongelamiBetnologia do pescado nas
regides brasileirasPratica: Tecnologia do Pescado —Apanha e abate de pemes d
cultivo comercial; Apanha e abate de ras de cultomercial; Rendimento da parte
comestivel; Processo de desossa mecanica; Envalge; Pefumacdo; Embutidos de
peixe; Processos de obten¢do do surime; Outrogades; Produtos reconstituidos de
pescados (empanados, croquetes, “steaks” e outros).

Bibliografia

COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS.Cddigo internacional recomendado de
practicas para el pescado en conserva. Organizaciale las naciones unidas para la
agricultura y la alimentacion, Organizacion Mundial de la Salud. Impreso enadtal
FAO y OMS, 1977.

Guzmaén, E. S. C. 199Bioquimica de pescados e derivadoBUNEP, Jaboticabal.
HUSS, H. H.El pescado fresco: su calidad y cambios de calidadManual de
capacitacion preparado por el Programa de Capgxitéd O/DANIDA en Tecnologia
Pesquera y Control de Calidad. Roma, 1988.

LIMA, S. L.; CRUZ, T. A.; MOURA, O. MRanicultura: Analise da cadeia produtiva.
Vicosa: Ed. Folha de Vigosa, 1999. 172p.

Ogawa, M e Maia, E. L. 1999anual de pesca: Ciéncia e tecnologia do pescado

1. Livraria Varela, S&o Paulo.

SANTO, M. E., COSTA, N. R. e REGULY, J. @reparo de alimentos prontos e
guase prontos a base de pescado, para consumo itgtional. Superintendéncia de
Desenvolvimento da Pesca, Fundacao UniversidadRiadsrande, RS. Rio Grande,
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1980.
SUZUKI, T. Tecnologia de las proteinas de pescado y krilEditorial Acribia, S. A.,
Zaragoza, Espafa. 1987

Disciplina: Tecnologia de Leite e Derivados

90 horas/ 06 créditos

Composicédo do leite. Obtencao higiénica do leititel pasteurizado, concentrado e
leite em po. Tecnologia de fabricacdo de queijtssanais. Tecnologia de fabricacéo de
queijos finos. Leite fermentado e iogurte. Mantetfga garrafa e manteiga cremosa.
Doce de leite e sorvete. Aproveitamento de subposdda industria Lactea. Avancos
tecnoldgicos da indastria Lactea.

Bibliografia

ALAIS, C. Ciéncia de la leche — Principios de técnica lecherBarcelona: Reverte,
1995.

ECK, A. O Queijo. Portugal: Europa-America, 1987. (Colecao Euro@gio

FOX, P .F. Advanced dairy chemistry — ProteinsLondon: Elsevier, 1992.

FURTADO, M. M. A arte e a ciéncia do queijoSao Paulo: Globo, 1991.
KOSIKOWSKI, F.Cheese and fermented milk foods3 ed. New York: s.n., 1970.
LEANDRO, J. JQueijos — origens, tipos fabricacdo, uso ed. Sdo Paulo: Summus,
1987.

SOKOLOW, A. A.Fabricacion de productos lacteosZaragoza: Acribia, 1982.
SCOTT, RFabricacion de quesoZaragoza: Acribia, 1991.

WALSTRA, P. JENNESS, RQuimica e fisica lactologicaZaragoza: Acribia, 1987.
WEBB, B.H. JOHNSON, A. H.; ALFORD, J. A<undamentals of dairy chemistry.2
ed. Connecticut: Avi, 1974.

VARNAM, A H.; SUTHERLAND, J. P.Leche y productos lacteos. Tecnologia
quimica y microbiologia.Zaragoza: Acribia, 1994.

PORTER, J. W. GLeche y productos lacteosZaragoza: Acribia, 1975.

Disciplina: Tecnologia de Carne e Derivados

75 horas/ 05 créditos

A carne como alimento, producgao brasileira de carrse fundamentos da ciéncia de
carnes, nocdes sobre a composicéao fisica e anat@ni@ carne, qualidade da carne
e seus atributos, instalacdes e equipamentos relatados com a técnica de abate,
principios e métodos de conservacdo aplicados a nar principios e métodos de
processamento aplicados a carne, aproveitamento dgsibprodutos da industria
carnea, avancos tecnologicos da industria carneatqeessamento e conservacao de
produtos avicolas.

Bibliografia

BELITZ, H.-D; GROSCH, WFood chemistry. Springer-Verlag, Berlin," Ed., 1999.
Forrest, J. C.; Aberle, E.D.; Hedrick, H.B.; JuddeD.; Merkel, R.A. Principles of
meat Science, New York; W. H. Freemam, 1975.

Lawrie, R. A., Ciencia de la Carng Ed. Acribia, 1977.

Prince, J. F., Schweigert, B.Siencia de la Carne y de los Produtos Carnico<d.
Acribia, 1976.

Grau, R.Caene y productos Carnicoskd. Acribia, 1979.

Pardi, M. C.; Santos, I. F.; Souza, E.R.; Pard§.H.Ciéncia, Higiene e Tecnologia da
Carne, V. | e ll, Goiania: CEFRAG-UFG/ Niteroi: EBB, 1993.

Revistas: Meat Science, Muscle Food, Food Emulsibasd Technology, Journal of
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Food Science, Poultry Science, Revista Nacion&latae.

Disciplina: Tecnologia de Frutas e Hortalicas

75 horas/ 05 créditos

Tecnologia Pos-Colheita de Frutos e Hortalicagrést de colheita, fatores de manuseio
pés-colheita, embalagem e transporte, aspecto®lofigtos da maturacdo e
amadurecimento, perdas pos-colheita, armazenamegt@lidade pos-colheita,
classificagdo, mercado interno e externo, prinsipa@andéncias. Tecnologia de Frutos e
Hortalicas Minimamente Processados. Tecnhologia rdelufos Desidratados e Afins.
Tecnologia de Processamento de Produtos Acidifcade Frutas e Hortalicas.
Tecnologia de Processamento de Polpas. TecnolagiBrocessamento de Doce em
Massa. Tecnologia de Processamento de Compotasoldbg@a de Processamento de
Geléias. Tecnologia de Processamento de Sucos.olbgan de Processamento de
Produtos de Tomate.

Bibliografia

CALIL, R.; AGUIAR, J.Aditivos nos Alimentos Sao Paulo: Nobel, 1999, 138p.
GAVA, A. J. Principios de Tecnologia de Alimentas8. reimp. Sdo Paulo: Nobel,
1998, 284 p.

GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M.L.S. Higiene e Vigilancia Sanitaria de
Alimentos. Sao Paulo: Varela, 2001, 680 p.

SILVA, J. A. Topicos da Tecnologia de AlimentasVarela: Sdo Paulo, 2000, 232 p.
WILEY, R. C. Frutas y Hortalizas minimamente Processadas y Refjeradas
Zaragoza, Editorial Acribia, 1997, 362 p.

Disciplina: Tecnologia de Cereais e Panificacdo

75 horas/ 05 créditos

Propriedades fisico-quimicas dos cereais. Armazentne cereais. Processamento do
milho. Processamento do trigo. Tecnologia de pezagho.

Bibliografia

HOSENEY, R. C.Principios de Ciencia y Tecnologia de los CerealeBd. Acribia.
Zaragoza, Espanha. 1991.

EL-DASH, A. A.; CAMARGO, C. O.; DIAZ, N. MFundamentos da Tecnologia de
Panificacda Séo Paulo, 1982.

MORETTO, E.; FETT. RProcessamento e Andlise de Biscoitogarela. Sdo Paulo,
1999.

Disciplina: Tecnologia de Cana-de-acucar e Derivados

75 horas/ 05 créditos

Bases tecnologicas da agricultura canavieira. Tlegie do acUcar. Tecnologia da
rapadura. Tecnologia da aguardente de cana. Aéalida qualidade da aguardente de
cana. Tecnologia do alcool carburante.

Bibliografia

AQUARONE, E.; LIMA, U.A.; BORZANI, W.Alimentos e bebidas produzidas por
fermentagaa Edgar Blucher, S&o Paulo, 1983.

BASTOS, E.Cana-de-acucar icone Editora, Sdo Paulo, 1987.

BELITZ, H.-D; GROSCH, WFood chemistry.Springer-Verlag, Berlin,"? Ed., 1999.
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LIMA, U.A.; AQUARONE, E.; BORZANI, W. Tecnologia as fermentacdes. Edgar
Blucher, Sao Paulo, 1985.

LEA, A.G.H.; PIGGOTT, J.RFermented beverage production Blackie Academic
and Professional, Glasgow, 1995.

NOVAES, F.V. Tecnologia de aguardente de cana. EjAiracicaba, 1974.

Disciplina: Planejamento e Projeto Agroindustrial

75 horas/ 05 créditos

Planejamenta Conceitos basicos; objetivos do planejamentgems do planejamento;
fases ou etapas do planejamento; o planejamenta dostrumento do processo
decisorio: gerenciamento e gestdo da producdogdesta casos aplicados a empresa
agroindustrial. Projetos. conceitos basicos; origens dos projetos; aspectos
mercadoldgicos; fases de elaboracdo de um pr@egsirutura de um projeto: estudos
de mercado, dimensionamento e analise de viabdidad

Bibliografia

BATALHA, Méario Otavio (coord.)-Gestdo agroindustrial (Vol. I). Sdo Paulo, Atlas,
1997.

HOLANDA, Nilson - Elaboragéo e analise de projetod-ortaleza, BNB/APEC, 1986.
WOILER, Samsdo e MATHIAS, Washington FrancoProjetos: planejamento,
elaboracao e anédliseSao Paulo, Atlas, 1985

Disciplina: Distribui¢édo e Logistica

45 horas/ 03 créditos

Fundamentos da Movimentacdo. Sistema de FluxoeRiaento Logistico. Lay-out da
Logistica. Sistema de Abastecimento. Administragims Servicos de Compra.
Codificacao de Materiais. Armazenamento do Proddtnuseio e Acondicionamento
do Produto. Utilizacdo de Paletes. Controle de dtso Processamento de Pedidos.
Planejamento da Movimentacdo de Mercadoria. Equepéms de Armazenagem,
Equipamentos de Movimentacdo, Sistema de Transp@ransporte Rodoviario e
Urbano. Movimentagdo Rodoviaria de Produtos Agéaeol

Bibliografia

BALLAU, R. H. Logistica Empresarial, Transporte, Administracdo deMateriais,
Distribuicdo Fisica.Sao Paulo: Atlas, 1993.

CAIXETA FILHO, J. V. & GRAMEIRO, A. H.Transporte e Logistica em Sistemas
Agroindustriais. Sao Paulo: Atlas, 2001.

GURGEL, F. A.Logistica Industrial. S&o Paulo: Atlas, 2000.

KOBAYASHI, S. Renovagéo da LogisticaSao Paulo: Atlas, 2000.

NOVAES, A. G. Logistica e Gerenciamento da Cadeia de DistribuicaAdRio de
Janeiro: Campus, 2001.

Disciplina: Marketing Estratégico Agroindustrial

60 horas/ 04 créditos

Conceituacdo Marketing; Sistema de informagcdo dokdtang. O ambiente do
Marketing. Segmentacdo de Mercado. Pesquisa dealller©s 4Ps. Os 4Cs. Os 4As.
Planejamento Estratégico de Marketing. Comportamdotconsumidor. Estratégia de
Marketing Aplicada Agrobusiness, Franquias, Plamo Marketing, Comunicacéo.
Mecanismo de Comercializacdo. Agrobusiness conaeeitimensdes e tendéncias
Responsabilidade social.

Bibliografia
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AJUB, G. W.Plano de negéciosindustria, comércio e servigcos. Série Investimentos
Porto Alegre: SEBRAE, 1998

BATALHA, M.O. et alli. Gestdo Agroindustrial (Vol. 1): gerenciamento da cadeia de
producao agroindustrial. Ed. Atlas, no prelo.

BATALHA, M.O. et alli. Gestdo Agroindustrial (Vol. 2): ferramentas de apoio a
deciséo. Ed. Atlas, no prelo.

BALE, M. Gestdo ambiental no Brasil:experiéncia e sucesso. Rio de Janeiro: FGV,
1998

COBRA, Marcos.Marketing basico. Sao Paulo: Atlas, 1997.

COBRA, MarcosAdministracao de marketing. Sdo Paulo; Atlas, 1992.

LAS CASAS, Alexandre LuzziMarketing: conceitos, exercicios, casos. Sdo Paulo:
Atlas, 1987

KOTLER, Philip. Marketing para o século XXI: como criar, conquistar e dominar
mercados. Sao Paulo: Futura, 1999.

KOTLER, Philip.Administracdo de marketing. Sdo Paulo. Atlas, 1995.

KOTLER, Philip.Marketing. S&o Paulo: Atlas, 1995

SINGER, P Etica pratica. Sdo Paulo: Martins Fontes, 1998.

TEIXEIRA, N. G. (Org.) A ética no mundo da empresaSao Paulo: Pioneira, 1991.
VIANNA, M. A. Futuro: prepare-se. Sao Paulo: Gente, 1998.

SUNG, J.M., SILVA, J.C. daConversando sobre ética e sociedaddetropolis:
Vozes, 1998.

STONER, James A; FREEMAN, R. Edwarldministragéo. 5 ed. Rio de Janeiro.
Prentice Hall do Brasil, 1995

Sumario do Volume 1Sistemas Agroindustriais, Mercados Agroindustri@estao de
Processos Agroindustriais, Gerenciamento da Proddgécola.

Sumario do Volume Zerramentas de Tomada de Decisdo que podem seadas a
todos os elos das cadeias de producdo Agroindsstria

Disciplina: Estagio Supervisionado (Estagio Supervisionado Elstagio
Supervisionado 1l, Estagio Supervisionado Ill, BgiaSupervisionado |V, Estagio
Supervisionado V, Estagio Supervisionado VI, Est&yipervisionado VII)

300 horas/ 04 créditos

Insercdo do aluno no mundo do trabalho. Com o objeto de atender as
oportunidades e necessidades individuais do alun@s areas dos sete estagios
supervisionados nao serdo previamente definidas,céindo, inclusive, o ultimo
semestre com apenas a Disciplinalrabalho Final de Graduagaovisando
proporcionar ao aluno horario disponivel para realzar mais uma experiéncia
profissional, além das 300 horas obrigatdrias e a@$ da conclusédo do curso.
Bibliografia

Tendo em vista as caracteristicas da disciplina, n& necessaria a apresentacéo da
bibliografia.

Disciplina: Trabalho Final de Graduacéo

120 horas/ 08 créditos

Consiste no desenvolvimento de monografia como athade de sintese e integracéo
de conhecimento. Atendendo o principio da interdigglinaridade, o trabalho
integrard todas as areas do curso, enfocando, esj@mente o contato com o
mundo do trabalho, realizado através dos estagios.

Bibliografia
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Tendo em vista as caracteristicas da disciplina, n& necessaria a apresentacédo da
bibliografia.

Disciplina: Estatistica

60 horas/ 04 créditos

Conceitos basicos de Estatistica. Estatistica Diescr Intervalo de Confianca.
Delineamentos Experimentais. Testes Nao-Paramgtamalise de Variancia.
Bibliografia

FONSECA, J. S. e MARTINS, G. ACurso de Estatistica 6 ed. Sdo Paulo: Atlas,
1996.

GOMES, F. PA Estatistica Moderna na pesquisa agropecuariagPiracicaba: Potafos,
1984.

Curso de Estatistica Experimental 132 ed. Piracicaba: Nobel,

1990.
SPIEGEL, M. REstatistica Sdo Paulo: McGraw-Hill do Brasil Ltda, 1976.
VIEIRA, S. e HOFFMANN, REstatistica Experimental Sao Paulo: Atlas, 1989.

Disciplina: Biologia Geral

60 horas/ 04 créditos

Caracteristicas dos seres vivos. Constituicdo @airdos seres vivos. Teoria celular.
Célula procariota e eucariota. Microscopia. Comptesge celulares. Organelas
citoplasmaticas. Divisdo celular. Reproducao. Higfia animal. Topicos de genética.
Bibliografia

ALBERTS, B. et al Biologia molecular da célula3. ed. Porto Alegre: Artes
Médicas, 1997. 1294p.

AMABIS, J. M.; MARTHO, G. R. Biologia das célulasSao Paulo: Editora
Moderna, 1995. v.1, 440p.

CURTIS, H.Biologia. 2. ed. Rio de Janeiro: Editora Guanabara Koob@rn/. 189p.
FROTA-PESSOA, OOs caminhos da vida. Biologia no ensino médiastrutura e
acdo. Sao Paulo: Editora Scipione, 2001. 343p.

PAULINO, W. R. Biologia atual8® ed. S&o Paulo: Editora Atica, 1996. v.1, 327p.
SOARES, J.LBiologia. S&o Paulo: Editora Scipione, 1992. v.1, 320p.

Disciplina: Fatores da Produg¢do Agropecuaria

30 horas/ 02 créditos

Agricola: Fatores ecoldgicos, bidticos e abibticos. Fatgeesgraficos: latitude, altitude
e longitude. Fatores humanos e sociais (capitalbaltho).

Animal: Espécies domésticas, racas e suas aptiddes ipasluEatores nutricionais
(alimentos e nutrientes). Fatores geograficos e ientdds. Fatores sanitarios e
higiénicos.

Bibliografia:

ALTIERE, M. A.Bases cientificas de la agricultura alternativa Califérnia/USA:
Berkeley, 1983, 184p.

BONILLA, J. A. Fundamentos da agricultura ecolégica: sobrevivéncia qualidade.
S&o Paulo: Nobel, 1992, 260p.
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FORNARI, E. Novo manual da agricultura alternativa. 2 ed. Sdo Paulo: Nobel,
1995, 300p.

SARAIVA, A. Un enfoque de sistemas para el desarrolo agricol8an José, Costa
Rica: Il CA, 1985, 265p.

Disciplina: Analise Fisico-quimica de Alimentos

75horas/ 05 créditos

Conceitos, classificacdo, importancia da analisalideentos. Solu¢cdes padrdes. Nocdes
de seguranca no laboratorio de analise de alimeD&isrminagéo de acidez,
determinacao de aguUcares redutores e nao resiuieterminacao de proteinas.
Determinacéo de lipidios. Determinacdo de umiddeierminacdo de cinzas,
espectofotometria, refratometria, potenciometria.

Bibliografia

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz.32
ed. Vol. 1. S&o Paulo: 1985

KOBAL JUNIOR, L. & SATORIO, L. Quimica Analitica Quntitativa. Vol 1. Rio de
Janeiro: Livros Técnicos e Cientificos Editora $S1R74.

OHLWEILER, O. A.Quimica Analitica Quantitiativasino médio: estrutura e acao .
Séo Paulo: Editora Scipione, 2001. 343p.

PAULINO, W. R. Biologia atual. 8. ed. S&o PauloitBd Atica, 1996.v.1, 327p.
SOARES,J.L. Biologia . S&o Paulo: Editora Scipidr#92. v.1, 320p.

14 de 8 de junho de 1978 e as Normas Regulameatadovw.mtb.gov.br

SEGURANCA E MEDICINA DO TRABALHO — Manuais de Ledggédo ATLAS

INTRODUQAO A ENGENHARIA DE SEGURANCA DO TRABALHO -
Fundacentro

Disciplina: Analise Sensorial de Alimentos

45 horas/ 03 créditos

Importancia e aplicacfes da Andlise sensorialen8dos e as propriedades sensoriais,
elementos estruturais da analise sensorial, parcgnalises sensoriais, principais
analises estatisticas na analise sensorial, pralsleensoriais na industria de alimentos..

Bibliografia

Anzaldua-Morales, ALa Evaluacion Sensorial de los alimentos en la teiary en la
practica. Ed. Acribia, S. A. Zaragoza, Espanha, 1994

Stone, H.; Sidel, J. LSensory Evaluation PracticesAcademic Press, New York,
1985

Meilgaard, M., Civille, G. V., Carr, B. TSensory Evaluation TechniquesCRC Press,
Boca raton, FL, 1987.

Pedrero, F., D. L.; Pangborn, R. Evaluacion Sensorial de los Alimentos — Métodos
Analiticos. Ed. Alambra Mexicana, S. A., México, 1989.
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Shirose, |.; Mori, E. E. M Estatistica aplicada a analise sensoriaManual Técnico,
ITAL, Campinas. 1994.

Teixeira, E.; Meinert, E. M.; Barbrtta, P. Analise Sensorial de AlimentosEd.
UFSC, Florianopolis, 1987.

Urend, P. M.; Darrigo, H. M.; Girdn, M. CEvaluacion Sensorial de los Alimentos —
Aplicacion Didactica, Ed. Agraria, Lima, Peru, 1999.

Revistas: Journal of Sensory Studies, Journal vfufe Studies, Food Quality and

Preference, Journal of Consumer Research.

Disciplina: Seguranca do Trabalho

30 horas/ 02 créditos

Nocdes gerais de Seguranca do Trabalho. Aspectoartas, sociais e econdmicos da
seguranca do trabalho. Servicos de segurancalskiiicana empresa. Legislacéo
trabalhista. Acidentes do trabalho e doencas iofiais: riscos fisicos, riscos
quimicos, riscos bioldgicos, riscos ergonémicos@&s de acidentes. Mapa de riscos.
Dispositivos de seguranca. Portaria 3.214 de 8nleojde 1978 e as Normas
Regulamentadoras. Programas de Prevencéao.

Bibliografia

CLT - Consolidacéo das Leis do Trabalho e Legisi@amplementar.

Portaria 3.214 de 8 de junho de 1978 e as Normgsl&aentadorasvww.mtb.gov.br
SEGURANCA E MEDICINA DO TRABALHO — Manuais de Ledpgdo ATLAS.
INTRODUQAO A ENGENHARIA DE SEGURANCA DO TRABALHO —
Fundacentro

Disciplina: Secagem de Alimentos

45 horas/ 03 créditos

Principios da secagem. Propriedades do Ar. Quaidadieterioracdo dos produtos
desidratados. Sistemas de secagem Controles paragap de Secagem.

Bibliografia:

PUZZI, D. Abastecimento e Armazenagem de GraosCampinas: Instituto
Campineiro de Ensino Agricola, 1986.

BROOKER, D. B.; BAKKER-ARKKEMA, F. W. & HALL, c. w.Drying Cereal
Grains Westport, Connecticut. The Avi Publishing, Ir82.ed.. 1981.

VAN ARSDEL; COPLEY & MORGAN. Food Dehyration. Westgg, Connecticut. The
Avi Publishing, Inc. V(1) e V(2). 1981.

Disciplina: Embalagem e Armazenamento de Alimentos

30 horas/ 02 créditos

Historico, conceitos, classificacdo e funcdes dadadagens na preservacdo dos
alimentos. Riscos microbiolégicos e Toxicologicoas dembalagens. Embalagens
metalicas. Vernizes. Embalagens flexiveis. Embalagie vidro. Embalagens de papel.
Embalagens convertidas. Armazenamento: Conceiius,tiuncdes; estruturas.
Bibliografia

ARIANE, G. F. V. et al.Armazenamento de géneros e produtos alimenticios



Graduagdo em Agroindustria

Governo do Estado de Sao Paulo - Secretaria dasthmall Comércio Ciéncia e
Tecnologia, 1983, 402p.

BUREAU, G. & MULTON, J. L.Embalaje de los alimentos de gran consumo
Editora ACRIBIA A.S. Zaragoza. Espanha, 1995, 146 p

CEREDA, M. & SANCHES, L.Manual de armazenamento e embalagem de
produtos agropecudrios Fundacdo de estudos e pesquisas agricolas estdliste
Botucatu, Sdo Paulo, 1933.

EVANGELISTA, J.Tecnologia de Alimentos 2°edicdo, Editora Livraria Atheneu. Rio
de Janeiro/Séo Paulo, 1989.

GAVA, A. J. Principios de tecnologia de alimentqs3° edicao, Editora Nobel S.A. S&o
Paulo, 1981.

PUZZI, D. Abastecimento e armazenamento de graokstituto Campineiro de ensino
agricola, Campinas - SP, 1986.

RESS, J. A. G. & BETTISON, [Processado térmico y envasado de los alimentos
Editorial Acribia, S.A. Zaragoza, 1994.

FINLAYSOIN, M. K. Plastic Film Technology volume one - High Barrier Plastic
Films for Packaging. Techonomic Publishing Compbagcaster, Pennsylvania - USA,
1989.

FILHO, J. B. Embalagens convertidas- Seminario de embalagens flexiveis para
alimentos. Instituto de Tecnologia de Alimentosipanas - SP, 1978, 63p.

Disciplina Higiene e Inspec¢éo de Alimentos

30 horas/ 02 créditos

Requisitos higiénicos nas industrias de alimerithgiene pessoal do manipulador de
alimentos. Conceitos basicos de limpeza e sandtzagdustrial. Procedimentos gerais
de limpeza e sanitizacdo. Qualidade da agua wdizzas industrias de alimentos.
Agentes quimicos e fisicos empregados em limpezangizacdo. Aplicacdo das boas
praticas de fabricacdo, o sistema HACCP e a segardos alimentos. Normas e
controle sanitario de alimentos. Legislacdo aphcdfintrole sanitario. Tratamento de
Residuos industriais.

Bibliografia

A AGUA NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS. NELIO, J. de A. eMARTYN, Maria
Alice L 1984.

HIGIENE INDUSTRIAL. (ANALISES FiSICO-QUIMICAS DA AGUA,
DETERGENTES E SANIFICANTESINELIO, J. de A. eMARTYN, Maria Alice L.
1987.

LIMPEZA E SANIFICAQAO NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS.NELIO, J. de A. e
MARTYN, Maria Alilce L. - Sdo Paulo, Varelal 996

Disciplina: Cadeia Produtiva de Racdes

30 horas/ 02 créditos

Introducdo. Principais Matérias-Primas. Equipam&ntGontrole de Qualidade do
Processo, da Mistura e do Produto Acabado. Plaes@mda Producdo. Mercado
Consumidor. Produtos.

Bibliografia:

Islab&o, N.Manual de calculo de racdes para animais domésticogd. Pelotense,
Pelotas, RS. 1988. 184p.

FUNDACAO APINCO DE CIENCIA E TECNOLOGIA AVICOLA - RCTA.
Simpdésio internacional sobre fabricacdo de ragé@€TA, Campinas, SP. 1995. 37p.
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FUNDACAO APINCO DE CIENCIA E TECNOLOGIA AVICOLA - RCTA.
Fisiologia da digestao e absorcao de avdsACTA. Campinas, SP. 1994. 176p.
COLEGIO BRASILEIRO DE NUTRICAO ANIMAL - CBNA. Simpséio sobre manejo

e nutricdo de aves e suinos. CBNA. Campinas, SR. 238p.

COLEGIO BRASILEIRO DE NUTRICAO ANIMAL - CBNA. Simpsio sobre
ingredientes na alimentacao animal. CBNA. Campi&&s,2001. 238p.

FNP — Consultoria & Comérciderspectiva de longo prazo para o setor de carnes,
soja e milho no Brasil — 2000 a 200%ittp://www.lisina.com.br. acesso em 01/04/2002.

Disciplina: Culturas Alternativas

45 horas/ 03 créditos

Consiste no estudo de culturas néo tradicionaisoeas culturas, a critério do professor
e de acordo com as necessidades do aluno, obmdivatualizar a composicéo
curricular com a dindmica do sistema agroalimentar.

Bibliografia

Tendo em vista as caracteristicas da disciplina, é&ecesséria a apresentacdo da
bibliografia.

Disciplina: CriacOes Alternativas

45 horas/ 03 créeditos

Consiste no estudo de criagcbes nao tradicionaisnauas criacoes, a critério do
professor e de acordo com as necessidades do aljetyando atualizar a composigéo
curricular com a dindmica do sistema agroalimentar.

Bibliografia

Tendo em vista as caracteristicas da disciplina, éaecessaria a apresentacao da
bibliografia.

Disciplina: Cadeia de Produgé&o do Mel

30 horas/ 02 créditos

Teoria: Producao de mel por abelhas africanizadass(nelliferaL.); Producdo de mel
por abelhas nativas; Pasto apicola; Tipos de noehp@sicdo do mePratica: Colheita
de mel em apiario; Desoperculacdo; CentrifugacdenelPamento; Decantacao;
Envasamento; Comercializacao.

Bibliografia

SEBRAE.Anuério Apicola Brasileiro. DF: Sebrae, 1998. 209p.

GRAHAM, J. M. The Hive and The Honey BeeHamilton: Dadant & Sons. Il. 1992.
1324p.

WIESE, H.Novo Manual de Apicultura. 1995. 292 p.

Disciplina: Toxicologia de Alimentos

30 horas/ 02 créditos

Toxidade: conceitos e classificacdo. Substancisas naturais nos alimentos: fatores
antinutricionais e substancias cancerigenas. Camaamtes alimentares: aflatoxinas,
metais pesados, praguicidas e pesticidas, horm@naibioticos. Aditivos: corantes,
NO,, NOs, conservantes. Padrdes de seguranca. Alimentesgénaicos.

Bibliografia

ENCICLOPEDIA MODERNA DE HIGIENE ALIMENTAR LEDERERJ.. Tomo IV.
Ed. Manole, 1991.

TOXICOLOGIA DE LOS ALIMENTOS. Lindner, E.."Ed. Ed. Acribia, 1990.
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FUNDAMENTOS DE TOXICOLOGIA. OGA, S. Séo Paulo: Atireu Editora, 1996.
INTRODUCCION A LA TOXICOLOGIA DE LOS ALIMENTOS. Stiamoto, t.
Bjeldanes, I. F. Ed. Acribia, 1996.

ADITIVOS PARA ALIMENTOS SOB O ASPECTO TOXICOLOGICOSim&o, A,
M.. 2" ed. Nobel, 1989.

MANUAL DE ADITIVOS PARA INDUSTRIAS DE ALIMENTOS. Maetto, E. &
Fett, R. 22 ed. Departamento de Tecnologia de Aliose— UFSC. 1988.

TOXICOLOGIA DE ALIMENTOS VERGA, P. Y., Metepec, OMSOPS, 1986.
Elsevier, 1982.

Disciplina: Quimica do Aroma

30 horas/ 02 créditos

Fundamentos quimicos e sensoriais do aroma. teragigede aromas em alimentos
via Reacao de Maillard e Degradacgéo de Streckeiligendo Aroma. Aspectos
quimicos e sensoriais sobre determinadas classesm®stos de aroma. Interacdes
entre compostos de aroma e constituintes alimentArematizantes sintéticos e
naturais.

Bibliografia

ASHURST, P.RFood flavourings. Blackie Academic and Professional, Glasgow,
1991

BELITZ, H.D.; GROSCH, WFood chemistry. Springer-Verlag, Berlin," Ed., 1999.
MAARSE, HVolatile Compounds in foods and beveragedarcel Dekker, New
York, 1991.

KOLB, B.; ETTRE, L.S.Static headspace — gas chromatographtheory and pratice.
Wiley-VCH, New York, 1997.

PIGGOT, J.R.; PATTERSON, AJnderstanding natural flavours. Blackie, London,
1994.

Disciplina: Aproveitamento de Residuos Agroindustriais

30 horas/ 02 créditos

Historico, conceito, importancia de Residuos Agitastriais; classificacao; influéncia
ambiental; recuperacao de proteina; obtencdo akifm® e valor nutricional dos
residuos.

Bibliografia

BIRCH, G. G.; PARKER, J. K.; WORGAN, T. Bood From Waste.Applied Science
Publishers LTD. London, 1976, p 301.

HERZKA, A. & BOOTH, R. G.Food Industry Waste Disposal ean Recovery Applied
Science Publishers LTD. London and New Jersey, ,119246.
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CANELLA, C. N. K & GARCIA, B. R.Caracterizacdo de Quitosana por
Cromatografia de Permeacgdo em Gel-Influéncia do métlo de preparacao e do
solvente.Quimica Nova, 2000, v.24, n.1, p. 13-17.

FAMINO, O. A.; ODUGUWA, O. O.; ONIFADE, O. A.; OLUTONDE, O. T.Protein
Quality of Shrimp — waste meal Bioresource Technology, 2000, v.72, p. 185-188.
GILDEBERG, A & STENBERG, EA New process for advanced utilization of
shrimp waste.Process Biochemistry, 2001, v.36, p. 809-812.

Disciplina: Tecnologia de Cerveja
60 horas/04 créditos

Matérias-prima. Preparacdo do malte. Preparacdo mdosto. Fermentacéo
Engarrafamento. Composicdo quimica da cerveja. sTige cerveja. “Flavour” da
cerveja. Defeitos no “flavour” da cerveja.

Bibliografia

AQUARONE, E.; LIMA, U. A.; BORZANI, W.Alimentos e bebidas produzidos por
fermentac¢ao.Edgard Blucher, Séo Paulo, 1983.

BELITZ, H. D.; GROSCH, W.Food Chemistry. Springer-Verlag, Berlin, ® Ed.,
1999.

LEA, A. G. H.; PIGGOTT, J. RFermented beverage productionBlackie Academic
and Professional. Glasgow, 1995.

LIMA, U. A.; AQUARONE, E.; BORZANI, W.Tecnologia das fermentacbesdgard
Blucher, Sdo Paulo, 1985.

LOWRIE, P.; WELLS, S.Microbiology and Biotechnology Cambridge University
Press, Cambridge, 1994.

MAARSE, H. Volatile Compounds in foods and beveragesMarcel Dekker, New
York, 1991.

Disciplina: Empreendedorismo

45 horas/ 03 créditos

O perfil do empreendedor, identificando oportunatade negdcio, andlise de mercado,
concepcao de produtos e servicos, analise finanagica profissional.

Bibliografia

CLEMNENTE, A.; SOUZA, A.Deciséo financeira e analise de investimentos,
técnicas e aplicacdoSao Paulo: Ed. Atlas, 1995.

FLEISCHER, G.A.Teoria da aplicacdo do capital — um estudo das dsbes de
investimento. Sdo Paulo: Ed. Edgard Blucher Ltda, 1973.

SEBRAEFormagéo Empreendedora na Educacéo Profissionalizée Brasilia — DF,
2000.

SEBRAE.Iniciando um Pequeno Grande Negocidrasilia — DF, 2001.
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Disciplina: Sociologia Rural

60 horas/ 04 créditos

Definicho do objeto e caracterizacgdo do mundo .ruRiincipais problemas e
contribui¢des tedricas sobre o mundo rural. Disiingrbano/rural. Estrutura social no
campo. Campesinato: Educacdo e difusdo tecnolédirapapel do Estado na
organizacdo da sociedade rural, politicas agrieotaproblema da reforma agraria.

Bibliografia
GARCIA, JR. A. R.Terra de Trabalho. Trabalho familiar de pequenos podutores

Rio de Janeiro. Ed. Paz e Terra, 1983.

MARTINS, J. de SO Poder do Atrasa Sao Paulo, HUCITEC, 1994.
LAMARCH, H. (Coor.).A agricultura familiar . Campinas: Ed. UNICAMP
SADER, E. (Coor.)A Opcéao Brasileira. Rio de Janeiro: Contraponto, 1998.

Disciplina: Administracao Rural

30 horas/ 02 créditos

Caracteristicas béasicas do setor agropecuariod&sta Administragédo rural. Normas
gerais de administracdo rural. A empresa rural. rdamizacdo administrativa da
empresa rural. Administracao rural. Fatores dayg@éd. Patrimoénio da empresa rural.
Tomada de decisdes na empresa rural. Planejameetido na empresa rural
Bibliografia

HOFMAN, F. et alAdministracdo da Empresa Agricola.3 ed. Sdo Paulo: 1981.
MUNHOZ, D. Economia Agricola.Rio de Janeiro: Ed. Vozes, 1982.

OLIVEIRA, C. P.Economia e Administracdo Rural.

VALLE, R. Manual de Contabilidade Agraria. 1 ed. Sdo Paulo: Atlas, 1983.

Disciplina: Topicos Especiais em Producdo Agropecuaria

30 horas/ 02 créditos

Consiste no estudo de aprofundamento de temasiomda@os com a Producao
Agropecuaria, a critério do professor e de acomn as necessidades do aluno.
Bibliografia

Tendo em vista as caracteristicas da disciplina, éaecessaria a apresentacao da
bibliografia.

Disciplina: Topicos Especiais em Ciéncia e Tecnologia de Alintes

30 horas/ 02 créditos

Consiste no estudo de aprofundamento de temasored@os com Ciéncia e Tecnologia
de Alimentos, a critério do professor e de acomn as necessidades do aluno.

Bibliografia
Tendo em vista as caracteristicas da disciplina, é&ecesséria a apresentacdo da

bibliografia.

Disciplina: Topicos Especiais em Gestdo do Agronegaocio

30 horas/ 02 créditos

Consiste no estudo de aprofundamento de temasiord@os com Gestdo do
Agronegdcio, a critério do professor e de acordn es necessidades do aluno.
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Bibliografia
Tendo em vista as caracteristicas da disciplina, é&ecesséria a apresentacdo da
bibliografia.

Disciplina: Seminario em Direitos Humanos

Consiste na realizagdo de semindrios relativos feredites temas sobre Direitos
Humanos.

Bibliografia

Tendo em vista as caracteristicas da disciplina, éaecessaria a apresentacao da
bibliografia.

Disciplina: Seminario em Educacdo Ambiental

Consiste na realizacdo de seminarios relativosferetdites temas sobre Educacao
Ambiental.

Bibliografia

Tendo em vista as caracteristicas da disciplina, é&ecesséria a apresentacdo da
bibliografia.

Disciplina: Seminario em Educacéo Especial

Consiste na realizacdo de seminérios relativosferedites temas sobre Educacgéo
Especial.

Bibliografia

Tendo em vista as caracteristicas da disciplina, éaecessaria a apresentacao da
bibliografia.
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ANEXQOS IV

(Adequacéo a resolucdo CNE/CES 10/2002)
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Anexo V.1 — Quadros comparativos entre as determatdes da Resolucéo

CNE/CES 10/2002 e a composicao
Agroindustria

curricular do cursae Graduacdo em

Quadro | — Nucleo de Conteudos Basicos

Nucleo de conteudos basicg
determinado na Resolugdo CNE/CE
10/2002

Blucleo de conteddos basicos inserido
Scomposicdo  curricular do  Curso de
Agroindustria — carga horaria

| — Metodologia Cientifica e Tecnoldgica

Metodologia Cientifica e Pesquisa Aplica
—30 horas

da

Il — Comunicacao e Expressao

Redacgéo Técn@fahoras

Il - Informatica

Introducéo a Informatica45 horas

IV — Expresséao Grafica

Desenho Técnicfb-horas

V — Matemética

MatemaéaticaBd horas

VI - Fisica

Fisico-quimica 45 horas

VIl — Fenbmenos de Transporte

Inserido no conteled@peracdes Unitaria

VIl — Mecéanica dos Sdlidos

N&o aborda a area teesdo curso

IX — Eletricidade Aplicada

Nao aborda a area dedestio curso

X - Quimica

Quimica Geral e Analitica60 horas
Quimica Organica_60 horas

XI — Ciéncia e Tecnologia dos Materiais

Nao aba@daea de estudo do curso

XII - Administracéo

Estruturas Agroindustriais 30 horas

Comercializagao dos
Agroindustriais -30 horas

Gestao da Producads horas
Gestao da Qualidade69 horas

Xl — Economia

Contabilidade Geral 60 horas
Contabilidade de Custos6d horas

XIV - Ciéncias do Ambiente

Ciéncias do AmbientdQ-horas

XV — Humanidades, Ciéncias Sociais
Cidadania

Humanidades, Ciéncias Sociais e Cidad
—30 horas

Filosofia e Etica Profissional 80 horas

Total da carga horaria prevista na
resolucao: cerca de 30% da carga hord
minima

Total da carga horéaria: 825 horas, qu
wGarresponde a 25,46% da carga hor

e

Produtos

ania

aria

minima.
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Anexos IV.2 — Resolucao CNE/CES 10,

DE 11 DE MARCDE 2002

Quadro Il — Nucleo de Conteudos ProfissionalizanteBefinidos no Projeto

Nucleo de conteudos profissionalizante

determinados na Resolugcdo CNE/CE
10/2002

Curso de Agroindustria — carga horaria

dUcleo de conteudos profissionalizante
Snseridos na composi¢ado curricular dg

2S
)

Il — Bioquimica

Quimica e Bioquimica Aplicada
Alimentos —60 horas

a

XIII — Ergonomia e Seguranca do Traba

Is®guranca do Trabalha39 horas

XVIII — Geréncia de Producao

Planejamento e Projeto Agroindustrial’5-
horas

Distribuicdo e Logisticad5 horas

Marketing Estratégico Agroindustrial 60
horas

XXXI - Microbiologia

Microbiologia de Alimentos 90 horas

XXXIV — Operac¢fes Unitarias

Operacdes Unitarid@-horas

XXXVIII — Processos de Fabricagéo

horas

Tecnologia de Leite e Derivados 90
horas

Tecnologia de Carne e Derivados 75
horas

Tecnologia de Frutas e Hortalicas 75
horas

Tecnologia de Cereais e Panificacad5
horas

Tecnologia de Cana-de-agucar e Deriva
—75 horas

Tecnologia de Pescado e Derivado35t

idos

XXXIX
Bioquimicos

Processos

Quimicos

€iéncia e Tecnologia de Alimentos 75
horas

LIIl — Transporte e Logistica

Distribuicdo e Logiat—45 horas

Total da carga horaria prevista na
resolucdo: cerca de 15% da carga hord
minima

Total da carga horaria: 1005 horas, qu
uwearresponde a 31,01% da carga hor
minima.

e
aria




