Disciplinas que fazem parte da Estrutura Académicado PPGCTA

Quadro A — Disciplinas obrigatérias para todas as linhas de pesquisa.

N° | Disciplinas Numero de créditos Carga horaria (*)
Tedricos Praticos Total
1 | Projetos e Redacao Cientifica 2 0 2 30
2 | Transformacdes Bioguimicas de Alimentos 3 0 3 45
3 | Quimicae Analise de Alimentos 2 2 4 90
4 | Microbiologia de Alimentos 3 0 3 45
5 | Processamento e Conservagdo de Alimentos 3 1 4 75
6 | Seminarios I 2 0 2 30
7 | Seminarios Il 3 0 3 45

Quadro B - Disciplinas eletivas.

No Disciplinas Numero de créditos Carga horéria (*)
Tedricos Praticos | Total
01 Planejamento Experimental e Otimizagao de
Procejssos P ¢ 2 2 4 90

02 Ciéncia e Tecnologia de Leite e Derivados 2 1 3 60
03 Ciéncia e Tecnologia de Carne e Derivados 2 1 3 60
04 Analise Sensorial de Alimentos 2 1 3 60
05 Métodos Instrumentais de Analise de Alimentos 1 1 2 45
06 Processos Biotecnoldgicos 3 0 3 45
07 Gestdo de Qualidade 3 0 3 45
08 Inovagéo e Desenvolvimento de Produtos 2 1 3 60
09 Propriedades Funcionais de Macromoléculas 3 0 3 45
10 Fisiologia Vegetal e Anlise Pés Colheita 3 0 3 45
11 | Topicos Especiais em Ciéncia e Tecnologia de

Al iFr)nentos Ip ’ 2-3 0 2-3 30-45
12 Té_picos Especiais em Ciéncia e Tecnologia de 2 1 3 60

Alimentos Il

Obs.: Alunos de Doutorado que sdo docentes em instituicdes de nivel superior podem solicitar

aproveitamento de Estagio a Docéncia I, enviando e-mail (ppgctaufpb@gmail.com) a secretaria do

PPGCTA com os seguintes documentos:

Requerimento do aluno (a secretaria nao fornece modelo);

Comprovante de sua atividade como docente da Instituicdo e disciplinas ministradas.




